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COFFRE BERILY

Palp half-removed



Colegdo “O Café” — Colheita do café | Rosenhain & Meyer, Sao Paulo — N. 217 | Acervo particular (J. A.)

AFE DO BRASIL

SEJA NO CAMPO OU NA CIDADE, EM UMA CASA HUMILDE OU NO MAIS CARO
DOS RESTAURANTES, O CAFE ESTA PRESENTE EM QUASE TODAS AS CULTURAS
MUNDIAIS. O SEU CULTIVO E A SUA COMERCIALIZACAO INFLUEM NAO APENAS
NO BALCAO DA PEQUENA MERCEARIA, MAS NO DESENVOLVIMENTO ECONOMICO,
POLITICO E SOCIAL DE NACOES INTEIRAS. TEM IMPACTO NA GERACAO DE EMPREGO E

RENDA E — POR QUE NAO? — NA GERACAO DE COSTUMES POPULARES TAMBEM.

TAMANHA RELEVANCIA JA JUSTIFICA UMA EXPOSICAO SOBRE ESSE PEQUENO FRUTO.
QUANDO PENSAMOS NA SUA HISTORIA, NAS SUAS LENDAS E NA FORMA COMO A
BEBIDA SE DISSEMINA PELO BRASIL, ENTAO UMA GRANDE MOSTRA SE TORNA MAIS
DO QUE NECESSARIA. FOI POR ESSA RAZAO QUE O SERVICO SOCIAL DO COMERCIO
NO DiISTRITO FEDERAL RESOLVEU REALIZAR A EXPOSICAO CAFE DO BRASIL.

O NOSSO INTUITO E MOSTRAR PARA O PUBLICO DADOS E CURIOSIDADES SOBRE ESSE
RICO UNIVERSO DO CAFE. EM UMA UNICA MOSTRA REUNIMOS IMAGENS DE ANTIGAS
FAZENDAS DO SECULO XIX, SELECIONADAS DO ACERVO DO FOTOGRAFO GUILHERME
GAENSLY, FALECIDO EM 1928, — FOTOS EM PRETO E BRANCO DE EsSi0 PALLONE
E IMAGENS ATUAIS REGISTRADAS PELO SESC. ALEM DISSO, COLETAMOS DIVERSOS
OBJETOS E CRIAMOS PAINEIS QUE, JUNTOS, TRACAM UMA VERDADEIRA LINHA DO
TEMPO DA TRAJETORIA DO CAFE NO PAIS.

A PARTIR DE PESQUISA FEITA POR HISTORIADORES, CONSEGUIMOS ENTENDER POR
QUE O BRASIL CONTINUA AINDA HOJE, DEPOIS DE CERCA DE 150 ANOS, A SER O
MAIOR EXPORTADOR E PRODUTOR MUNDIAL DE CAFE. E POSSIVEL AINDA PERCEBER
COMO ESSE CULTIVO INFLUENCIOU A POLITICA BRASILEIRA, O CRESCIMENTO DOS
ESTADOS DO R10 DE JANEIRO, SA0O PAULO E MINAS GERAIS, ENTRE OUTROS, E ATE
QUAIS SAO OS DIVERSOS TIPOS DE PREPARO EXISTENTES. ENFIM, E UMA EXPOSICAO
COMPLETA, COM O SABOR, O AROMA E A QUALIDADE DO CAFE BRASILEIRO.

Adelmir Santana
Presidente do Conselho Regional do Sesc-DF
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AFE DO BRASIL...

o café nosso de cada dia

AO ANALISAR O ACERVO FOTOGRAFICO DO SESC SOBRE OS ANTIGOS CASAROES DE FAZENDAS PAULISTAS
DE CAFE, OCORREU-ME, QUASE QUE INSTANTANEAMENTE, QUE TINHAMOS ESPECIAL OPORTUNIDADE
DE REALIZAR UM TRABALHO MAIS ABRANGENTE, RESGATANDO A IMPORTANCIA DA CAFEICULTURA NO
BRASIL, DETERMINANTE NO PROCESSO DE CONSTRUCAO DA IDENTIDADE E DE FORMACAO POLITICA,
ECONOMICA E SOCIOCULTURAL DO NOSSO PAIS.

PRIMEIRAMENTE, PORQUE AS ACOES CULTURAIS E EDUCATIVAS DESENVOLVIDAS PELO SERVICO SOCIAL
DO COMERCIO (SESC) TEM FINS PROPOSITIVOS E TRANSFORMADORES, ALCANCADOS PELA DIFUSAO DE
CONHECIMENTOS E DE SABERES MULTIPLOS E PELO ENRIQUECIMENTO CULTURAL DOS CIDADAOS.

SOMA-SE A ISSO QUESTAO ESTRITAMENTE PESSOAL, LIGADA A REMINISCENCIAS DA MINHA INFANCIA E
ADOLESCENCIA, NA CIDADE DE PARAGUACU PAULISTA, ONDE TIVE OPORTUNIDADE DE ACOMPANHAR
MEU AVO, QUE COMERCIALIZAVA MUDAS DE CAFE, NAS VISITAS QUE FAZIA AS FAZENDAS LOCALIZADAS NO
SUDOESTE DO ESTADO DE SA0 PAULO.

AEXPERIENCIA POR MIM VIVENCIADA, ACOMPANHANDO DE PERTO OS ESFORCOS COTIDIANOS DESPENDIDOS
OM A PLANTACAO, A COLHEITA, A SECAGEM, A TORREFACAO E ATE COM A COMERCIALIZACAO DO
CAFE DERAM-ME A EXATA DIMENSAO DA IMPORTANCIA E DA INFLUENCIA DESSA CULTURA NA HISTORIA E
NO DESENVOLVIMENTO DO NOSSO PAfS E, CONSEQUENTEMENTE, OS MOTIVOS PARA PRODUZIR E OFERECER
AOS BRASILEIROS A EXPOSICAO CAFE DO BRASIL.

FATOS E INFORMACOES MARCANTES SOBRE A CAFEICULTURA, A PARTIR DE PESQUISA HISTORICO-
DESCRITIVA ENRIQUECIDA POR ILUSTRACOES E REGISTROS FOTOGRAFICOS, IRAO NOS PERMITIR REALIZAR
UM INTERESSANTE PASSEIO PELA HISTORIA DESSE PRODUTO QUE CONQUISTOU LUGAR DE DESTAQUE NO
MUNDO E, EM ESPECIAL, NO BRASIL.

TOMO A LIBERDADE DE CONCLUIR MINHAS PALAVRAS COM OS VERSOS DO POEMA FLOR DO CAFEZAL,
DE AUTORIA DA DUPLA CASCATINHA E INHANA, PELA SIMPLICIDADE E PELO LIRISMO POETICO COM QUE
RETRATA A CULTURA DO CAFE:

“Meu cafezal em flor, quanta flor meu cafezal

Meu cafezal em flor, quanta flor meu cafezal

Ai menina, meu amor, minha flor do cafezal

Ai menina, meu amor, branca flor do cafezal

Era florada, lindo véu de branca renda

Se estendeu sobre a fazenda, igual a um manto nupcial
E de maos dadas fomos juntos pela estrada

Toda branca e perfumada, pela flor do cafezal

Meu cafezal em flor, quanta flor do cafezal

Meu cafezal em flor, quanta flor meu cafezal
Ai menina, meu amotr, minha flor do cafezal
Ai menina, meu amot, branca flor do cafezal

Passa-se a noite vem o sol ardente bruto

Morre a flor e nasce o fruto no lugar de cada flor
Passa-se o tempo em que a vida é todo encanto

Morre 0 amor e nasce o pranto, fruto amargo de uma dor

Meu cafezal em flor, quanta flor meu cafezal
Meu cafezal em flor, quanta flor meu cafezal
Ai menina, meu amot, minha flor do cafezal
Ai menina, meu amor, branca flor do cafezal”

José Roberto Sfair Macedo

Diretor Regional
Sesc/DF
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OCAFE TEM O SEU BERCO NA AFRICA, MAIS PRECISAMENTE EM KAFFA, REGIAO
MERIDIONAL DA ABISSINIA, CUJO TERRITORIO CORRESPONDE HOJE A ETIOPIA. O
ARBOREO CRESCIA EM ESTADO SILVESTRE NAS MATAS, SENDO QUE SEU EMPREGO E USO
REMONTAM A TEMPOS IMEMORIAIS.

No SECULO XVI, O COMERCIO REALIZADO ATRAVES DA ROTA DAS ESPECIARIAS
PERMITIU QUE O CAFE FOSSE INTRODUZIDO NA EUROPA OCIDENTAL. NO ENTANTO,
EM UM PRIMEIRO MOMENTO, ESSE PRODUTO REVOLUCIONARIO SOFREU UMA FORTE
RESISTENCIA AO SEU CONSUMO, PELO FATO DE A BEBIDA SER IDENTIFICADA COMO UM
HABITO MUCULMANO. ESSA DIFICULDADE FOI ULTRAPASSADA NO INiCIoO DO SECULO
XVII coM A INTERVENCAO DO PAPA CLEMENTE VIII, QUE RESOLVEU PROVAR A BEBIDA.
TENDO GOSTADO DO SABOR TERMINOU POR LIBERTA-LA DO ESTIGMA QUE LHE PERSEGUIA
E AJUDOU A SUA POPULARIZACAO.

AiARTIR DAI, O CAFE INCORPORA-SE DEFINITIVAMENTE AOS HABITOS EUROPEUS E, EM
OUCO TEMPO, O NUMERO DE CAFETERIAS AUMENTOU CONSIDERAVELMENTE EM TODA
A EUROPA. ESSE E UM PERIODO EM QUE SE ASSISTE AO APARECIMENTO DE DIVERSAS CASAS
DE CAFE QUE FICARAM MUNDIALMENTE CONHECIDAS, COMO, POR EXEMPLO: O LLOYD
Corree House (1668), EM LONDRES, ESTABELECIMENTO POPULAR PARA MARINHEIROS,
COMERCIANTES E ARMADORES; O LE C4rE DE La REGENCE (1681), EM PARIS, ONDE
SE REUNIAM INTELECTUAIS FRANCESES EM SARAUS LITERARIOS; O C4FE LE PROCOPE
(1686), TAMBEM EM PARIS, QUE ENTROU PARA A HISTORIA COMO O PRIMEIRO CAFE
LITERARIO E PRIMEIRA SORVETERIA DA FRANCA E, TAMBEM, POR TER SIDO O REDUTO DOS
MAIS IMPORTANTES PERSONAGENS DA INTELECTUALIDADE, POL{TICA E ARTE FRANCESAS;
E, AINDA, O C4FE Nicora (1787), EM LISBOA, MUITO FREQUENTADO POR INTELECTUAIS
E POLITICOS.

ATE CHEGAR AO BRASIL, HA QUASE TRES SECULOS, A RUBIACEA TEVE DE FAZER
EXTENSA VIAGEM ATRAVES DA AFRICA, DO ORIENTE MEDIO, DA EUROPA E DAS
ANTILHAS, DE ONDE TERIA SIDO INTRODUZIDA NA AMERICA DO SUL, VIA GUIANA
HoLANDESA. DE LA PASSOU A GUIANA FRANCESA, DE ONDE, NO COMECO DO SECULO
XVIII, CHEGOU AS TERRAS BRASILEIRAS.

PARA SER ECONOMICAMENTE VIAVEL, O CAFE EXIGE CLIMA QUENTE E TERRAS
RELATIVAMENTE ALTAS, SENDO QUE O IDEAL E QUE SEJA CULTIVADO EM UM CINTURAO
DE 20 A 25 GRAUS AO NORTE OU AO SUL DA LINHA DO EQUADOR. AS TERRAS MAIS
APROPRIADAS PARA SEU CULTIVO FORAM ENCONTRADAS NAS PROVINCIAS DO Rio DE
JANEIRO, MINAS GERAIS, EsPiriTO SANTO E SA0 PAULO.

APOGEU DA PRODUGCAO CAFEEIRA FLUMINENSE SE DEU ENTRE 0S ANOS DE 1830 E

1880 E, NESSES 50 ANOS, FOI O EQUIVALENTE, EM MEDIA, A 65% DA PRODUGCAO
BRASILEIRA. ESSA PRODUCAO GEROU UMA EXTRAORDINARIA RIQUEZA PARA OS FAZENDEIROS
FLUMINENSES, 0S “BAROES DO CAFE”, QUE FORAM O ESTEIO FINANCEIRO DO IMPERIO.

A};ARTIR DE 1880 A PRODUCAO DE CAFE TRANSFERIU-SE GRADUALMENTE PARA
A0 PAULO, TENDO ULTRAPASSADO TODAS AS PROVINCIAS VIZINHAS NOS ANOS
SUBSEQUENTES. COM A PRODUGCAO EM ALTA, PRINCIPALMENTE EM FUNCAO DAS TERRAS
ROXAS EXISTENTES NO ENTAO DENOMINADO “OESTE PAULISTA”, O PAIS MANTEVE A
HEGEMONIA DA EXPORTACAO EM ESCALA MUNDIAL E AINDA E O RESPONSAVEL PELA
PRODUCAO DE UM TERCO DO CAFE MUNDIAL,

DENTRE 0S PAISES CONSUMIDORES DE CAFE, 0S EsTaDOs UNIDOS DA AMERICA, HA
PRATICAMENTE UM SECULO, MANTEM A LIDERANCA COM APROXIMADAMENTE A
METADE DE TODA A QUANTIA CONSUMIDA MUNDIALMENTE.

STA EXPOSICAO, CONCEBIDA PELO SESC-DF E REALIZADA EM PARCERIA COM A
CAMARA DOS DEPUTADOS, PROCURA TRACAR UM ROTEIRO DA HISTORIA E DA
IMPORTANCIA DO CAFE NA CULTURA, NA ECONOMIA E NO DESENVOLVIMENTO DO BRASIL.,

Prof. Casimiro Neto
Historiador, pesquisador e cientista politico,

Dr: Jose Theodoro Mascarenhas Menck
Advogado, Historiador e Consultor Legislativo
Curadores
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Mulheres Pilando Café. Fotografia e Litografia de Victor Frond. Século XIX. Acervo do Centro de Documentagéo e Informagdo da Camara dos Deputados.

SUMARIO
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O Café na Europa
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pelo Mundo

2. O Café no Brasil

A Chegada das Primeiras Sementes
A Disseminacao do Cultivo do Café
O Café Chega ao Rio de Janeiro

O Vale do Rio Paraiba do Sul

Campinas e a Producao Muar para o Transporte
das Sacas

As Ferrovias Paulistas
O Café no Oeste Paulista

O Café na Segunda Metade do Século XX e Inicio do
Século XXI

O Brasil e a Producao Mundial

3. A Politica Cafeeira

O Convénio de Taubaté e O Controle da Producao
pelo Estado

Instituto de Defesa Permanente do Café
A Crise de 1929

Departamento Nacional do Café — DNC
Bureau Pan-Americano do Café
Instituto Brasileiro do Café — IBC

Comité Brasileiro do Café (CBC) e o Conselho
Deliberativo de Politica Cafeeira (CDPC)

Organizacao Internacional do Café — OIC
Acordo de 1968

A Geada Negra e o Acordo de 1976

Acordo de 1983
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No Interior das Fazendas
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O Cotidiano Urbano

5. Os Estudos da Planta

As Variedades Botanicas de Café

As Caracteristicas Principais do Cafeeiro
Pragas, Doencas e Defeitos

Métodos de Producao: Manejo e Plantio
Novas Tecnologias

Avancos nos Estudos Genéticos do Café

6. O Café Gourmet

A Torra do Café

Tipos de Preparo

Os Tipos de Café

Algumas Formas de Consumo do Café no Mundo
Tipos mais Populares de Bebidas a Base de Café
Consideracodes Finais
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Museu do Café | Santos SP
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Fazenda Santa Gertrudes | Santa Gertrudes SP
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Fazenda Santo Antdnio da Agua Limpa | Mococa SP
Fazenda Sao Joaquim | Sdo Carlos SP

Café Serrazul | Brasilia DF

LINHA DO TEMPO

Os Pioneiros da Cultura do Café no Mundo

Século XVIII - O Café no Brasil / Os Pioneiros da
Cultura

Século XIX - O Café no Brasil / Inicio e Consolidacao
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nas Exportacoes

Século XXI - O Café no Brasil / Qualidade e
Equilibrio nas Safras e nas Exportacoes
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THE LEGENDARY DISCOVERY OF THE COFFEE DRINK

From drawings by a modern French artlst

Noites Arabes - Servindo café a convidados (p23-William)
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sl () SURGIMENTO DO CAFE
A LENDA

CONTA A LENDA QUE CERTO DIA, NO VELHO REINO DA ABISSINIA,
AS MARGENS DO MAR VERMELHO, UM PASTOR DE CABRAS,
3 j CUJO NOME A LENDA DECLARA SER KALDI, OBSERVOU QUE SEUS
SLADAMN s . - T YEMEN ANIMAIS FICAVAM MAIS ESPERTOS E DISPOSTOS APOS COMER
; : - T ' 0S FRUTOS VERMELHOS DE UM ARBUSTO DA REGIAO. CURIOSO,
EXPERIMENTOU-OS E DESCOBRIU SEU PODER ESTIMULANTE.
COLHEU ENTAO ALGUNS FRUTOS E OS LEVOU PARA UM CONVENTO
CRISTAO COPTA.

g

Os MONGES, APOS OUVIREM SEU RELATO, HOUVERAM POR BEM
PREPARAR UMA INFUSAO COM OS RAMOS E AS BAGAS. NA
MESMA OCASIAO, ALGUNS GRAOS CAfRAM NO FOGO. OS FRUTOS,
AO FOGO, LOGO INUNDARAM O AMBIENTE COM UM AROMA MUITO
AGRADAVEL. OS CLERIGOS RESOLVERAM, ENTAO, FICAR COM OS
GRAOS RESTANTES E APRENDERAM A PREPARAR UMA BEBIDA QUE
PASSARAM A CONSIDERAR UMA DADIVA DE DEUS, POIS OS AJUDAVA
A PERMANECER ACORDADOS DURANTE AS LONGAS NOITES DE
VIGILIAS DE ORACOES.

A HiSTORIA

O CAFE NO ORIENTE

0 QUE PARECE, A PALAVRA CAFE TEM ORIGEM NO TERMO TURCO

KAHUE, QUE SIGNIFICA FORCA. DA ABISSINIA MIGROU PARA A
PENINSULA ARABICA. OS GRAOS JA ERAM ASSADOS EM GORDURA NA
PERsIA DESDE 0 SECULO VII. UMA CULTURA BEM ACLIMATADA DE
CAFE COMECOU NO SECULO XV, EM TORNO DA CIDADE DE MOKA,
NA PENINSULA ARABICA. O CAFE, ENTAO, PASSOU A SER TORRADO
E MOIDO PARA DELE SE FAZER UMA INFUSAO.

Turquia - Casa de Café - Sec. XVII - William H. Ukers

DA ARABIA, O CULTIVO DA PLANTA, BEM COMO OS HABITOS
SOCIAIS ASSOCIADOS A BEBIDA ALASTRARAM-SE PARA O

ORIENTE PROXIMO E PARA O NORTE DA AFRICA. NO FINAL DO

SEcULO XVII, EM CONSTANTINOPLA, TODAS AS CLASSES SOCIAIS

TOMAVAM CAFE EM ABUNDANCIA, E A PARTIR DA CAPITAL OTOMANA,

0S GRAOS ERAM COMERCIALIZADOS PELO MEDITERRANEO.

"
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O CAFE NA Eurora

A;)IVULGACAO DO CAFE NA EUROPA OCORREU NO FINAL DO
ECULO X VI, ATRAVES DO ALEMAO LEONARDO RAUWOFF,
MAS ADMITE-SE TAMBEM QUE NA FEUROPA (OCIDENTAL,
PARTICULARMENTE EM VENEZA, ELE JA ERA CONSUMIDO NESSA
EPOoCA. No INicio po SEcuLo X VII, 0s Navios bA COMPANHIA
DAS INDIAS ORIENTAIS JA FAZIAM O TRANSPORTE DE GRANDE
QUANTIDADE DE CAFE ENTRE OS PAISES MUCULMANOS DO ORIENTE,
E, EM 1637, JA ERA HABITO O SEU CONSUMO NA ALEMANHA E
NOS Paises BAixos. Os HOLANDESES, GRANDES COMERCIANTES,
TIVERAM PAPEL IMPORTANTE NA PROPAGACAO DO CONSUMO DO
CAFE POR TODA A EUROPA SETENTRIONAL E CENTRAL.

S PRIMEIRAS CASAS PUBLICAS DE CAFE APARECERAM NA

ITALIA EM 1645, TORNANDO CELEBRES, EM TODA A EUROPA,
OS CAFES VENEZIANOS, GENOVESES E ROMANOS. NA FRANCA, EM
1657, A corTE DE Lufs XIV JA CONSUMIA A BEBIDA, O QUE FOI
FATO DETERMINANTE PARA SUA INCORPORACAO COMO HABITO
ELEGANTE E REFINADO NAS DEMAIS CORTES EUROPEIAS. LOGO
DEPOIS APARECERIA EM LONDRES A PRIMEIRA CASA DE CAFE.
TAaNTO EM LONDRES QUANTO EM PARIS, OS CAFES PUBLICOS SE
MULTIPLICARAM E SE TORNARAM PONTOS DE ENCONTRO PARA
DEBATES E DISCUSSOES SOBRE POLITICA E ARTE. NA ALEMANHA,
DE ONDE PARECE ORIGINAR-SE A MISTURA DE CAFE COM LEITE,
0OS PRIMEIROS CAFES PUBLICOS SURGIRIAM EM HAMBURGO E,
EM1752, EM BERLIM.

1. DAS ORIGENS AO BRASIL C AFE DQB RASIL
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Os HOLANDESES
E A DIFusAo pA CULTURA DO
CAFE PELO MUNDO

COUBE AOS HOLANDESES, NO FINAL
DO SEcULO XVII, A DIFUSAO DA
PLANTA DO CAFE NA MALASIA, EM JAVA,
NA SUMATRA, NAS ILHAS CELEBES E NO
TIMOR, BEM COMO SUA TRANSFERENCIA
PARA A AMERICA. EM 1706 ELES
PLANTARAM ALGUMAS MUDAS DE CAFE
NO JARDIM BOTANICO DE AMSTERDA, DE
ONDE SAIRIAM AS MATRIZES QUE DARIAM
ORIGEM AOS PRIMEIROS  CAFEZAIS
AMERICANOS.

Gneex CorFEE SToRER 0X THE DMcES AT Haver, Fraxce

HANDLING GREEN COFFEE AT TWO EUROPEAN PORTS

COFFEE AUCTION SAMPLES ON DISPLAY AT AMSTERDAM

1. DAS ORIGENS AO BRASIL CAFED (J BRASIL
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PRESIDENT-ELECT WASIINGTON WELOOMED AT THE MEROHANTE COOFFEE HOUSE, NEW YORK

g ALL ABOUT COFFEE
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O QUE TUDO INDICA, FOI ATRAVES DO SURINAME

(GuiaNnA  HOLANDESA) QUE O CAFE FOI
INTRODUZIDO NA AMERICA DO SUL, AINDA NO INiCIO
DO SECULO XVIII, ESPALHANDO-SE EM SEGUIDA PARA
A GUIANA FRANCESA. NESSE PERIODO, O CAFE JA
HAVIA SE TORNADO UMA IMPORTANTE MERCADORIA NOS
MERCADOS INTERNACIONAIS DOS PAISES DO OCIDENTE,
ESTIMULANDO, ASSIM, SUA CULTURA NAS COLONIAS
EUROPEIAS, FOSSEM ELAS DA AMERICA OU DA ASIA.
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New Yone CorFEE AXD Svcir EXCHANGE

The bullding fromts on Hanover Sqoare and exs
tends through to Beaver Stroet. The exchange
rooms are indicated by the arched windows on
the secand floor. The rest of the bollding is
devored to offices. The exchange was fonnded
in 1881, and waz the f[mst national coffoe
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A CHEGADA DAS PRIMEIRAS SEMENTES

A LENDA

TAMBE’M EXISTE UMA LENDA SOBRE A INTRODUCAO DO CAFE
NO BRASIL. TRATA-SE, EM VERDADE, DE UMA VERSAO
MUITO DIFUNDIDA DE COMO O SARGENTO-MOR FRANCISCO MELO
PALHETA CONSEGUIU SE APROPRIAR DE ALGUMAS SEMENTES EM
UMA VISITA OFICIAL QUE TEVE DE FAZER A CAIENA, NA GUIANA
FRANCESA, EM NOME DO GOVERNADOR E CAPITAO-GENERAL DO
ESTADO DO MARANHAO E GRAO-PARA JOAO DA MAIA DA GAMA.

ORIGEM DESSA VERSAO PODE SER RASTREADA ATE O LIVRO

ViaGem E Visita po SERTA0, DE D. JoAo DE SA0 JoSE
QUEIROZ, QUE FOI BISPO DA DIOCESE DO PARA ENTRE 0OS ANOS
1760 £ 1763. DE ACORDO COM O PRELADO, “UMA FRANCESA,
MULHER DO GOVERNADOR DA PRACA [CAIENA], EMBORA SABENDO
DA PROIBICAO DE PASSAR SEMENTES DE CAFE AOS SUDITOS DO REI DE
PORTUGAL, GENEROSAMENTE OFERECEU A PALHETA, EM PRESENCA
DO ESPOSO, UMA MAO CHEIA DE SEMENTES DE CAFE, PRATICANDO
A GALANTERIA DE SER A MESMA QUE LHAS INTRODUZIU NO BOLSO
DA CASACA, OBRIGANDO-O DE TAL SORTE, QUE LHE SOBEJARAM AS
EXPRESSOES COM QUE MOSTROU AGRADECER MUITO A MADAME
ESTA FRANQUEZA E BIZARRIA.”

A HISTORIA

N . B
OUTRA VERSAO, MENOS ROMANTICA, MAS APOIADA EM  prpcisco de Melo Palheta, em Caiena, recebendo as sementes de café. |y
DOCUMENTOS, PODE SER CONHECIDA NOS ARQUIVOS PUBLICOS  Autoria desconhecida. Reprodugdo Acervo particular (CPSN).

BRASILEIROS. LA, EXISTE UM RELATO OFICIAL SOBRE COMO FORAM
TRANSPORTADAS AS PRIMEIRAS SEMENTES DE CAFE PARA O BRASIL.
No pIA 20 DE FEVEREIRO DE 1727, 0 GOVERNADOR E CAPITAO-
GENERAL DO ESTADO DO MARANHAO E GRAO-PARA, JOAO DA
Maia pA GAMA, INSTRUIU O SARGENTO-MOR FRANCISCO DE
MELO PALHETA DE COMO DEVERIA SE PORTAR NA MISSAO OFICIAL
QUE ESSE MILITAR DESEMPENHARIA EM CAIENA, A CAPITAL DA
GUIANA FRANCESA.

A\R/IAGEM TINHA COMO PRINCIPAL OBJETIVO APRESENTAR UMA
ECLAMACAO OFICIAL CONTRA INCURSOES DE FRANCESES NO
TERRITORIO BRASILEIRO, NO NORTE DO ATUAL AMAPA. TRATA-SE
DO REGIMENTO QUE HA DE GUARDAR O SARGENTO-MOR EM SUA MISSAO
A C4vENA. NAQUELE DOCUMENTO, O GOVERNADOR E CAPITAO-
GENERAL INICIA FAZENDO RECOMENDACOES QUE DEVERIAM ATRAIR
A BOA VONTADE DIVINA, DEPOIS PASSA PARA RECOMENDACOES
ONDE SE DESTACA O SEGUINTE TRECHO DO REGIMENTO: “SE POR
ACASO ENTRAR EM QUINTAL OU JARDIM OU ROCA ONDE HOUVER
CAFE, COM PRETEXTO DE PROVAR ALGUMA FRUTA, VERA SE PODE
ESCONDER ALGUM PAR DE GRAOS, COM TODO O DISFARCE E COM
TODA A CAUTELA.”

IMPERIO DO BRAZIL
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ANos MAIS TARDE, EM 1733, EM PETICAO DIRIGIDA AO REI
NA QUAL HISTORIAVA SEUS SERVICOS, O PROPRIO FRANCISCO
MELO PALHETA DECLAROU: “DEPOIS FUI MANDADO PELO
NOSSO GOVERNADOR A VILA DE CAIENA (...), ONDE VI QUE O
GOVERNADOR DE CAIENA DECRETOU QUE NINGUEM FORNECESSE
AOS PORTUGUESES GRAOS DE CAFE CAPAZES DE NASCER, (...) NAO
SO TROUXE MIL E TANTAS FRUTAS, QUE ENTREGUEI AOS OFICIAIS
DO SENADO [DA CAMARA DE BELEM] PARA QUE O REPARTISSEM
COM OS MORADORES, DE QUE JA HOJE HA MUITO NO ESTADO (...).”
ASSIM, ENTRARAM NO BRASIL AS PRIMEIRAS SEMENTES DA FAMOSA
RUBIACEA.
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Mapa do Império do Brasil e a trajetoria do café. Detalhe. Acervo do Centro de Documentagio e Informagao da Camara dos Deputados.
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A Disseminacao do Cultivo do Cafe

OFATO E QUE, UMA VEZ TRAZIDAS AS SEMENTES,
TEM INICIO AS PLANTACOES DE CAFE NO
BRrASIL. O PROPRIO FRANCISCO DE MELO PALHETA,
NO REQUERIMENTO QUE EM 1733 DIRIGIU AO REI,
DECLAROU TER “MIL E TANTOS PES DE CAFE”. O
MESMO ACONTECE COM ALGUNS DOS ‘‘PRINCIPAIS
MORADORES DE BELEM”. ESSES PRIMEIROS CAFEZAIS
SAO DESCENDENTES DE UMA UNICA ESPECIE, A COFFEA
ARABICA L.

EM 1732 £ REGISTRADA A PRIMEIRA EXPORTACAO DA
PRODUCAO CAFEEIRA QUE SE FEZ, DO PARA PARA
LiSBOA, “NA BARCA SANTA MARIA, EM QUANTIDADE
DE SETE LIBRAS, COMO AMOSTRA.” JA NO ANO DE
1734, LISBOA RECEBERIA TRES MIL ARROBAS DE CAFE
PARAENSE, CONSIGNADAS A COMPANHIA GERAL DO
| MARANHAO E GRAO-PARA.

el

COMO AS CONDICOES CLIMATICAS NAO PERMITIAM
QUE O CAFE SE EXPANDISSE NAS TERRAS
AMAZONICAS COMO ERA DESEJADO E A EXTRAGCAO DA
BORRACHA ERA MAIS VANTAJOSA, PROCURAM-SE OUTRAS
REGIOES MAIS PROPICIAS AO SEU DESENVOLVIMENTO.
DE BELEM, TEM-SE NOTICIAS DE QUE AS PLANTACOES
SE ESPALHARAM PARA O MARANHAO, CEARA E
BAHIA. PLANTACOES ESSAS, NO ENTANTO, QUE NAO
ADQUIRIRAM A IMPORTANCIA ECONOMICA QUE VIRIAM
A TER NO SUDESTE DO BRASIL.
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O CAFE CHEGA AO Rio DE JANEIRO

=zm NO CENTRO DA CIDADE DO Ri0 DE JANEIRO

Do PARA, O CAFE VAI SE ESPALHANDO PELAS DEMAIS CAPITANIAS BRASILEIRAS. NO DECENIO DE 1750
JA SE TEM NOTICIA DA PRESENCA DO CAFE NO RIO DE JANEIRO. E PACIFICA A OPINIAO DE QUE COUBE
AO DESEMBARGADOR JOAO ALBERTO CASTELO BRANCO, CHANCELER DO TRIBUNAL DA RELACAO DO Rio
DE JANEIRO, MANDAR VIR DO MARANHAO AS PRIMEIRAS SEMENTES QUE DARIAM INICIO AS PLANTAGCOES DE
CAFE DO CENTRO-SUL DO BRASIL.

NAO SE SABE AO CERTO AS RAZOES QUE LEVARAM O DESEMBARGADOR A PROMOVER A INTRODUGAO DO
CAFE NO RIO DE JANEIRO. AO QUE PARECE, NAO FOI INTERESSE ECONOMICO PESSOAL, POIS, SEGUNDO
CONSTA, RESERVOU PARA SI APENAS UMA DAS QUATRO MUDAS RECEBIDAS DO MARANHAO, DISTRIBUINDO AS
DEMAIS. PROVAVELMENTE POR TER SIDO ANTERIORMENTE DESEMBARGADOR NO TRIBUNAL DA RELAGAO DE
GOA, iNDIA (LA TERIA CONHECIDO A BEBIDA), AO SABER DA EXISTENCIA DE PLANTACOES DE CAFE NO NORTE,
PROVIDENCIOU A VINDA DE ALGUNS ESPECIMES PARA O Ri0 DE JANEIRO.

[

A

DAS QUATRO MUDAS (OU SEMENTES) IMPORTADAS, CONSTA QUE O DESEMBARGADOR CASTELO BRANCO
PLANTOU UMA NO QUINTAL DE SUA CASA, DEU A SEGUNDA AOS FREIS DO CONVENTO DOS FRADES
CAPUCHINHOS ITALIANOS, A TERCEIRA DOOU AO CONVENTO DAS FREIRAS CARMELITAS DE SANTA TERESA
E CEDEU A QUARTA AO HOLANDES JOAO HOPPMANN, QUE MULTIPLICOU SUA MUDA EM SUA CHACARA,
SITUADA NA RUA MATAPORCOS, ATUAL CENTRO DA CIDADE DO RIO DE JANEIRO.

EXISTEM VARIAS REFERENCIAS A JOA0 HOPPMANN COMO SENDO O PIONEIRO NO CULTIVO ECONOMICO
DO CAFE NO RIO DE JANEIRO. SEGUNDO OUTRAS FONTES, AS MUDAS INICIAIS DE JoA0O HoPPMANN
TERIAM VINDO DOS FRADES ITALIANOS E NAO DIRETAMENTE DO DESEMBARGADOR CASTELO BRANCO. NESSE
PERIODO, ERA VICE-REI DO BRASIL 0 MARQUES DE LavrADIO (D. Luiz DE ALMEIDA PORTUGAL SOARES
ArLARCAM EssAa MELO PEREIRA AGUILAR FIEL DE LuGO MASCARENHAS SILVA MENDONCA E LENCASTRE),
QUE, NO ALMANAQUE HISTORICO D4 CIDADE DE SA0 SEBASTIA0 DO RIO DE JANEIRO, PARA 0 ANNO DE 1799,
REFERE “AO SEU ARDENTE ZELO E AO LABORIOSO DESVELO COM QUE SE INTERESSOU NA CULTURA DO CAFE,
ANIL, ARROZ ETC. DEVE-SE O AUMENTO EM QUE HOJE SE ACHAM ESTES GENEROS”.

.
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Na Floresta da Tijuca

Talveztenhasido o “desvelo” do vice-reino desenvolvimento
do cultivo do café que tenha contagiado e induzido D. José
Joaquim Justiniano Mascarenhas Castelo Branco, bispo
do Rio de Janeiro, a conseguir algumas sementes junto
aos frades capuchinhos, plantando-as na sua fazenda do
Capao (Inhaima). Ademais, o bispo recomendou aos padres
Antdnio do Couto da Fonseca e Jodao Lopes o cultivo da
nova espécie em suas respectivas fazendas. Ha concordancia
das fontes de que foi das fazendas dos dois sacerdotes que
sairam as matrizes dos cafezais que se irradiaram pelos
morros do Rio de Janeiro.

Singular, nesse ponto, o seguinte testemunho andnimo,
coligido por Affonso de Taunay em sua obra sobre a
historia do café: “Naquele tempo, os moradores do alto da
serra passavam miseravelmente. Quase todos, sem terem
um so escravo, plantavam mandioca, feijdo e bananeiras
para sustento e milho para cevar porcos, cujos toucinhos
traziam a cidade [Rio de Janeiro], que era a Unica coisa
com que faziam dinheiro. Quando se aperceberam de que o
cafezal seria verdadeira mina, deu-se curiosa circunstancia:
verdadeira romaria de toucinheiros se encaminhou das
terras da Mendanha a Fazenda do padre Couto, € quando se
retiravam para suas casas iam carregar as bolsas de mudas
de café. Assim, os povos destas freguesias passaram de um
estado pouco distante da indigéncia ao da opuléncia.”

Tal depoimento deixa implicito o alto valor que o café
adquirira como mercadoria ainda no século XVIII. A , _
expansdo dos cafezais foi uma constante, tanto que logo L AR R #
;e N W
&3

extensas plantacdes foram cobrindo os morros da Gévea,
que circundavam a Lagoa Rodrigo de Freitas, e dai, e da A
chécara de Jodo Hoppman, elas passaram naturalmente para

a Tijuca e para Jacarepagua.

Vista do Rio de Janeiro. Autoria desconhecida. Pioneiros da cultura do café na era da independéncia. Colegao Biblioteca do Centenario. Comissdo
Executiva Central do Sesquicentenario da Independéncia do Brasil. Acervo do Centro de Documentagéo e Informag@o da Camara dos Deputados.
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As Razoées para o Primeiro Sucesso
Economico do Café

Quando chegou ao Brasil, o café ja fornecia uma bebida
altamente apreciada e economicamente muito valorizada.
Mas o primeiro sucesso comercial do produto se deu
a conjun¢do de dois outros fatores. O primeiro foi a
transferéncia da familiareal para o Brasil, com a consequente
abertura dos portos brasileiros ao comércio com as nagoes
amigas, bem como a vinda de alguns estrangeiros habituados
ao cultivo do café. O segundo evento fundamental para
o sucesso da nova plantacdo foi a abertura dos portos
estadunidenses aos produtos brasileiros.

O fato ¢ que bairros entdo rurais, afastados do centro da
cidade, tais como Laranjeiras, Botafogo, Gavea, Tijuca, Rio
Comprido, Santa Teresa, Boca do Mato, Andarai, Engenho
Velho, Campo Grande, Jacarepagua, Inhatima, Guaratiba
— em suma, todo o Rio de Janeiro — transformaram-se em
imensos cafezais, e seus proprietarios eram o Conde de Scey-
Montbéliard, os d’Escragnolle Taunay, a Baronesa de Rohan,
o Conde de Gestas, Mlle. De Roquefeuil, Chamberlain, o
Conde de Hogendorp, o Dr. Lecesne, o Conde Langsdorft, o
Dr. Charles Alexander Moke. Até mesmo os chineses que D.
Jodo mandara vir de Macau para plantarem cha na fazenda
Santa Cruz aderiram a cafeicultura.

Estima-se que em 1806 ja existiam no Rio de Janeiro e
arredores cerca de um milhdo de pés de café plantados,
sendo ja elemento significativo na balanca de exportacdes
brasileira. De sua produgdo, dai por diante, dependeria o
crédito do Estado, ou seja, a propria existéncia do pais como
nacao independente.
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Dr. Louis Francois Lecesne

As plantagdes de café, ainda que numerosas, eram pequenas € nao
seguiam técnicas adequadas. Apenas os precos do produto justificavam
o amadorismo. Isso viria a mudar com a chegada ao Rio de Janeiro
do médico francés Dr. Louis Frangois Lecesne, antigo cafeicultor em
Cuba e Sao Domingos, grande centro produtor de café do mundo, onde
a tecnologia do cultivo mais havia se desenvolvido em fins do século
XVIII. Ele foi um dos poucos estrangeiros que sobreviveram a rebelido
de escravos comandada por Toussaint Louverture, em 1794, na qual
foram massacrados quase todos os brancos existentes na ilha — teria
' sido avisado por um dos seus escravos.

Desembarcando no Rio de Janeiro em fevereiro de 1816, o Dr. Lecesne
logo adquiriu propriedade na Gévea, onde plantou 60 mil pés de café,
obedecendo as mais avangadas técnicas agricolas entdo existentes. Sua
propriedade ¢ modelo para outras que sdo adquiridas na regido para
produgdo do café. Além de trazer em sua bagagem tecnologia adequada
ao cultivar, o Dr. Lecesne se caracterizou por jamais se negar a instruir
aos que lhe procuravam as ligdes necessarias ao bom desenvolvimento
das lavouras. Sua propriedade, e sua liberalidade em ensinar a todos,
foi um marco na evolu¢ao do café no Brasil.

Na Tijuca principiou o fabuloso ciclo de uma cultura que até hoje
continua a fazer a fortuna do Brasil. No rastro do café expandiram-se
as grandes fortunas. As fazendas e suas sedes, cada vez mais suntuosas,
eram os centros de impérios familiares.
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O Vale do Rio Paraiba do Sul

Razdes Econdmicas para a Expansdo do Cultivo
para o Vale do Paraiba do Sul

A partir de 1816, as propriedades rurais que iam
sendo abertas nos arredores do Rio de Janeiro ja
eram destinadas precipuamente ao cultivo do café,
enquanto as antigas fazendas, em que se cultivava
o tabaco, o algoddo, a cana-de-agucar e o indigo
iam, aos poucos, aderindo a nova planta.

Vérios foram os fatores que propiciaram essa
evolucdo. Alguns desses fatores eram externos:
a) a Europa oferecia um mercado em promissor
desenvolvimento; b) as plantacdes de café das
Antilhas entravam em colapso em funcdo de
problemas sociais e politicos; c) os Estados
Unidos abriam seus portos ao nosso café em
um momento em que, naquele pais, comecava
a crescer exponencialmente seu consumo. E no
inicio do século XIX o café passou a ndo mais
ser visto como artigo de refinado luxo, mas como
bebida popular, dado seu poder estimulante.

J& a situacdo interna também era particularmente
favoravel ao desenvolvimento da cultura do café.
Encerrava-se o ciclo da mineragao, deixando em
disponibilidade enorme contingente de capital e
de mao de obra. Ao mesmo tempo as lavouras
de cana-de-agicar e de algoddo entravam em
declinio. Em ambos os casos, o resultado foi
liberar a grande e preciosa massa de escravos para
as lavouras de café¢ que estavam sendo abertas.
Somemos a tudo a farta existéncia de terras
virgens, altamente produtivas, proximas a cidade
do Rio de Janeiro, mais especificamente no vale
do rio Paraiba do Sul, ou, mais simplesmente, “no
vale”, como ficou conhecido ao longo de todo o
século XIX.

CAFE DOSBRASIL 3
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Travessia do Rio Paraibuna. Johann Moritz Rugendas. O Brasil de Rugendas. Acervo do Centro de Documentacéo e Informacdo da Camara dos Deputados.
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A Ocupacio do Vale e do Norte de Sao Paulo

A rapida e intensa ocupac¢ao do vale do Paraiba do Sul
se deu basicamente em funcdo de duas grandes correntes
migratérias. A primeira foi a denominada “Primeira
Invasdo Mineira”, quando familias inteiras vieram das
“Gerais” plantar café no vale do rio. A segunda se deu
em sentido inverso, isto ¢, do litoral para o interior.
Tratava-se de portugueses, comerciantes e aristocratas,
do Reino e do Império, que, estimulados pelo sucesso dos
empreendimentos, vieram para o vale do Paraiba do Sul,
que ¢ compartilhado por Minas Gerais (em pequena parte),
Rio de Janeiro e Sao Paulo, para plantar café.

Saindo da cidade do Rio de Janeiro, a cultura do café
expandiu-se em duas frentes. Um brago dirigiu-se para
Sao Gongalo, e dai pela baixada até Campos e pela zona
montanhosa do norte fluminense, com centro em Cantagalo,
até Santa Maria Madalena. Outro braco estendeu-se pelo
vale do rio Paraiba do Sul até Resende, e dai para a mata
mineira e para o norte de Sao Paulo. Como seria de esperar,
a expansdo dos cafezais por Sdo Paulo teve inicio pelos
municipios de Areias, Sao José do Barreiro e Bananal, os
primeiros subindo o rio.

Os cafezais de Areias, por exemplo, nasceram de mudas
adquiridas na fazenda do padre Couto, no Rio de Janeiro.
J& as plantacdes de Jundiai estariam vinculadas as sementes
compradas em 1817. Naquele ano, tendo o capitdo Francisco
de Paula Camargo ido ao Rio de Janeiro, por ocasido dos
festejos que se faziam pelo casamento do Principe D. Pedro,
viu ali vender-se o café limpo a bons precos. Induzido pela
ideia de fazer um bom negoécio e incentivado pelo Conde
dos Arcos, de quem era amigo, comprou varias sementes,
que viria a plantar em sua propriedade em Jundiai, além de
fornecer mudas para seu parente ¢ amigo, o tenente-coronel
Joaquim Aranha Barreto de Camargo, instando-o a que
também se iniciasse no negdcio, 0 que aconteceu.
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Comboio de animais transportando café, regido de Ribeirio Preto. Revista Brazil Magazine, 1911, p.2. Acervo do Museu do Café Cel Francisco Schmidt. Ribeirdo Preto, SP.

Sao Carlos, atual Campinas, vista do caminho para Curitiba. J.B. Debret. 1827. Acervo do Centro de Documentagdo e Informagdo da Camara dos Deputados.
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Campinas e a Produ¢do Muar para o
Transporte das Sacas

De Jundiai vieram as mudas para Campinas, que se tornaria
a fonte de onde se irradiariam as lavouras do oeste de
Sdo Paulo. O café era recebido com entusiasmo pelos
agricultores paulistas e ia substituindo a lavoura da cana-
de-agucar e do algodao.

A interiorizagdo das plantagoes de café pelos sertdoes
paulistas foi seguindo junto com a abertura de estradas
capazes de permitir o escoamento das safras. Nesse ponto
¢ importante lembrar a relevancia da industria de muares
do sul do pais, bem como da feira de Sorocaba, onde eram
negociados cerca de 40 mil a 50 mil animais anualmente.
Grande parte dos animais negociados era proveniente dos
campos de Curitiba e das coxilhas gauchas. E sabido que,
sem a organizacdo das feiras de Sorocaba, apoiada na
) produgdo de equinos do sul do Brasil e regides castelhanas
Comboio de animais ~transportan(10 café.A Marc Ferrez. Século XIX. Acervo do adjacentes, a lavoura do café nio teria podido alcangar 0
Centro de Documentacdo e Informagao da Camara dos Deputados. A

enorme surto que lhe conhecemos, antes do estabelecimento
da rede ferrovidria.
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As Ferrovias Paulistas

O maior obstaculo para a expansao dos cafezais pelo interior
de Sao Paulo era a dificuldade do transporte das sacas de
café até o porto de Santos. O transporte por quilometros a
fio de diversas sacas no lombo de mulas era dificil e gerava
muitas perdas. O trecho mais dificil era justamente o final,
quando o cansac¢o enfraquecia os animais, a ingreme descida
da Serra do Mar. Em 1859, o Barao de Maua convenceu
o governo imperial da importancia da constru¢do de uma
estrada de ferro ligando Sao Paulo ao porto de Santos, obra
de engenharia por muitos considerada impossivel. Maua
trouxe dois dos maiores engenheiros ferroviarios de entdo,
os britanicos James Brunless e Daniel Makinson Fox, que
se comprometeram a realizar a faganha. Foi entdo criada a
“Sao Paulo Railway Company”.

UL train de voyageurs de la Mogyvana,

A estrada foi aberta sem o auxilio de explosivos, pois o
terreno era muito instavel. A escavagao das rochas foi feita
apenas com a for¢a dos musculos. Alguns cortes chegaram
a 20 metros de profundidade, tendo sido construidos
pareddes de alvenaria de 3 a 20 metros de altura. A despeito
de todas as dificuldades, a construgdo terminou 10 meses
antes do cronograma, tendo a “Sao Paulo Railway” sido
aberta ao trafego aos 16 de fevereiro de 1867.

ﬂi:hmhﬂuhl.h
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Transporte do café. Vista de trabalhadores junto a locomotiva p"\./agc?es para transporte de café na
Fazenda Chimborazo da Companhia Agricola Ribeirdo-Preto: Fotos de Theodor: Preising. (F301)

A

Acervo.do Museu do Café Cel Francisco Schmidt. Ribeirdo Preto, SP.

Estrada de ferro Railway, SP, estagdo de passageiros. Le Café, Dans L’Etat de Saint Paul (Brésil), A. Laliere, 1909. Acervo do Centro de Documentagdo e Informagio da Camara dos Deputados.




Vencida a Serra do Mar, os trilhos
vao adentrando nos sertdes paulistas,
expandindo no seu rastro os cafezais. A
regido atravessada pela Ferrovia Paulista
e pela Mogiana, esta ultima fundada por
cafeicultores em Campinas, no ano de
1872, passou a ser denominada de Oeste
Paulista. Em 1883, a Companhia Mogiana
atingiu Ribeirdo Preto, na época chamada
Vila do Entre Rios, intensificando a corrida
por terras na regido, que rapidamente
transformou-se na mais importante zona
produtora de café do pais.
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Porto de Santos. 1880. Autoria desconhecida. Acervo do Museu do Café de Santos, SP. Reproducao fotografica de Armando Salmito.
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O CAFE No OESTE PAULISTA

A DECADENCIA DO VALE DO PARAIBA DO SUL

ATE 1860, © Ri0 DE JANEIRO MANTEVE A HEGEMONIA DA
ECONOMIA CAFEEIRA, SEGUIDO!DE SA0O PAULO E MINAS
GERAIS. A COMERCIALIZACAO SE FAZIA PELO PORTO DO RIO DE
JANEIRO, TORNANDO A CIDADE O SEU CENTRO FINANCEIRO E
EXPORTADOR. NAQUELE ANO (1860), 0 R10 DE JANEIRO EXPORTOU
81,6% DO TOTAL BRASILEIRO. A PARTIR DESSA DATA, SA0O PAULO
PASSA A SER CADA VEZ MAIS IMPORTANTE GOMO CENTRO PRODUTOR
DE+CAFE, E O PORTO DE SANTOS, SIMULTANEAMENTE, PASSA A
DIVIDIR.AS EXPORTAGOES.

“Era linda a situagdo da fazenda de Nossa Senhora do
Boqueirao.

As aguas majestosas do Paraiba, regavam aquelas terras
fertilissimas, cobertas de abundantes lavouras e extensas
matas virgens.

A casa de habitagdo chamada pelos pretos Casa Grande,
vasto-ecustoso edificio, estava assentada no cimo de formosa
colina, donde sedescortinava um soberbo horizonte.

Assomava ao longe, emergindo do azul do céu, o dorso
alcantilado da Serra do Mar que ainda o cavalo a vapor
ndo escarvara com a férrea ungula.

Das abas da montanha desciam como sanefas e bambolins de
verde brocado, as florestas que ensombravam o leito do rio.

As vezes tardo e indolente, outras rdpido e estrepitoso com
a crescente das dguas que o entumeciam, assemelhava-
se o Paraiba na calma, como na agitagdo, a uma piton
antediluviana coleando através da antiga selva brasileira.

Nas fraldas da colina a esquerda estavam as fabricas e
casas de lavoura, a habitag¢do do administrador da fazenda
e as senzalas dos escravos. Todos estes edificios formavam
um vasto paralelogramo, com um pdtio no centro, para este
patio, fechado por um grande portdo de ferro, abriamos
cubiculos das senzalas.

Mais longe, derramados pelo vale, viam-se o monjolo, a
bolandeira, o moinho, a serraria, tocados pela dgua de
um ribeiro que serpejava rumorejando entre as margens
pedregosas.

A direita da casa, onde se erguia a alva capelinha da
fazenda, sob a invocag¢do de Nossa Senhora, a colina
declinando com suave depressdo ia morrer as margens do
Paraiba. Desse lado encontrava-se o jardim, o pomar, a
horta, e varios sitios de recreio arranjados com muito gosto.

Se a natureza brasileira, toucada pela arte europeia, perdia
ali a flor nativa e a graga indigena; em compensa¢do
tornava-se mais faceira.

Tudo isso desapareceu;, a Fazenda de Nossa Senhora do
Boqueirdo ja ndo existe. Os edificios arruinaram-se;
as plantagoes em grande parte ao abandono morreram

sufocadas pelo mato, e as terras, afinal retalhadas, foram
reunidas a outras propriedades.”

José de Alencar — O Tronco do Ipé

Este texto ilustra bem a decadénecia das fazendas fluminenses.
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Lei n. 3353, de 13 de maio de 1888. Lei Aurea, 1808. Reproducao Acervo Particular (CPSN).




A aboli¢ao da escraviddo, somada a deterioragao do solo por
uso inadequado, marcou o fim do ciclo cafeeiro do vale do
rio Paraiba do Sul. Logo a seguir viria a ocorrer a “Segunda
Invasdao Mineira”, que viria a destinar as terras, agora
imprestaveis para a producdo cafeeira, para a produgdo de
lacticinios. Politicamente, o fim do ciclo cafeeiro fluminense
coincidiu com o fim do Império, o inicio da Republica Velha
e a ascensdo da elite politica dos cafeicultores paulistas.

Uma das principais causas da decadéncia do café no vale
do Paraiba do Sul foi a pratica de técnicas de plantio e
cultivo inadequadas. Dentre as técnicas erroneas largamente
aplicadas, destacou-se o plantio do café em linha reta, de cima
para baixo, e ndo em curvas de nivel. Com isso, o cafeeiro
tinha suas raizes capilares lavadas e expostas ao ar € ao sol
pelas aguas das chuvas, o que diminuia consideravelmente
a sua produtividade e o seu tempo de vida util. A enxurrada,
ademais, removia a camada de terra fértil do solo. A erosdo
das encostas, o fogo indiscriminado, o desmatamento
completo da vegetacdo nativa, somados a auséncia completa
de qualquer adubagdo, marcaram o fim do ciclo.

o

Em 1878, no congresso agricola que o ministro da
Agricultura patrocinou, na cidade do Rio de Janeiro, os
cafeicultores foram alertados para o mau uso que faziam de
suas terras. A resposta, no entanto, ndo foi a desejada: “Fiz
as coisas dessa maneira,; deixe que a proxima geragdo faca
como lhe agradar.” Nessa frase, retrata-se perfeitamente a
reacao dos velhos “bardes do café” as adverténcias que o
conhecimento técnico da época ja dirigia a predacdo a que
os fazendeiros submetiam as terras que lhes davam sustento.

Um senhor e seus escravos, 1870. In Historia para o ensino médio, de Claudio Vicentino e Gianpaolo Dorigo. Ed. Scipione, 2005, P.355. Acervo particular (CPSN).
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D" Luiz Pereira Barreto
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; - - o A Marcha para o Oeste Paulista

Ainda no Império, alguns fazendeiros vao deixando as terras do vale
do Paraiba do Sul, cujo 6bvio exaurimento vai ficando patente, para
desbravarem novas terras no entdo denominado “Oeste Paulista”,
um novo Eldorado. Exemplo significativo desse movimento foi a
“Caravana Pereira Barreto”, ocorrida em 1876. Naquele ano, o coronel
José Pereira Barreto, em companhia de seu irmao Luiz Pereira Barreto,
além de diversos outros familiares, embarcaram em Resende na estrada
de ferro D. Pedro II. Desembarcaram todos em Cachoeira Paulista,
estacdo terminal da linha férrea. De 14, a cavalo, em carrogas e a pé¢,
com todos os pertences, os quais incluiam 60 escravos, animais e todas
as ferramentas necessarias, marcharam até Ribeirdao Preto, onde haviam
adquirido terras com o escopo de 14 abrirem novos cafezais.

BEAFIL WMASAEIRE

O fertilissimo solo de Ribeirdo Preto (a famosa “terra roxa’), somado
ao uso de técnicas mais corretas de plantagdo, logo fazem da regido
a camped de produtividade, desbancando as terras fluminenses. A
chegada da rede ferroviaria Companhia Mogiana a Ribeirdo Preto, em
1883, propiciou a transferéncia para a regido de diversos fazendeiros
oriundos do Vale do Paraiba do Sul e de Minas Gerais, dentre os quais
podem ser citados Jodo Franco de Moraes Octavio, Martinho Prado
Junior e Henrique Dumont (pai de Santos Dumont).

A grande producdo fortalecia o poder local dos cafeicultores. No inicio
do século XX, a politica em Ribeirdo Preto era dominada pelo coronel
Francisco Schmidt — o rei do café, que possuia a maior area produtora
de café do mundo, e pelo coronel Quinzinho da Cunha. Em meio
ao universo dos ‘“coronéis” existiam duas figuras femininas, ambas
grandes proprietarias rurais: Francisca Maria Silveira do Val e Iria
Alves Ferreira — a rainha do café.

¥ Martinho Prads junios

BRALIL BAGALINE

Dona FRANCISCA MARIA DO VAL
Proprietaria da fazenda Santo-Theresa,
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Fig. 3p. — « Fazenda » Guatapara. Etat de Saint Paul.
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CEL+ ARTUR DIEDER]ICHEEN CEL. FRANCISCO SCMIDT DR, FRANCISCO FEHREIRA RAMOS

Vista Geral da Fazenda Guatapara. Revista Brazil Magazine, 1911. Acervo do Museu do Café Cel Francisco Schmidt. Ribeirdo Preto, SP.
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BRALIL MAGATZINE

*“ La Reine du Cwld @

Dona Iria Alves Ferreira
“* A RAINHA DO CAFE *

Hilsrirko-Prein

Dona Iria Alves Ferreira, a rainha do café e os terreiros da Fazenda Pau Alto. Revista Brazil Magazine, 1911, p. 61 — Acervo do Museu do Café Cel Francisco Schmidt. Ribeirao Preto, SP.
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0 " REI DO CAFE »

Coronel Francisco Schmidt
LE “ROI DU CAFE -

Ribeirdo=Prato. Sia-Paulo (Breail),

Coronel Francisco Schmidt, o rei do café e a sede da Fazenda Monte Alegre. Revista Magazine, 1911, p. 53, (APHRP, F612). Acervo do Museu do Café Francisco Schmidt. Ribeirao Preto, SP.
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O CAFE NA SEGUNDA METADE DO
StcurLo XX E INicio po Stcuro XXI

O CAFE NO NORTE DO PARANA E MINAS GERAIS

POSTERIORMENTE, JA NA SEGUNDA METADE DO
SECULO XX, A MARCHA DO CAFE BUSCOU AS
TERRAS IGUALMENTE FERTEIS DO NORTE DO PARANA,
NA REGIAO DE LONDRINA, MARINGA, CASCAVEL
ETC., QUE VINGOU POR POUCO TEMPO. AS GEADAS,
UMA CONSTANTE CLIMATOLOGICA DA  REGIAO,
DETERMINARAM A MIGRACAO DOS CAFEZAIS PARA O
SUL DE MINAS GERAIS, ONDE HOJE SE CONCENTRAM
OS PRINCIPAIS NUCLEOS PRODUTORES DO CAFE
BRASILEIRO.

i\

Fazenda Jatob4 | Patrocinio | Cerrado Mineiro | 2012 | Foto Ely Borges
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REGIOES BRASILEIRAS PRODUTORAS DE CAFE

Os estados brasileiros que mais produzem café sao Minas Gerais
(51%), Espirito Santo (22%), Sao Paulo (12%), Parand (6%),
Rondoénia (4%) e Bahia (4%), que contribuem com 99% da
producao brasileira. De acordo com o Clube do Café (http://blog.
clubecafe.net.br/) essa producgao estd assim distribuida:

Cerrado Mineiro — 100% Arabica. Os cafés do Cerrado de Minas
Gerais sdo caracterizados pela bebida fina, corpo forte e excelentes
aroma e dogura. Sdo produzidos em altitudes entre 800m e 1.200m.
A regido tem estacdes bem definidas: verdes quentes e chuvosos
seguidos por invernos secos € frios. Ou seja, o clima ideal para
o cultivo de cafés naturais de alta qualidade. O padrao climatico
do Cerrado ¢ singular e ajuda a produzir excelente café Arabica
processado por via natural (secos ao sol). A florada ¢ concentrada,
o amadurecimento ¢ uniforme e ¢ acompanhado por bastante
luminosidade, ajudando a fixar aroma e dogura.

Sul de Minas — 100% Arabica. Sio cafés que atingem as melhores
classificagdes de bebida (mole ou estritamente mole), encorpados
com alta acidez e um sabor doce caracteristico. O sul de Minas ¢
a maior regido produtora de café Arabica do Brasil. Tem altitudes
entre 850m e 1.250m e temperatura média anual entre 22 e 24°C.
As variedades mais cultivadas sdo o Catuai € o Mundo Novo, mas
também ha lavouras das variedades Icatu, Obata e Catuai Rubi.

— 100% Arabica. A bebida produzida nesta
regido ¢ bastante encorpada, com aroma frutado e sabor suave e
adocicado. Uma das mais tradicionais regidoes produtoras de café
Arabica, a Mogiana esta localizada ao norte do estado de Sao
Paulo, com cafezais a uma altitude que varia entre 900 ¢ 1.000
metros. A temperatura média anual € bastante amena, em torno de
20°C. A regido produz somente café da espécie Arabica, sendo que
as variedades mais cultivadas sdo o Catuai e 0 Mundo Novo.

Ff 100% Arébica. Os cafés produzidos no norte do Parana

proporcionam uma bebida extremamente encorpada, com um
amargo acentuado, aroma caramelizado e acidez normal. A altitude
média € de 650 metros, sendo que na regido do Arenito a altitude
e ¢ de 350 metros, chegando a 900 metros na regido de Apucarana.

M ’:': 3«‘ ; Robusta e Arabica. Os graos proporcionam uma bebida
. ‘\ ;df;_"- W, com sabor suave, levemente achocolatado, pouco corpo e ‘com
- lﬁ ] notavel acidez. Ha trés regides produtoras consolidadas: a do
-ﬁ..' i f - Planalto, mais tradicional produtora de café Arabica; a Regido
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et , - "%’ f/ f X cerrado com irrigacdo; e a Litornea, com plantios predominantes
F';:- - ; ' o ; do café Robusta (Conilon). Na Regido Oeste existe um nimero cada
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Producgao e exportag¢ao de café dos 20 maiores produtores
2000/01 a 2011/12 ik
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O BRraSIL E A PRODUCAO MUNDIAL

Podemos dizer que extraordindria expansdo do café no Brasil
teve inicio na época da independéncia. Foi tdo répida a
disseminagdo das plantagdes, que em 1845 o pais j& colhia
45% da producdo mundial. J4 no inicio do século XIX, o café
Jé& era o maior artigo de exportacdo brasileiro, e os Estados
Unidos consumiam mais de 50% de nossa produgdo. Ou seja,
faz cento e cinquenta anos que o Brasil ¢, indiscutivelmente,
o maior produtor mundial de café.

As bases econdmicas que construiriam o Brasil no século
XIX e primeira metade do século XX ja estavam langadas
quando da independéncia do pais. Muito embora o pais nao
mais dependa economicamente da rubidcea, ela ainda ¢
importante fator de receita na balanga comercial brasileira.

A cadeia produtiva do café ¢ responsavel pela geragdao de
mais de oito milhdes de empregos no pais. At€ o momento
ja sdo contabilizados cerca de 287 mil produtores de café
em aproximadamente 1.900 municipios de quinze estados
brasileiros: Acre, Bahia, Ceara, Espirito Santo, Goias,
Distrito Federal, Mato Grosso, Mato Grosso do Sul, Minas
Gerais, Para, Parana, Pernambuco, Rio de Janeiro, Rondonia
e Sao Paulo.

O Brasil é o maior produtor e exportador mundial
de café e o segundo maior consumidor do produto.
Produziu na safra de 2013, de acordo com a
Companhia Nacional de Abastecimento (Conab),
49,15 milhoes de sacas de 60 quilos de café
beneficiado, das quais 38,29 milhdes da espécie
Arabica (produto mais fino, requintado e de melhor
qualidade) e 10,86 milhdes da espécie Robusta, ou
Conilon (fabricacao de café soluvel, sabor inico,
menos acidez e maior teor de cafeina). Seu parque
cafeeiro é estimado em 2,311 milhdes de hectares,
nos quais foram contabilizados 5,67 bilhdes de pés
de café, e as exportacoes chegaram a 32,01 milhoes
de sacas, com faturamento de US 5,27 hilhoes.

2. O CAFE NO BrasIL
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Holanda | 1¢
Finlandia | 2¢
Suécia | 3¢
Dinamarca | 42
Alemanha | 52
Eslovaquia | 62
Sérvia | 72
Republica Tcheca | 82
Pol6nia | 92
Noruega | 102
Eslovénia | 11¢
Canada | 12¢
Bélgica | 13¢
Suica | 14¢
Nova Zelandia | 152
EUA | 162
Austria | 172
Costa Rica | 182
Grécia | 192
Argélia | 202
Brasil | 31°

o

Os 20 maiores consumidores de café do mundo (por habitante)
Numero de xicaras bebidas por dia, por pessoa

Fonte: Euromonitor

e ,5 xicaras de café bebidas por dia, por pessoa
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Os 19 maiores importadores de café

2000 a 2012

Fonte: © International Coffee Organization
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Italia | 32
Japdo | 4°
Franca | 52
élgica | 62

Espanha | 72
Canada | 82
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Argélia | 132
Suica | 14°
Suécia | 162
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O ConvEenio DE TAUBATE E 0 CONTROLE DA
ProbucAo PELO ESTADO

Em 1905, a queda nos precos internacionais do café
comega a preocupar os produtores e exportadores. Ha
indicios de crise com a superprodugdo. O governo do
estado de Sao Paulo cria uma taxa para cada saca de
café que fosse exportada. Seu objetivo € reter o café
produzido no estado para a valoriza¢ao do produto.

No ano de 1906, o mercado sofre a primeira grande
interven¢do dos governos estaduais, motivada pelos
precos baixos, que mal cobriam os custos da colheita.
A expectativa de grande colheita para esse ano, de
cerca de 17 milhdes de sacas, quando o consumo
mundial era de apenas 20 milhdes, provoca baixa nos
precos. A intervengdo ocorre no dia 26 de fevereiro,
quando os presidentes dos estados de Sao Paulo,
Rio de Janeiro e Minas Gerais se reinem na cidade
de Taubaté, localizada no Estado de Sdo Paulo com
os maiores cafeicultores do Brasil e definem uma
politica de valorizagdo do produto, que inclui a
fixacdo de pregos minimos, a compra do estoque pelo
governo, a proibi¢do de plantio de novas lavouras e a
criagdo de uma Caixa de Conversdo para estabilizar
a taxa de cambio. O acordo fica sendo conhecido
como Convénio de Taubaté. Em maio a Camara dos
Deputados e o Senado Federal aprovam as resolugdes
do Convénio de Taubaté. Em outubro, o presidente da
Republica, Affonso Penna, cria a Caixa de Conversao
e toma medidas para garantir os empréstimos para a
valorizacdo do café. As intervengdes passam a ocorrer
sistematicamente a partir dessa época, com o aval do
governo federal.

O processo de formacao dos precos das commodities
estd condicionado a uma série de fatores. O café ¢
uma das mais antigas e importantes mercadorias
comercializadas como commodity, por 1isso nao
foge a regra. Sua posicdo no mercado atravessou
historicamente as mais diversas conjunturas
econOmicas, politicas e sociais, bem como diversos
fendmenos naturais que tiveram efeito sobre o
equilibrio de oferta e demanda, resultando, por
diversas vezes, em severas crises. Por isso, até o ano
de 1929, o governo interferiu pontualmente no setor,
como gestor da cultura cafeeira, mas sem criar uma
politica reguladora de médio ou longo prazo.

Ao longo do tempo, a busca pela solucdo dessas
crises passou, por varios momentos, pela dicotomia
entre o livre comércio € uma maior regulamentacao
do mercado internacional do café. No inicio do século
XX, cerca de 80 % do café negociado no mundo era
brasileiro. Por conta disso, as politicas regulatorias
do Brasil muito repercutiam tanto no mercado interno
quanto no mercado externo.

3. A PoLitica CAFEEIRA

O INsTITUTO DE DEFESA PERMANENTE DO CAFE

Com a politica de valorizagdo do café iniciada
em 1906, em trés ocasides (1906, 1917 e 1921) os
governos estadual e federal lograram sustentar o prego
externo do café através da compra e armazenamento
temporario dos graos excedentes. O sucesso financeiro
das politicas adotadas estimulou os defensores de
uma prote¢do mais permanente, € nao mais uma
pratica esporadica para o produto. Entdo, no dia 19 de
junho de 1922, o presidente Epitacio Pessoa baixou
o Decreto n. 4.548, que criou o Instituto de Defesa
Permanente do Café, com o objetivo de organizar o
mercado produtor nacional.

As medidas para defesa dos pregos do café consistiam
em concessdo de empréstimos aos cafeicultores,
compra e retirada provisoria do produto no mercado
para regularizar a oferta e também o financiamento da
propaganda no exterior para aumentar o consumo do
produto. A partir de 1924, com a criacao do Instituto
Paulista de Defesa Permanente do Café, depois
Instituto do Café do Estado de Sdo Paulo, outros
estados cafeicultores seguiram o mesmo caminho.

A CRrISE DE 1929

A quebra da Bolsa de Nova lorque em 1929 acarretou
uma brusca queda da demanda e do prego internacional
do café. A oligarquia cafeeira paulista, que exercia o
dominio politico e econdomico do pais, perdeu poder
e abriu espago para que outros grupos regionais
almejassem também participar do controle do Estado
brasileiro. Esse, inclusive, foi um importante fator
para a deflagracao da Revolugao de 1930 e a ascensdo
de Getulio Vargas a presidéncia da Republica. No
dia 16 de maio, pelo Decreto n° 20.003, ¢ criado o
Conselho Nacional do Café (CNC).

DEPARTAMENTO NACIONAL DO CAFE

No dia 10 de fevereiro ¢ expedido o Decreto n°
22.452, que cria o Departamento Nacional do Café
(DNC) e extingue o Conselho Nacional do Café
(CNC). O novo o6rgao regulador, subordinado ao
ministério da Fazenda, passa a unificar as medidas
de defesa economica do café nos estados produtores
e os métodos de trabalho referentes a melhoria da
produgdo, da distribuicdo e do consumo do café. No
dia 5 de dezembro, o Decreto n® 23.553 cria o Servigo
Técnico do Café. O café passa a ter assisténcia técnica
sistematizada, capaz de garantir o aperfeicoamento
racional de sua cultura e beneficiamento.
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BUREAU PAN-AMERICANO DO CAFE

No intuito de diminuir as bruscas oscilagdes de preco,
até a década de 1950 foram firmados alguns acordos
internacionais que se mostraram ineficazes por sua
unilateralidade. A falha principal desses tratados
era ndo incluir a maioria dos paises produtores e
exportadores.

Os problemas do mercado de café eram vistos, durante
muito tempo, como de responsabilidade exclusiva
dos produtores. Em 1936 foi criado o Bureau Pan-
Americano do Café, que envolvia os produtores
americanos € patrocinava breves acordos, além de
funcionar como forum de troca de informagoes. Em
1940, por exemplo, com a Europa inteira envolvida
em intensa conflagracdo, os Estados Unidos eram
o unico comprador de café, o que fez com que os
paises latino-americanos firmassem um acordo que
estabelecia cotas para o seu fornecimento.

INsTITUTO BRASILEIRO DO CAFE— IBC

No dia 22 de dezembro de 1952 ¢ promulgada a
Lei n°® 1.779, que cria o Instituto Brasileiro do Café
(IBC), o primeiro com a missao exclusiva de cuidar
do café. Diferente do DNC, pelo qual o governo
executava suas diretrizes politicas sem consultar o
setor privado, nesse novo 6rgao os cafeicultores tém
poder e representacao.

O IBC desenvolveu, como diretrizes basicas de
sua atuacdo, a elaboracdo de politicas publicas de
incentivo a renovagdo dos cafezais, a compra de
excedentes, a constru¢do de armazéns, a busca de
meios de minimizacdo de prejuizos, o combate ao
excesso de oferta no mercado mundial, além de
fornecer ao mercado balangos ¢ estatisticas confiaveis
sobre o café. Criou varias campanhas publicitarias
para promover o consumo do café brasileiro, tanto no
exterior quanto no Brasil, e atuou através de diversos
departamentos e agéncias espalhados pelo interior do
pais e de escritorios no exterior — Estados Unidos,
Italia, Japao e Inglaterra. Em marco de 1990, com a
remodelacdo geral do Estado brasileiro, foi extinto.

CoMiITE BRASILEIRO DO CAFE E 0 CONSELHO
DELIBERATIVO DE PoLiTicA CAFEEIRA

Em julho de 1991 foi criado o Comité Brasileiro
do Café¢ (CBC), que congregava os segmentos
do sistema: a lavoura, a industria de torrefacido e
moagem, a industria de soluvel e a exportacgao.

Em outubro de 1996 foi instituido o Conselho
Deliberativode Politica Cafeeira (CDPC), considerado
uma etapa evolutiva do CBC. Esse novo 6rgao ficou
encarregado de gerir o Funcafé e definir as politicas
para todos os segmentos, ou seja, financiamento a

3. A PoLitica CAFEEIRA

lavoura e politicas para aumentar a participagao no
mercado e fornecer suporte técnico, principalmente
por meio de estatisticas e pesquisas.

ORGANIZACAO INTERNACIONAL DO CAFE

Em meados dos anos 1950 o fim da Guerra da Coreia
e o descongelamento dos pregos nos EUA fizeram a
demanda por café aumentar. Na mesma época, uma
sequéncia de secas e geadas no Brasil, restringiu a
oferta do produto. A conjugagdo desses fatores levou
o preco a disparar. O aumento dos precos incentivou,
na mesma propor¢ao, o aumento das areas plantadas,
0 que acarretou uma superprodu¢do nos anos
seguintes. Com estoques cheios, os precos cairam
vertiginosamente — um circulo vicioso e prejudicial
aos cafeicultores brasileiros.

A instabilidade dos pregos e o cenario politico da
Guerra Fria, onde era imprescindivel dar estabilidade
economica a diversos paises pobres cujas rendas
derivavam substancialmente do café, deram
urgéncia a aproximagdao de paises produtores e
consumidores. Assim, em 1960, foi criado o Grupo
de Estudo do Café e, dois anos depois, redigido o
primeiro tratado internacional multilateral sobre o
café. O objetivo era buscar o equilibrio entre oferta
e demanda, assegurando um “prego justo” para a
mercadoria. Com uma previsao do consumo mundial,
o acordo estabeleceu cotas para os paises produtores,
respeitando suas respectivas faixas no mercado.

A Organizacdo Internacional do Café foi constituida
em 1962 com o objetivo de administrar as clausulas e
supervisionar as operagdes balizadas pelo acordo. Os
paises teriam voto proporcional as suas participagdes
no mercado mundial, sendo o Brasil ¢ os EUA os
membros com 0 maior peso.

AcCORDO DE 1968

Em 1968, devido a conflitos em relagdo as cotas
de exportacao, o acordo foi revisto. O Brasil, que
até entdo havia atuado como agente regulador do
mercado, exportando menos que sua cota permitia,
com o escopo de manter o prego e ceder espaco,
passou a dividir o 6nus para limitar a expansdo da
cafeicultura no mundo. Ademais, entre os anos 1969
e 1972, diversos fatores prejudicaram diversos paises
produtores, tais como geadas e a queda do valor do
dolar estadunidense. Assim sendo, alguns produtores
se reuniram no Grupo de Genebra com a pretensao
de reter a oferta como forma de compensar as perdas
sofridas e aumentar seu poder de barganha junto a
OIC. Com a reacao negativa de paises consumidores
e a impossibilidade de um consenso, em 1973 o
sistema de cotas foi suspenso. No entanto, a OIC foi
preservada, com novas fungdes.

CAFE DOSBRASIL
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A GEADA NEGRA E 0 ACORDO DE 1976

Dois fatores fizeram os pregos do café voltar a
subir significativamente em meados dos anos 1970,
a maior alta desde a criagao da OIC. Em 1975, uma
severa geada praticamente exterminou os cafezais
do norte do Parana, que, nos anos anteriores, havia
assumido a lideranca na sua produ¢do, diminuindo
significativamente a oferta mundial, e Angola,
até entdo detentor de uma produgdo consideravel,
entrou em um longo e sangrento conflito interno
decorrente de seu processo de descolonizagao.

Nesse contexto foi negociado o Acordo de 1976.
Sua principal caracteristica foi o retorno ao sistema
de cotas, com a introducdo de um mecanismo que
as suspendia, caso o preco do café atingisse niveis
altos, e as reintroduziria caso o preco baixasse.
Ademais, um novo célculo para a divisdo das
cotas foi instituido, que levava em consideragdo
nao apenas as exportagdes dos anos passados, mas
também a quantidade de café estocado. A ideia era
incentivar as exportacdes e diminuir a tentativa de
influir no prego por meio de grandes estoques.

Acorpo DE 1983

No inicio dos anos 1980, o alto preco do café
incentivou o aumento da oferta. Isso resultou em
uma nova baixa dos precos. A baixa generalizada
levou a um novo acordo internacional, praticamente
uma extensao do acordo de 1976, que restaurou o
sistema de cotas de exportagdo. Nesse contexto,
a Organizacdo Internacional do Café cresceu
como centro de informagdes, fazendo estatisticas
e pesquisas sobre o café. Ela criou um banco de
dados — Cofee Line — que disponibiliza para o
publico uma ampla gama de informacdes sobre o
produto.

No Brasil, os sucessivos problemas climaticos
na regido norte do Parand forcaram uma grande
migracdo dos produtores para o sul de Minas
Gerais. Mesmo assim, em 1985, uma grande seca
prejudicou as safras seguintes. Como consequéncia,

os precos voltaram a subir. Esse fato, bem como
diversos interesses conflitantes no ambito da OIC
resultaram na suspensdo das cotas em 1986, tendo
sido reativadas no ano seguinte.

3. A PoLitica CAFEEIRA

FunpoDE DEFESA DA ECONOMIA CAFEEIRA
No dia 21 de novembro de 1986 ¢ expedido o
Decreto-Lei n° 2.295, que cria o Fundo de Defesa
da Economia Cafeeira (Funcaf¢), que ¢ estruturado
pelo Decreto n° 94.874, de 15 de setembro de 1987.
Ele se destina ao desenvolvimento de pesquisas, ao
incentivo a produtividade e a competitividade dos
setores produtivos, a qualificagdo da mao de obra
e a publicidade e promocao do cafés brasileiro,
nos mercados interno e externo, bem como das
condig¢des de vida do trabalhador rural, priorizando
as linhas de financiamento para custeio, colheita,
estocagem e aquisicdo do café, entre outros
instrumentos de politica agricola.

Acorpo DE 1994 E 0 Fim pDAS CoTAs

Virios fatores influenciaram o término do Acordo
Internacional do Café em 1989: a onda mundial
a favor do livre mercado, as divergéncias entre
paises produtores e o crescimento das exportagdes
dos paises ndo membros, a pregos muito baixos,
impossibilitando a continuacdo da politica de
precos que as cotas objetivavam.

Com o fim das cotas, os paises produtores adotaram
a politica de exportar o maximo possivel, resultando
em uma guerra de precos. A cotacdo do café
alcangou os valores mais baixos desde 1950. Nesse
momento, alguns membros tentaram reintroduzir
os limites de exportagdao, mas elas nao mais seriam
possiveis. A principal voz contra o seu retorno foi o
Brasil, pois havia uma pressdo para que reduzisse a
sua parte para menos de 30% da producao mundial.
O impasse nas negociacdes duraram até 1993,
quando um novo acordo internacional ¢ assinado,
dando fim ao sistema de cotas, e mantendo a
Organizagdo Internacional do Café¢ (OIC) como
um forum para discussao da politica cafeeira. Com
1Ss0, a organizagdo inverte suas atribuicdes. Seu
papel como uma agéncia reguladora se extingue,
porém ela cresce como fomentadora e centro
de informagdes sobre a rubidcea, na busca pela
melhoria no cendrio cafeeiro e estabilidade do
mercado.

CAFE DOSBRASIL 7
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CoNSELHO DELIBERATIVO DA PoLiTica Do CAFE

No dia 29 de outubro de 1996 ¢ expedido o Decreto
n°2.047, que cria o Conselho Deliberativo da Politica
do Café (CDPC), constituido por doze membros,
dos quais seis representam o0 governo € seis o setor
privado: CNC (02), CNA (01), Febec (01), Abic (01)
e Abics (01). Vinculado ao Ministério da Agricultura,
Pecuaria e Abastecimento, tem a finalidade de formular
as politicas publicas concernentes a produgao,
comercializacdo, exportacdo e publicidade, bem como
de estabelecer um programa de pesquisa agrondmica
e mercadologica para dar suporte técnico e comercial
ao desenvolvimento da cadeia agroindustrial do café.

Ainda no ano de 1996 ¢ criado o Programa
Nacional de Pesquisa e Desenvolvimento do Cafg,
em parceria com as instituicdes componentes
do Sistema Nacional de Pesquisa Agropecudria
(SNPA), institutos e universidades brasileiras e
a iniciativa privada do agronegdcio café¢. Sob a
gestdo do CDPC e coordenagdao da Embrapa, ficou
estabelecido que o Programa de Pesquisa em Café
deveria contemplar, em toda a cadeia produtiva, o
desenvolvimento da pesquisa cientifica e tecnologica,
os estudos socioecondmicos, a difusao de tecnologia
e de informagdes e o acompanhamento da economia
cafeeira brasileira e mundial.

Em 1997 ¢ criado o Consorcio Brasileiro de
Pesquisa e Desenvolvimento do Café (CBP&D/
Café), hoje Consorcio Pesquisa Café, com o objetivo
de planejar e executar as pesquisas inerentes ao
processo cafeeiro, € no dia 30 de agosto de 1999
¢ criado o Servigo de Apoio ao Programa Café
(SAPC). Unidade descentralizada da Embrapa,
a Embrapa Café tem como objetivo coordenar a
implementacdo e execucdo do Programa Pesquisa
Café e sistematizar e organizar, no ambito do
governo federal, as acdes de promocao e execugdo
de atividades de pesquisa e desenvolvimento (P&D)
com café no Brasil. Posteriormente, a atuagao dessa
unidade da Embrapa frente ao Programa Pesquisa
Café incluira atividades de gestdo e realizagdo
de P&D&I, orientadas por objetivos estratégicos
definidos, de forma a responder aos desafios do
desenvolvimento da cafeicultura brasileira e o
fortalecimento do Consorcio Pesquisa Café.

Acorpos DE 2001 e 2007

3. A PoLitica CAFEEIRA

Em 1994, as atribuigdes da OIC como agéncia
reguladora tiveram fim. No entanto, cresceu seu papel
como fomentadora e centro de informacodes sobre o
café, objetivando a estabilidade do mercado. Novos
acordos sdo assinados nos anos de 2001 e 2007,
mas voltados para temas como a sustentabilidade
da producdo, satide dos consumidores, assim como
a responsabilidade de coletar, difundir e publicar
informacodes econdmicas e dados estatisticos. Porém,
os acordos também possuem clausulas econdmicas
como, por exemplo, as dedicadas a facilitar a expansao
e a transparéncia do comércio internacional, promover
a eliminacdo de obstaculos e o desenvolvimento
do mercado para todos os tipos e formas de café,
inclusive nos paises produtores.

No dia 20 de dezembro de 2010 ¢ expedido o Decreto
Legislativo n® 806, que aprova o texto do Acordo
Internacional do Café de 2007, assinado pelo Brasil
em 19 de maio de 2008, acordo que reconhece a
importancia do setor cafeeiro para a subsisténcia
de milhdes de pessoas, erradicacdo da pobreza,
incremento do emprego e da renda, melhores padrdes
de vida, condi¢des de trabalho, desenvolvimento
econdmico e social dos paises produtores € membros
da Organizagdo Internacional do Café.

ORGANIZACAO INTERNACIONAL DE JUTA

Em fun¢ao de uma série de contaminagdes constatadas
em sacas de juta utilizadas para a exportag¢ao do cafg,
foi criada em 2002, em Dhake, india, a Organizacao
Internacional da Juta (OlJ) como entidade irma da
OIC. A Associa¢io de Industrias de Juta da India
desenvolveu uma tecnologia, usando 6leos vegetais,
para garantir a salubridade do produto guardado em
sacas de juta. Tal processo foi oficialmente adotado
pela OlJ para a producao das sacas de café atualmente
em uso. Por conseguinte, hoje, todas as sacas de café
devem ostentar o selo OlJ STANDARD.

CAFE DOSBRASIL 7
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Vitral de teto do Museu do Café de Santos/SP — A Epopéia dos Bandeirantes. Detalhe. Obra de Benedito Calixto, transformada em
vitral pela Casa Conrado, de Conrad Sorgenich/SP. 1922. Reprodugao fotografica: Ely Borges. 2014. Acervo Ely Borges.

Inauguragao da Avenida Paulista em dezembro de 1891. Aquarela sobre papel. Jules Martim. Acervo do Museu USP/MP.
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A CULTURA E A SOCIEDADE
CRIADA PELO CAFE

“O dinheiro do café financiou o progresso do Império e da Republica.
Segundo Carlos Von Kosseritz, a Quinta da Boa Vista, palacio de D.
Pedro II, era “um par de casas velhas”, quando comparado com o
Palacio do Catete, construido por um rico cafeicultor.”

Nosso Século — 1900/1910 in O Brasil é o Café

Palacio do Catete
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As FAZENDAS DE CAFE

No Brasil, desde os primérdios de sua colonizagdo
até o inicio do século XX, a familia era o centro em
torno do qual girava a vida social, politica e econdmica
dos individuos. “A familia era tudo, nada menos.” A
familia ndo se compunha apenas de marido, mulher
e filhos. Era um cla, incluindo parentes, padrinhos,
afilhados, amigos, dependentes e ex-escravos — uma
imensa legido de agregados submetidos a autoridade
indiscutivel que emanava da temida e venerada figura
do patriarca.

Essa familia patriarcal, espinha dorsal da sociedade, era
uma instituicdo eminentemente rural e desempenhava
os papéis de procriagdo, administragdo econdmica e
dire¢do politica. Na casa grande, coragdo e cérebro
das poderosas fazendas, nasciam os numerosos filhos e
netos do patriarca, tragavam-se os destinos da fazenda e
educavam-se os futuros dirigentes do pais. Moldada nos
engenhos de acticar, 0 modelo de organizagdo familiar,
assim como o proprio formato do empreendimento
econdmico, adaptou-se perfeitamente aos cafezais.

A fazenda de café, assim como o engenho de aglicar
antes dele, formava um pequeno mundo, quase que
totalmente isolado do exterior, autossuficiente, todo
voltado para sua producdo. Essas autarquias retratam
na arquitetura de seus prédios tanto a hierarquizagao
de sua estrutura (casa grande e capela versus senzala e
casas de colonos) quanto a autossuficiéncia (depositos,
vendas, boticas, estacdes de trem etc.).

A partir do segundo quartel do século XIX, quando a
lavoura de café praticamente concentrou toda a riqueza
do pais, sua influéncia, que entraria largamente por todo
o século XX, ndo foi s6 econdmica, mas também social
‘e politica. Os mais importantes fatos ocorridos no pais
~ desenvolveram-se em fungio dessa lavoura, que passou
a formar a afl;i_gttocra.c_ia dirigente do pais. ;
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No INTERIOR DAS FAZENDAS

As fazendas de café eram o lar, permanente
ou temporario, de centenas e até milhares
de pessoas. Nelas existiam as residéncias
dos proprietarios, denominadas de sede,
que quase sempre possuiam varandas,
alpendres ou terragcos, onde os moradores
se refrescavam em dias de calor e as
utilizavam como um posto onde podiam
fiscalizar os trabalhos dos escravos ou
imigrantes. Muitos fazendeiros possuiam
residéncias também na cidade proxima e
na capital do estado.

Obrigatorias também eram as moradias dos
administradores e feitores, senzalas, casas
de colonos, locais destinados a guarda
dos equipamentos, depositos de arreios e
carros de bois, cocheiras, paidis, ferraria,
oficinas e o terreiro, onde se lavava e
se secava o café. A tulha (celeiro) era o
local onde se guardavam os graos de café
depois da lavagem e secagem no terreiro.
Proximo a sede da fazenda ficavam ainda
os jardins, a horta, pomar, baia dos cavalos,
retiro de leite e chiqueiros. Nas fazendas
existiam também casas para profissionais
com diferentes . formagdes que podiam
integrar a comunidade da fazenda, como
farmacéuticos,  professores, médicos,
mecanicos e sapateiros.

Em -algumas das grandes fazendas eram
encontradas um prolongamento ‘de uma
estrada de ferro com uma estacdo para o =5
escoamento de toda a safra de café. Arotina  # e
numa fazenda de café comecava cedow‘ (

antes das 5 horas, acordando as pessoas ¢
predispondo-as para a jornada. k
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Os TRABALHADORES E 0 COTIDIANO RURAL

Os escravos inicialmente eram quem trabalhavam e
produziam nas fazendas, principalmente na criagcdo de gado,
plantagdes e cultivos dos mais diversos e nas atividades
domésticas. Com a cafeicultura eles passaram a ser os
responsaveis pela plantagdo dos primeiros cafeeiros em
regides localizadas nas provincias do Rio de Janeiro, Espirito
Santo, Minas Gerais e Sao Paulo.

A chegada dos imigrantes fez com que a mao de obra escrava
fosse gradativamente substituida pelo trabalho assalariado.
Por algum tempo ainda, negros e imigrantes dividiram
espagos nos cafezais. Com a abolicdo da escravidao, os
imigrantes passaram a ter um papel maior na expansdo
das plantagdes e motivaram o crescimento populacional.
Aos milhares, desembarcavam nos principais portos do
sudeste do pais, com suas familias e pertences pessoais,
onde ja eram esperados por capatazes de fazendeiros avidos
para contratagdo de mao de obra estrangeira. Em seguida,
tomavam o rumo das fazendas, onde recebiam uma casa na
coldnia e ferramentas de trabalho. Nos armazéns das fazendas
os precos dos alimentos eram devidamente anotados para
depois ser descontado dos seus baixos salarios. Os colonos
ficavam presos as deliberagdes do patrao, senhor dos direitos
e deveres do trabalhador.

Nas colonias, os imigrantes tinham poucas opgdes de lazer.
As vendas e pequenos armazéns localizados proximos
as fazendas ou dentro delas eram o local de encontro dos
homens. Nos patios da colonia, as mulheres se reuniam para
conversar apos a lida diaria.

Com a pratica da policultura entre as fileiras de pés de café,
os colonos garantiam sua subsisténcia e, com a venda da
producao excedente poderiam, depois de anos de trabalho,
comprar um pedago de terra ou se tornar um pequeno
comerciante, industrial ou prestador de servigo.

Algumas coldnias recebiam o nome de acordo com a
origem dos seus moradores: Colonia Milanesa, Napolitana,
Portuguesa, Japonesa etc.

filho de um comerciante alemao radicado em Pernambuco, exprime o universal tema dos
filhos de brancos e suas babas negras, presente também na socidade cafeeira.

I
I
|
Esta emblematica imagem do fotografo Alberto Henschel, retratando Eugénio Keller,
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Fig. 25. — Avant la cueillette. Colons dans un « carreador », « Fazenda » Boa Vista. Sio Mancel. Etat de Saint Paul.

Sropriete de Mousienr Lupercio Teixeira de Camargo
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v, 77, — « Fazenda » Guatapara. Etat de Saint Paul,

Colons et leurs familles.
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- __ i O CotipiaNno URBANO
- c ASA {3' R E CH I & C - Nas regioes dedicadas a cafeicultura, a rubidcea impulsionou
T SESERAA AR “THRU

produtos e servicos realizados ndo somente na zona rural,
; | o - mas também no espaco das cidades que iam sendo fundadas.
SAD PAULD . 3% Multiplicaram-se as oficinas e as lojas, fundaram-se clubes
- j% J : . ' ' sociais e construiram-se teatros.

&

Entre o final do século XIX e inicio do XX, a cultura europeia
influenciava regras de conduta, vestimentas e a alimenta¢do
dos moradores das cidades. Casas, cartolas, bengalas
elegantes, longos vestidos, com as barras tingidas pelo
vermelho das ruas empoeiradas pelo transito das carruagens,
eram icones urbanos. Nos espacos publicos, sobretudo
nas pragas, aos domingos, os passeios dos mogos e das
mogas tinham como fundo musical as modinhas do tempo
do Império e trechos de 6pera de Verdi. Nas confeitarias
e cafés, as pessoas se encontravam para conversar, ler e
saborear iguarias como bombons finos, licores, cafés e chas.
Eram espacgos de vital importancia para a socializacdo das
mulheres, que ali podiam conversar sobre 0s seus universos:
o lar, o marido e os filhos.
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AS VARIEDADES BOTANICAS DE CAFE

A planta do café ¢ conhecida como coffea e pertence a familia
das Rubiaceae, que inclui mais de seis mil espécies, a maioria
delas arbustos tropicais. Os cafeeiros sdo arbustos que
medem de 2 a 2,5 metros de altura, podendo atingir, em casos
excepcionais, até 10 metros. Trata-se de uma planta originaria
da Africa, e o seu cultivo requer um clima quente ¢ imido.
As condigdes ideais sao as que se encontram entre o Tropico
de Cancer e o Tropico de Capricornio. Nesse sentido, a faixa
equatorial de Africa, Asia e América abriga os melhores
locais para o crescimento e producao da planta do café.

Existem mais de 100 espécies de café¢ distintas em todo
o mundo e todas elas se encontram ao longo dessa faixa
equatorial. Contudo, apenas 25 dessas espécies sao cultivadas
com o intuito de obter um produto para consumo humano. As
espécies coffea arabica, coffea robusta e coffea liberica sdo as
unicas plantas de café que sao cultivadas para comercializagao.
Cada uma delas tem as suas variedades principais, € umas
crescem melhor a sombra, ao passo que outras preferem locais
com mais sol. Do ponto de vista econdmico, as duas espécies
mais importantes cultivadas no mundo sdo a “ardabica” e a
“robusta”, esta tlltima também conhecida por “conillon”.

Na América do Sul produz-se principalmente a espécie
Arabica, que cobre os trés quartos da producdo mundial,
enquanto na Africa, India, Indonésia e Vietnam, a espécie
predominante ¢ a Robusta.

CAFE ARABICA

Classificado na categoria I. E a espécie de café mais popular
em todo o mundo, ¢ isso se deve a sua qualidade superior,
apreciado no mundo inteiro e de grande aceitacao pelo seu
aroma intenso e um sabor suave e profundo. Seu cultivo
encontra excelentes resultados em regides montanhosas
com altitude entre 900 e dois mil metros e necessita de uma
temperatura constante entre 15 e 25 graus centigrados para
amadurecer corretamente. O solo mais apropriado ¢ aquele
que se apresenta rico em sais minerais e protegido do vento.
A planta precisa ser podada a partir dos 3 metros, de modo
a facilitar a colheita futura. Durante um ano podem existir
dois ou trés florescimentos.

Em regides mais quentes e com elevada umidade
atmosférica, na ocasiao do florescimento, podera apresentar
boa frutificacdo desde que ndo haja falta d’agua. Apresenta
um teor de cafeina relativamente baixo (entre 0,8% e 1,3%)
e os seus frutos sdo redondos, suaves, um pouco amargos,
de cor castanha e t€ém um perfume intenso. Trata-se de uma
planta fragil que ndo oferece grande resisténcia a agdo de
parasitas. Os cafés de melhor qualidade utilizam somente
combinacodes de ardbica.

O café arabica tem duas variedades botanicas distintas:

Typica - Esta ¢ uma das principais variedades do café arabica
e é cultivada na América Latina e na Asia. Uma das principais
plantagdes desta variedade ¢ a maragogype, que ¢ conhecida
pela produgao de graos de café grandes e amargos.

CAFED Q BRASIL 5. EsTuDOS DA PLANTA
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Bourbon - Vermelho ou amarelo, a maturacao dos frutos ¢
precoce e se desenvolve bem em regides de maior altitude.
Tem se mostrado pouco vigoroso, principalmente em
regides de solo mais pobre. Apresenta menos resisténcia
a ferrugem e se recupera mais lentamente, acentuando o
ciclo bienal de produgio. E adequado na formagio de parte
de grandes plantagdes, pois possibilita melhor distribuicao
de mao de obra na colheita e maior aproveitamento da
infraestrutura.

—_

A variedade bourbon ¢é originaria da ilha francesa de
Bourbon (agora conhecida como La Réunion), localizada
no Oceano Indico, a leste de Madagascar. Mais tarde, o seu
cultivo alastrou-se para a América do Sul e Africa, onde
se encontram as variedades mais conhecidas, como por
exemplo:

Caturra - Apresenta graos de café compactos, com folhas
largas e pequenos frutos, e a sua produg¢do ¢ muito comum
no Brasil (Minas Gerais) e na Colombia. Esta plantacdo
¢ resistente ao aparecimento de doengas e ao rapido
amadurecimento. Ela ¢ considerada mais leve e mais acida
que os bourbons tradicionais. E muitas vezes cultivada ao
sol, precisa ser fertilizada com regularidade e necessita de
uma boa manutenc¢ao.

Catuai - Seja vermelho ou amarelo, ¢ uma plantagdo que
resulta de uma mistura de cultivo entre a caturra e a mundo
novo no estado de Sao Paulo. Sdo plantas de baixa estatura,
mas de grande produtividade. Os seus frutos sao vermelhos
e apresentam uma maturagdo média ou tardia. Apresentam
plantas vigorosas e produtivas, além de boa adaptacao em
todas as regioes cafeeiras do Brasil.

A linhagem catuai apresenta boa produtividade e um porte
baixo, o que facilita a colheita, especialmente em regides
montanhosas. Sao mais resistentes a falta de calcio, magnésio
e zinco e suportam melhor a ferrugem do cafeeiro. Devido
ao porte menor, o catuai pode ser cultivado com maior
densidade de plantio, resultando em elevada produtividade
por area.

Mundo Novo - Esta plantagao resulta do cruzamento entre
a variedade fypica e a bourbon. Sao plantas que t€ém um
porte alto, frutos vermelhos e uma maturagao média. Ela
¢ conhecida pelo seu alto rendimento e ¢ muito popular
no Brasil. Sua principal caracteristica € o vigor da planta,
acompanhado da excepcional produtividade de algumas
espécies.

As adaptacdes de linhagens da mundo novo vém sendo
preferidas em &reas mecanizadas, especialmente as do
cerrado. Possui uma maturagdo mais uniforme, o que
possibilita um melhor tipo de café colhido, e ¢ mais precoce,
representando menor risco em areas sujeitas a geadas.

Acaia - Apresenta frutos com sementes de maior tamanho
e com boa producdo. Essa variedade surgiu da evolucdo da
mundo novo.

Pacamara - Resulta do cruzamento entre a variedade typica
maragogype e avariedade caturra. Trata-se de uma plantacdo
especifica que produz um café amargo e exclusivo.

5. ESTUDOS DA PLANTA

O Programa de Melhoramento Genético do Cafeeiro
da Empresa de Pesquisa Agropecudria de Minas Gerais
(Epamig), desenvolvido em parceria com a Universidade
Federal de Vicosa (UFV) e com a Universidade Federal de
Lavras (Ufla), iniciou-se no inicio da década de 70. Apos
quase quatro décadas de intensos e dedicados trabalhos
de pesquisa foram disponibilizadas, at¢ o momento, doze
cultivares de café arabica para cultivo comercial.

Desses cultivares destacamos dois:
Rubi MG 1192

Oriunda do cruzamento artificial entre “Mundo Novo” e
“Catuai”, realizado no Instituto Agronomico de Campinas
(IAC) nos anos 60 e introduzida em Minas Gerais pela
Epamig nos anos 70. Algumas progénies foram selecionadas
e avaliadas em diversas regides do Estado, onde se destacou
a linhagem MG-1192, que foi liberada para o plantio
comercial.

Topazio MG 1190

Oriunda do cruzamento artificial entre Mundo Novo e
Catuai Amarelo, realizado no IAC nas décadas de 1960 ¢
1970. Progénies F, foram introduzidas em Minas Gerais,
selecionadas e retrocruzadas com o genitor Catuai. Novas
selecdes a partir das progénies resultantes foram realizadas,
originando a cultivar Topazio MG 1190, que foi liberada
para o plantio comercial.

CAFE ROBUSTA, OU CONILLON (Coffea Canephora)

Classificado na categoria II. Esta espécie ¢ mais resistente e
produtiva que a ardbica e produz um café de sabor forte e
encorpado. A espécie robusta, como diz seu nome, tem trato
mais rude, podendo ser cultivada ao nivel do mar e nao possui
sabores variados nem refinados, como a arabica. Planta
oriunda de regides equatoriais baixas, quentes e umidas, €
capaz de se adaptar a temperaturas bem mais elevadas, com
médias anuais entre 22°C e 26°C. Sua acidez ¢ mais baixa e
¢ muito utilizado nas industrias de cafés soluveis.

Trata-se de uma planta que apresenta uma qualidade inferior
em comparacdo a ardbica, mas, a0 mesmo tempo, permite
que um café tenha uma espuma perfeita. Ele ¢ encontrado
na Africa Ocidental e Central, no Sudeste Asiatico e em
algumas regides do Brasil.

Suas raizes caracterizam-se pela pouca profundidade
que atingem, mas as lavouras sdo bastante produtivas,
apresentando grande variedade quanto ao tamanho, formato
e maturagdo dos frutos. Distingue-se das demais, uma vez
que o seu florescimento ocorre a qualquer altura do ano e
isso faz com que a sua producdo seja muito maior que a
arabica. O seu conteudo de cafeina varia entre 2 e 2,5%, ¢
¢ muito resistente e eficaz no combate aos parasitas, o que
impede o aparecimento de pestes e doencas. Atualmente,
um ter¢o do café que ¢ produzido no mundo pertence a
espécie robusta.

Esta variedade é conhecida pela producao de alguns hibridos
que misturam a espécie arabica com a robusta. Sao eles:
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Hibrido de Timor - Trata-se de um hibrido natural que
apresenta dois conjuntos de cromossomas, como a ardbica.
No entanto, suas folhas assemelham-se as existentes na
espécie robusta em termos de forma e tamanho. E uma
plantacdo muito resistente a ferrugem e muito produtiva.

Icatu - E uma plantacio que resulta do cruzamento entre a
variedade hibrido de Timor da coffea robusta e a plantagao
caturra da variedade bourbon da coffea ardbica. A sua
producdo pode ser feita a altas e baixas altitudes, € resistente,
tem frutos amarelos e proporciona uma bebida deliciosa.

Catimor - E um hibrido que resulta da mistura de duas
plantagdes distintas: a caturra e a hibrido de Timor. Trata-
se de uma plantacao que apresenta um elevado rendimento
e €, na maioria das vezes, cultivada ao sol.

Coffea Liberica - Esta espécie de café ¢ muito parecida
com a coffea robusta, uma vez que produz um café¢ com
um sabor acido e amargo. Ela cresce a baixas altitudes e o
seu cultivo ocorre principalmente na Malasia e na Africa
Ocidental. E de realcar que esta espécie é responsavel por
menos de 1% das trocas comerciais mundiais. Nesta espécie
existem duas subespécies principais: a liberica € a dewevrei,
conhecida como excelsa.
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AS CARACTERISTICAS PRINCIPAIS DO CAFEEIRO

A planta do café¢ apresenta determinadas caracteristicas
singulares que a distinguem das demais. O site Chavena.
com nos apresenta algumas delas:

E uma arvore de pequenas dimensdes que pode crescer até
um maximo de 10 metros de altura. Deve ser constantemente
podada de modo a facilitar a colheita futura dos seus frutos;

As suas folhas sdo verde escuras e brilhantes, apresentam
um comprimento médio entre dez e quinze centimetros e
exibem uma largura maxima de seis centimetros;

Trata-se de uma planta que apresenta flores e frutos no
mesmo ramo, que crescem em forma de cacho. As flores
sdo brancas e ostentam um perfume muito intenso, muito
similar ao que provém do jasmim;

As bagas sdo ovais, tém cerca de um centimetro e meio
de comprimento e, a medida que vao amadurecendo, vao
mudando de cor;

A cor verde indica que a baga ainda ¢ muito jovem e
muito imatura;

Apigmentagdo amarela significa que abaga esta amadurecendo,
mas o seu sabor poderd estar ainda muito amargo;

A cor vermelha mostra que a baga estd madura e em Otimas
condig¢des para ser colhida. Quando ela se parece com uma
cereja, € sinal de que estd madura e pronta a ser colhida;

Cada baga contém geralmente duas sementes, chamadas de
caracolitos ou pérolas, e sao conhecidas como graos de cafg.
Em média, esses graos de café demoram entre 6 ¢ 14 meses
para amadurecer.

5. ESTUDOS DA PLANTA




PrAGAS, DOENCAS E DEFEITOS
AS PRAGAS

As pragas sdo infestacdes de insetos e larvas que atacam as
plantagdes. As principais sdo “bicho mineiro”, a “broca”,
a “cochonilha” e os “acaros”. S3o pragas encontradas em
praticamente todas as regides onde o café ¢ cultivado, sendo
que o grau varia conforme as regioes.

Bicho mineiro: ¢ uma mariposa que faz a postura de seus ovos
na parte superior das folhas do cafeeiro. Ao nascer, a lagarta
passa a alimentar-se da folha, deixando vazia a area onde se
nutriu. As regides destruidas vao secando e a area atacada vai
aumentando com o proprio desenvolvimento da lagarta. As
condi¢Oes climaticas favoraveis a evolu¢do do inscto estao
relacionadas a temperatura média elevada e aos periodos de
longa estiagem. O principal dano causado aos cafeeiros ¢ a
diminuicao foliar.

Broca do café: o inseto na forma adulta ¢ um pequeno besouro
que perfura o fruto fazendo uma galeria através da polpa e
destruindo total ou parcialmente a semente. A broca pode
atacar o caf€ nos varios estagios de desenvolvimento dos frutos,
causando a queda destes. Porém, o ataque se acentua na fase de
granagao e maturacao.

Cochonilhas: as suas variadas espécies encontram-se
disseminadas por quase todas as regides cafeeiras do pais.
Os ataques ocorrem de forma esporadica em virtude de
condi¢Oes climaticas favoraveis. A cochonilha localiza-se em
qualquer parte da planta — raiz, caule, ramos, folhas, botdes
florais ou frutos — e executa uma suc¢ao continua da seiva,
depauperando-a. Pode levé-la a morte, conforme a gravidade do
ataque. Ademais, a cochonilha segrega um liquido agucarado
que atrai formigas e outros insetos.

Acaros: o ataque dos acaros ocorre geralmente nos periodos de
estiagem, com sua populagao atingindo altos niveis no verao.
As plantas apresentam folhas de cores bronzeadas e sem brilho.

5. ESTUDOS DA PLANTA

AS DOENCAS

Os principais agentes causadores de doengas nos cafezais
sdo os fungos, as bactérias e os virus. As doencas de
maior relevancia econdmica sdo as provocadas por
fungos. Existem no mundo aproximadamente 300 tipos
de doengas que atacam o cafeeiro. Duas delas se destacam
pelos danos que vém causando: a CBC (coffee Berry
disease), ainda nao constatada no Brasil, e a ferrugem
do cafeeiro, causada por fungo e bastante disseminada na
lavoura nacional.

O fungo causador da ferrugem ¢ um parasita encontrado
nas folhas da planta do género coffea. Sua disseminacao
¢ facilitada pela contaminacdo das mudas e pela agao
do vento, de insetos e da chuva. O principal dano ¢ a
queda precoce das folhas e a consequente redugdo da
produtividade do cafeeiro. A desfolha provoca a secagem
dos ramos, reduzindo a vida 1til e a produtividade da
planta.

TIPOS DE DEFEITOS, MATERIAS ESTRANHAS E
IMPUREZAS

Graos de café com defeitos sdo alteracdes que nao
caracterizam um grao de café saudavel e bem beneficiado,
como por exemplo:

Grao preto: grao ou pedago de grao de coloragdo preta opaca;

Grao ardido: grio ou pedaco de grido que apresenta a
coloracdo marrom, em diversos tons, devido a acdo de
processos fermentativos;

Griao preto-verde: grao preto que se apresenta brilhante
devido a aderéncia da pelicula prateada;

Grio verde: grao imaturo com pelicula prateada aderida,
com sulco ventral fechado ¢ de coloragdo verde em tons
diversos;

Marinheiro: grao que, no beneficio, ndo teve o pergaminho
(pelicula que se encontra entre as sementes € a casca)
totalmente retirado;

Quebrado: pedago de grao de forma ou tamanho variado;

Concha: defeito genético resultante da separacdo de graos
imbricados oriundos da fecundac¢ado de dois 6vulos em uma
unica loja do ovério;

Coco: grao que nao teve a sua casca retirada no processo de
beneficiamento;

Miolo de concha: grao plano e pouco espesso, resultante da
separacdo de graos imbricados oriundos da fecundacdo de
dois 6vulos em uma tnica loja do ovério;

Griao mal granado: grio com formagdo incompleta,
apresentando-se com pouca massa e, as vezes, com a
superficie enrugada;

Grio esmagado: grao que apresenta forma alterada devido
ao esmagamento durante o processo de beneficiamento;

Grao brocado: grio danificado pela broca do café (parasita
dos cafezais) apresentando um ou mais orificios, limpos ou
sujos, podendo ser: Grao brocado sujo: grio ou pedago
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de grao danificado pela broca do café e que se apresenta
com partes azuladas e pretas; Grao brocado rendado:
grao ou pedaco de grao danificado pela broca do café e que
se apresenta com trés ou mais furos e sem partes pretas; e
Grao brocado limpo: grao ou pedago de grao danificado
pela broca do café e que se apresenta com até trés furos e
sem partes pretas;

Grao triangulo: grao de formato triangular por terem se
desenvolvido no fruto trés ou mais sementes;

Griao grinder: grio quebrado que vaza nas peneiras
inferiores a peneira 14 (14/64°’), com pelo menos 2/3 de
graos inteiros;

Café cabeca: grao composto por dois graos imbricados,
oriundos da fecundagdo de dois 6vulos em uma tnica loja
do ovario. Nao serd considerado defeito, a menos que se
separe, dando origem a concha e ao miolo de concha;

Café melado (peliculado): grao perfeito, tendo, entretanto,
a pelicula do espermoderma aderida devido a fatores
climaticos, de coloragdo marrom ligeiramente avermelhada;

Grao palido: griao que se apresenta com coloragao
amarelada, destoando na amostra, apds ter sido submetida a
“Torragao Americana’;

Matéria estranha ao café: sio detritos vegetais nao
oriundos do produto, graos e sementes de outras espécies e
corpos estranhos de qualquer natureza, como pedra e torroes,
que sdo oriundos da varri¢do ou de fragmentos do piso do
terreiro de secagem. O percentual maximo de matérias
estranhas e impurezas permitidas no Café Beneficiado Grao
Cru serd de 1%. Excedendo esse percentual, o produto sera
desclassificado temporariamente;

Impureza: cascas secas ou verdes de diversos frutos,
inclusive do cafeeiro, paus, ramos e outras impurezas do
proprio produto.

Viveiro de mudas. Chacara Serrazul - Lago Oeste - Brasilia

METODOS DE PRODUCAO: MANEJO E PLANTIO

IRRIGACAO

Na regido centro-sul, as condi¢des climdticas e os indices
pluviométricos das areas utilizadas para a cafeicultura sao
bastante favoraveis, e ndo ¢ pratica rotineira utilizar sistemas
de irrigacdo. Quando ocorre falta de chuva, normalmente
nos periodos de maturagdo e repouso (julho a setembro),
ndo sdo grandes os prejuizos causados a producao.

O desenvolvimento da cafeicultura na regiao dos cerrados
¢ um fendomeno relativamente recente. A temperatura média
anual da regido situa-se entre 18°C e 22°C e, de modo
geral, apresenta poucas chuvas, principalmente no inverno.
Quando a seca se prolonga por mais de 150 dias, comega
a por em risco a produgdo. Quando o “déficit” hidrico se
agrava, ha necessidade de sana-lo mediante processos de
irrigacao.

No cerrado, a falta de chuvas costuma ocorrer nas fases
de diferenciacdo floral, dorméncia e floragdo, o que
causa prejuizo ao vingamento da florada e ao inicio do
desenvolvimento dos frutos, provocando dréstica redugao
na producdo das lavouras. Para suprir a falta de 4gua no
solo nesse periodo, ¢ recomendavel recorrer a irrigacao para
garantir produ¢do normal.

A PRODUCAO DAS MUDAS
As Sementes

As mudas para plantio podem ser obtidas por meio de
sementes selecionadas, enxertia e multiplicacao clonal. A
qualidade da muda de café ¢ de fundamental importancia na
implantacao de lavoura. Qualquer erro cometido nessa fase
acarretara prejuizos em toda a existéncia da plantacao.

Para a preparacdo de mudas devem ser utilizadas apenas
sementes de frutos maduros, no estado de “cereja”, e
provenientes de plantas de linhagem selecionada. Apos
a lavagem dos frutos, procede-se ao despolpamento e a
degomagem das sementes. Em seguida ¢ feita a secagem,
que devera ser completada na sombra ou em luz solar de
baixa intensidade. As sementes devem ser utilizadas até
seis meses apds a colheita, pois a partir desse periodo
perdem rapidamente seu poder germinativo. A técnica mais
moderna para a producao de mudas € a utilizagao de tubos de
polietileno em substitui¢do aos tradicionais sacos plésticos.

A Enxertia

A enxertia comega apdés a germinagdo das sementes do
“cavalo” (porta-enxerto), devendo ser da variedade robusta,
mais tolerante a seca e que tem um sistema radicular que
proporciona maior absor¢do de 4gua e nutrientes. Os
“cavaleiros”, que serdo enxertados no “cavalo” e comporao a
copa da planta, devem ser das variedades mundo novo, icatu
ou catuai, por serem plantas mais produtivas, formarem boas
copas, serem mais resistentes a ferrugem e produzirem graos
que proporcionam boa bebida. As mudas obtidas sdo mais
resistentes a pragas e doengas, sofrem menos no plantio e sao
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30% mais produtivas do que as comuns. A primeira colheita
ocorre dois anos apos o plantio, enquanto as tradicionais
iniciam o ciclo produtivo apenas no terceiro ano.

Multiplicacao Clonal

A utilizagdo do processo de multiplicagdo clonal para
a producdo de mudas de café s6 ¢ feita com a variedade
robusta, pois a fecundagdo ¢ cruzada, diferentemente
da ardbica, que se autopoliniza e mantém as mesmas
caracteristicas da planta original. As espécies clonadas t€ém
mantido as mesmas caracteristicas das plantas matrizes, sao
resistentes a ferrugem e apresentam porte relativamente
pequeno, facilitando as podas e o adensamento.

SISTEMAS DE PLANTIO
Sistema Tradicional

O sistema tradicional ¢ o predominante no parque cafeeiro
nacional. As lavouras sao plantadas com espagcamentos de
trés a quatro metros entre as fileiras e de dois a dois metros
e meio entre as covas. Em cada cova sdo plantadas duas
mudas. Dependendo do espagamento adotado, podem ser
plantadas de duas mil a 3.300 mudas por hectare. Esse
sistema demanda baixo investimento na implantagdo,
permite livre crescimento das plantas, ndo exige podas
periodicas e admite a mecanizagdo de alguns servigos, tais
como a aplicacdo de defensivos, a limpeza, a adubagao
etc. Além disso, possibilita facilidade na colheita e melhor
qualidade do café colhido. No entanto, apesar das vantagens,
apresenta baixa produtividade média: entre 10 a 30 sacas
beneficiadas por hectare.

Sistema em Renque

O sistema em renque utiliza somente uma muda por cova
e ¢ indicado para terrenos com topografia que permita
mecanizac¢ao. Quase todas as lavouras do cerrado o adotam.
O espacamento entre fileiras varia de trés a quatro metros e
a distancia entre as mudas ¢ de cinquenta centimetros a um
metro, permitindo o plantio de cinco mil a sete mil plantas
por hectare. Tem como vantagem a reducdo dos custos
em funcdo da mecanizacdo dos tratos culturais, colheita
com maquinas de grande porte e uso de irrigagcdo, quando
necessarios. Obtém-se bons niveis de produtividade e boa
qualidade do café colhido.

Sistema Adensado

O sistema adensado ¢ o mais usado nas novas plantagdes,
permitindo elevados niveis de produtividade, especialmente
nas primeiras safras. O espagamento mais adequado
nesse caso ¢ de dois metros entre fileiras e de cinquenta
centimetros a um metro entre plantas, o que possibilita o
plantio de cinco mil a 10 mil plantas por hectare, ou seja,
quatro a cinco vezes mais que o sistema tradicional.

O plantio adensado utiliza melhor a darea disponivel,
principalmente em pequenas lavouras ou em regides
montanhosas, onde os tratos culturais sdo realizados
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manualmente. No entanto, alguns inconvenientes e
desvantagens sdo apontados: a) custo de implantagao elevado,
por exigir maior quantidade de mudas e de fertilizantes;
b) exigéncia de podas depois de quatro ou cinco safras,
dependendo do espagamento; c) dificuldade no controle de
pragas e doencas; d) colheita mais desconfortavel e dificil; e e)
apresentacao de maior quantidade de frutos verdes nas partes
menos atingidas pelo sol. No entanto, as desvantagens descritas
podem ser compensadas pela alta produtividade obtida.

OS CICLOS DE PRODUCAO

A cafeicultura brasileira apresenta comportamento ciclico. Por
ser perene ¢ demandar certo tempo entre o plantio, o inicio
da producao e a maturidade da lavoura, a cultura do café
apresenta comportamentos distintos de produgao ao longo dos
anos. O inicio da produgdo se da a partir de dois anos € meio
da implantagdo da lavoura, que permanece em formagao com
aumento progressivo da safra até o quinto ano. Entre o quinto e
0 sétimo ano acontece seu ponto maximo. A partir dai, inicia-se
um processo de alternancia da quantidade produzida, chamado
de bienalidade, em que a planta rende muito em um ano e tem
uma queda significativa no ano seguinte.

A COLHEITA

A colheita do café¢ deve ter inicio quando a maioria dos
frutos estd madura, no estagio denominado “cereja”. Antes
disso poderd ser colhida grande quantidade de frutos
verdes, prejudicando a qualidade do produto final. O
amadurecimento dos frutos se d4 normalmente entre abril e
maio, e sua homogeneidade depende do numero de floradas,
da variedade e do espagamento adotado. A colheita pode ser
feita das seguintes formas:

Derrica no chio — o café ¢ derrubado no chao, recolhido ¢
abanado, processo no qual ¢ grande a presenca de impurezas
como paus, folhas, torrdes e pedras;

Derrica no pano — os frutos sao derrubados num pano ou
plastico colocado sob o cafeeiro para evitar que entrem
em contato com a terra, diminuindo assim a presenca de
impurezas € a mistura com os graos caidos no chao;

Colheita a dedo — os frutos sdo colhidos um a um e
colocados em cestos, operagao que permite colher somente
os maduros, possibilitando melhor qualidade do café
colhido, pois praticamente nao aparecem impurezas; €

Colheita mecanica — o café ¢ colhido com o uso de méaquinas
colheitadeiras, sistema que ¢ mais utilizado em areas planas;
porém, ja existem modelos de sistema costal que podem ser
utilizados em regides montanhosas, fazendo-se a derri¢a no
pano quando o café esta seco ou no estagio de cereja.
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TRATAMENTO POS-COLHEITA

Apos a colheita, inicia-se o tratamento do café colhido, sem
amontoar os graos, transportando-os para os lavadores, ou
local de secagem. ApoOs seis horas, o café comeca a entrar
em fase de fermentacdo, afetando assim a qualidade do
produto. O primeiro preparo pode ser feito de trés formas:

Via seca — ¢ o mais utilizado na cafeicultura brasileira. O
fruto € colocado para secar em locais planos, denominados
terreiros, sem a retirada da casca, podendo passar ou ndo
por lavadores para separagdo dos graos secos (boias),
verdes e cerejas.

Via iumida ou despolpamento — ¢ o sistema utilizado na
Colombia e em alguns paises da América Central. O café
colhido ¢ colocado em tanques de 4gua onde permanecem
por periodo de 18 a 24 horas, sendo adicionados, em alguns
casos, produtos quimicos para facilitar a eliminacdo da
polpa (mucilagem), que contém agtlicar. Com esse processo
obtém-se um café mais 4cido.

Cereja descascado — esse sistema de preparo difere
do anterior porque o café ndo passa pelo processo de
fermentagdo para a retirada da mucilagem.

A lavagem ¢ utilizada para eliminacdo das impurezas
e separacdo do boia e do cereja. Apos a lavagem, o lote
composto por frutos maduros e verdes passa por um
processo de separacdo em que os frutos maduros sdo
colocados no descascador para que seja retirada a casca,
passando direto para o processo de secagem, em terreiro
ou secadores. Os graos verdes também sdo levados para
o terreiro para uma secagem lenta e homogénea; somente
depois sdo colocados nos secadores.

A secagem ¢ um fator critico do processo, pois influi
diretamente no aspecto e no resultado da torragao do café.
Uma seca perfeita, que deve ser lenta e uniforme para
ndo quebrar a estrutura celular do grao, confere ao café
uniformidade de cor e consisténcia dos graos, mantendo
as caracteristicas de sabor do produto. As oscilagdes de
umidade no processo e teores de umidade diversificados
no lote causam grave prejuizo a qualidade do produto final.

Tanto o processo realizado em terreiro quanto aquele que
utiliza secadores térmicos ou mistos produzem o mesmo
efeito, mas o primeiro tem adquirido importancia no
mercado mundial por ser considerado um processo natural.
Apos a secagem, o café é mantido em depdsitos (tulhas),
de preferéncia de madeira, em areas bem ensolaradas e
bem drenadas, com temperatura ambiente em torno de 20°,
pouca luminosidade e sem qualquer umidade por periodo
superior a 30 dias.

Novas TECNOLOGIAS

As experiéncias com novas tecnologias no cultivo
do café¢ tém trazido resultados significativos ao
adensamento do plantio, racionalizag¢do dos cuidados
com as plantacdes, uso de sistemas de irrigacao,
seletividade na colheita e maiores cuidados no
tratamento pos-colheita com reflexos na reducdo de
custos, no aumento da produtividade e na melhoria
de qualidade do café colhido.

Plantio direto — a utilizagdo de técnicas de plantio
direto na implantacao de lavouras mecanizaveis vem
apresentando resultados bastante satisfatorios com
o café. Neste caso, as maquinas marcam as fileiras
onde as mudas serdo plantadas, permanecendo
a sua volta o capim cortado que cobre o solo. O
plantio direto possibilita significativa economia de
custo de implantagdo, diminuindo a utilizagdo de
fertilizantes, retendo matéria organica, protegendo
e tornando o solo mais poroso, além de facilitar a
infiltracdo de agua.

Plantio superadensado — consiste em plantar até
14 mil mudas por hectare. Sua produtividade ¢
crescente até a quinta colheita no sul de Minas. Em
campos de cerrado ela cresce até a terceira colheita.
Apos esse periodo, a produtividade comeca a cair,
e a colheita se torna dificil em virtude da grande
populacgdo de plantas. Os frutos apresentam variados
graus de maturagdo. E necessario retirar algumas
plantas, transformando o plantio em adensado.

Pivo central com irrigacio dirigida — ¢ uma
adaptagdo do sistema de pivo central tradicional
em que as linhas da lavoura sdo dispostas de forma
circular e a irrigacdo ¢ feita somente sobre os pés
de café, possibilitando racionalizar e economizar a
distribui¢cdo de agua, fertilizantes e defensivos, pois
somente as plantas os recebem. As “ruas” ndo sdo
irrigadas, o que diminui o crescimento de mato e
ervas daninhas, facilitando e tornando mais barata a
conservagao e a limpeza dos cafezais.

Colheita seletiva — a exemplo do que € praticado na
Colombia, a colheita é feita em duas ou trés vezes,
melhorando consideravelmente a qualidade do café.
Nesse processo esta sendo adaptada para utilizagao
uma maquina francesa de colheita de uva para vinho
que, com regulagem especifica, colhe s6 frutos
maduros.
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Avancos Nos Estupos GENETICOS DO CAFE

E relevante destacar os avangos da pesquisa cientifica na
cafeicultura— marco maior do desenvolvimento quantitativo
(produtividade) e qualitativo de nossas lavouras. Essa
revolugdo teve inicio com a fundacdo da principal
organizac¢do de pesquisa no pais, o Instituto Agronémico de
Campinas (IAC), em 1887, e teve sequéncia nos institutos
de pesquisas e empresas estaduais de pesquisa agropecudria
(dentre as quais se destacou a EPAMIG) e nas universidades
publicas, tanto em Sao Paulo quanto em Minas Gerais e
Parand (USP, ESALQ, UFV, UFLA, UFFRJ, UNICAMP,
IAPAR etc.). Tudo culminou com o-.advento do CDP-
Consorcio Brasileiro de Pesquisa ¢ Desenvolvimento do
Café¢ (1997) e da;Embrapa-Café (1999), que hoje lidera
consorcio que abriga ndo apenas todas as instituigdes citadas
como também ainda outras que continuam se agregando em
parceria, agora envolvendo também recursos genéticos e de
biotecnologia.

Em 2004 o Brasil concluiu o mapeamento do genoma do
Café, passando a deter o maior banco de dados mundiais
sobre a genética dessa planta. O Projeto Genoma Cafe,
uma iniciativa do Consorcio Brasileiro de Pesquisa e
Desenvolvimento do Café (CBPD/Caf€), reune mais de 40
instituigdes de pesquisa e € coordenado pela Embrapa Caf¢.
O feito da Embrapa-Café em mapear o genoma do café
representa conquista inédita e s6 possivel gracas ao forte
protagonismo levado adiante pela Empresa ao saber que
vasta regido africana da Etiopia, antiga Abissinia, berco do
café no planeta, seria inundada por uma represa.

Esse banco de germoplasma contém mais de 200 mil
sequéncias de DNA, o que permitiu a identificacdo de
cerca de 30 mil genes de expressdo, com destaque para
os que apresentam maior tolerdncia a seca e resisténcia
as pragas. Atualmente, pesquisadores e técnicos passaram
para uma segunda fase, na qual eles checam se esses genes
promovem resisténcia a fatores externos. Sob essa Optica,
pretendem identificar quais sdo os genes que interferem no
florescimento e na maturagdo, sempre com o proposito de
melhorar a qualidade dos frutos e das bebidas que produzem,
além de outras melhorias possiveis.

Atente-se que existem mais de 100 espécies de café em todo
o mundo, porém apenas tres (coffea arabica, coffea robusta
e coffea liberica) sdao cultivadas para comercializagdo.
Todavia — dai a importancia do Projeto Genoma —, essas
outras tantas variedades muito provavelmente contém genes
que poderdo ser usados no melhoramento genético desses
dois tipos comerciais de café.

Pesquisadores acreditam que dentro de dez anos ja serd
possivel testar esses cruzamentos genéticos na lavoura. Um
dos objetivos € aumentar a produtividade, apostando em
espécies que sejam mais resistentes a pragas e doengas — ¢
diminuindo os custos do produtor. Eles também acreditam
que, aberto o-acesso-ao-banco de germoplasma para outros
pesquisadores de fora do Consdrcio, os avancos daqui para
frente serdo mais céleres e de maior amplitude. Hoje o banco
ja € uma referéncia mundial para o setor, ¢ o Consorcio

5. ESTUDOS DA PLANTA

vem trabalhando, inclusive, com parcerias internacionais,
como ¢ o caso do Centro de Cooperagao Internacional em
Pesquisa Agrondmica (Cirad), da Franga, que tem tradigao
em pesquisa do café do tipo robusta.

Especificamente no que se refere a descoberta do gene
tolerante a seca, alguns especialistas preveem que essa
conquista podera revolucionar a agricultura mundial com a
introjecao desse gene em outras espécies, como soja, arroz,
feijao, cana de acucar etc., tornando-as tolerantes a seca.

Mas ndo € s6: as novas e abrangentes inovagdes e tecnologias
geradas pela pesquisa de ponta nas duas ultimas décadas
também contemplam densos conhecimentos sobre clima,
solo, topografia, altitude, regimes anuais e historicos de
precipitacdo, irrigagao, temperatura, formagao e controle de
geadas e granizos, analises de solo e foliares, rendimentos
de adubos e insumos, controles de doencgas e pragas,
técnicas de colheita. Grandes avangos vém igualmente
sendo obtidos nos preparos pds-colheita, como a secagem
e o preparo dos graos ainda no terreiro; no beneficio e no
rebeneficio do produto, como a selecdo e a separagao por
peneiras; ventilagdo densimétrica e selecao eletronica dos
graos e, por fim, as torras claro-achocolatadas dos cafés
especiais, que preservam intactas as moléculas aromaticas
e demais propriedades organolépticas dos graos.

De modo analogo, vem também sendo continua a oferta de
novos cultivares de cafés, mais produtivos, de maior vigor
e resisténcia aos patdgenos e as intempéries (seca, frio,
injurias, calor etc.). Mais relevante ainda vém sendo os
ganhos em termos de provas de xicara, ou seja, a produgao
de cafés especiais do tipo gourmet, de superior qualidade de
bebida. Dentre os ardbica, no quesito qualidade de bebida,
destacam-se alguns cultivares, dentre outros, o bourbon
(amarelo e vermelho); o topdzio (amarelo), os catuai
(amarelos e vermelhos); o mundo novo (vermelho) e o icatu
(amarelos e vermelhos).

Também nos Ultimos 20 anos foram abertas e consolidadas
novas fronteiras da cafeicultura brasileira, de modo especial
a regido do Cerrado Mineiro e a da Chapada Diamantina,
na Bahia. A primeira, hoje uma das mais representativas
do pais em termos da qualidade superior das bebidas que
produz, ¢ a regido do Cerrado de Minas Gerais, que tem
Patrocinio como cidade-polo, também a primeira no Brasil
a receber o selo de “denominacdo de origem”, conquista
reconhecida internacionalmente. A mencionada regido
abrange 55 municipios.

Dentre as certificacOes ambientais ¢ sociais, reconhecidas
pelo mercado nacional e internacional, conquistas que
representam prémios e agios para os produtores brasileiros
de cafés especiais, destacam-se: Rainforest Alliance
Certified; BSCA; UTZ; Fair Trade; 4C.

Como um todo, a cafeicultura brasileira melhorou muito
em termos da qualidade do café que hoje produz. Contudo,
sd0 somente cinco as regides produtoras de cafés especiais
reconhecidas internacionalmente: Cerrado de Minas Gerais;
Mogiana-SP; Sul de Minas e, mais recentemente, a Chapada
Diamantina-BA.
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1... ~ saldo de Paris, a linda moga, de olhar gris, toma café.
¢a feliz (...). Quedé o sertdo daqui? Lavrador derrubou.

) lavra dor? Esta plantando café. Quedé o café? Moga
’E:._'—- o¢a, onde esta? Esta em Paris.
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A TorrA DO CAFE

O café, para seu consumo, necessita obrigatoriamente ser
torrado. Antes de torrados, os graos devem ser selecionados,
passar por triagem e calibragem. O processo de torra
consiste em submeter o grao a elevacdo progressiva e rapida
da temperatura, fazendo com que sua umidade interna
chegue a 3%. Durante o processo, os graos sao mexidos
continuamente para que a torra seja uniforme. Esta fase ¢
determinante na caracteristica final da bebida, pois o grau
de torra evidencia ou esconde muitas propriedades do grao.
Nesse processo, a boa torra ¢ aquela que vai realgar as
melhores caracteristicas de sabor, aroma e acidez de cada
tipo de grao. A curva de torra ¢ definida pelo tempo em que
o grao de café fica em cada temperatura. Ela interfere no
aroma, sabor, corpo, acidez, finalizacdo, equilibrio, enfim
quase tudo pode ser trabalhado ao longo do processo da
torra. Por isso, 0 mesmo grao de café tera caracteristicas
muito diferentes conforme o ponto de torra usado, que pode
ser clara, média ou escura.

Torra clara: acentua acidez e aroma com suavidade do
sabor. Ameniza o amargor € o corpo. A torra clara preserva
mais os 6leos aromaticos (graos permanecem secos), mas
acentua a acidez da bebida ao mesmo tempo que produz um
café menos encorpado. Ideal para maquinas de café expresso.

Torra média: ponto de equilibrio entre véarias
caracteristicas como acidez, aroma € amargor.
Normalmente acentua o corpo. Porém, o café comeca
a ficar menos encorpado com torras mais escuras. Ideal
para coador de pano ou filtro de papel.

Torra escura: café menos acido, mais amargo € menos
encorpado. Torra mais escura deixa o café mais amargo o
que pode ser confundido com um café “mais forte”. Porém,
a torra muito escura pode “queimar’ o café, acentuando muito
0 amargor e praticamente eliminando a acidez e o corpo.

Para cada cliente ou mercado consumidor, para cada tipo
de café (variedade e preparo) ha um grau diferente de torra.
Esta ¢ a marca registrada de cada empresa e seus diferentes
produtos. Depois de torrado, o café precisa passar por um
processo de desgaseificacdo; depois deste descanso, ele serad
moido ou apenas embalado (café em graos), dependendo do
tipo de utilizagdo a que se destina.

CARACTERISTICAS DE UM BoMm CAFE

Para os apreciadores de café, dentres as caracteristicas
mais importantes da bebida destacam o corpo, aroma,
acidez, dogura e amargor. O Clube do Café, no endereco
eletronico http://blog.clubecafe.net.br/, nos ensina essas
peculiaridades.

Corpo: ¢ aquela sensagdo causada na boca pela persisténcia
no paladar. Um bom café pode ter corpo leve, médio ou
encorpado, dependendo da variedade ou do blend. Quanto
mais viscoso e pesado na boca, maior o corpo, quanto mais
leve e delicado menos corpo. O corpo do café serd mais
leve quando a torra for clara, ficando mais encorpado para
pontos de torra mais escuros.

Aroma: sdo os elementos perceptiveis através do olfato.
Alguns tipos de aroma sdo: florado, citrico, achocolatado,
frutado. Cafés finos tém aroma pronunciado e maior acidez
permitindo dessa forma maior percep¢ao do aroma.

Acidez: ¢ aquela sensagao que vocé sente na parte lateral da
lingua. O ponto de torra tem uma influéncia muito importante
na acidez do café. Qualquer que seja a acidez que um café
naturalmente tenha, esta serd maximizada quanto mais clara
for a torra. Inversamente, quanto mais escura for a torra
menor sera a acidez. Acidez fresca e citrica ¢ desejavel e traz
vida ao café. Ja um sabor azedo ¢ indesejavel e geralmente
resultado de graos colhidos verdes ou com defeito.

Docura: ela ¢ percebida na ponta da lingua e pode oscilar
entre nula, baixa e alta. A dogura vem de griaos maduros
e da caramelizagdo no processo de torra. Os cafés mais
finos normalmente apresentam uma dogura mais acentuada,
trazem notas de caramelo, mel ou chocolate e permitem que
sejam bebidos sem adicao de agtlicar. J& os cafés preparados
com excesso de graos verdes, pretos ou ardidos apresentam
dogura baixa ou nula.

Finalizacido: ¢ o sabor que permanece na boca apos a
degustagdo da bebida. Para bons cafés, mais encorpados,
este sabor lembra um chocolate meio amargo, enquanto
que para cafés mais suaves e acidos a finalizagdo pode ser
mais répida e lembrar frutas citricas. O importante ¢ que
tanto para um café mais achocolatado quanto para um mais
frutado o sabor final na boca deve ser agradéavel, delicado e
prazeroso.

Amargor: ¢ a sensagdo obtida no meio da lingua e na
garganta, ¢ o gosto produzido pela cafeina. Costuma ser
leve ou equilibrado nos cafés de melhor qualidade. Amargor
forte ou muito forte sdo provenientes de uma torra muito
acentuada (escura), de um tempo excessivo de contato
da agua com o pd de café (moagem fina), ou de cafés de
qualidade inferior
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Tipos DE PREPARO

A Associacao Brasileira da Industria do Café — Abic, no
enderego eletronico www.abic.com.br, nos ensina que: a
adi¢do de dgua quente ao café torrado e moido, produzindo
entdo a bebida café, ¢ um processo chamado de infusdo
e pode ocorrer por filtragem, percolagdo, prensagem ou
pressdo, sendo que cada um destes produz tipos de bebidas
distintas.

a) Filtragem: o p6 ¢ acondicionado
em um filtro, de papel ou de pano, com
adi¢do de agua quente ndo fervente por
cima. Este método ¢ muito utilizado na
cultura brasileira de preparo, através de
coadores caseiros e cafeteiras elétricas,
dando origem ao tradicional cafezinho.

b) Percolacdo: método pelo qual se
coloca o p6 de café no centro de um
equipamento moka, que, posicionado
em um fogdo, faz a 4gua entrar em
ebulicdo e pressionar café liquido para
um recipiente. E a forma mais utilizada
para consumo de café na Europa.

¢) Prensagem: em um recipiente de vidro se coloca o p6 de
café misturado com agua quente nao fervente e em seguida
introduz-se um filtro que ¢ pressionado por um émbolo que
separa o p6 do café ja pronto para consumo. O método, que
virou moda entre os norte-americanos, ¢ conhecido como
Prensa Francesa.

d) Pressdo: conhecido
como café expresso, neste
preparo o café ¢ moido na
hora e acondicionado em um
filtro que sofre uma pressao
de agua a 90°C e 9Kg de
pressdo durante 30 segundos
em média, gerando uma
bebida cremosa e aromatica.
Criado pelos franceses, o
café expresso ¢ considerado
o método mais apropriado
para apreciacdo de todas as
nuances desta bebida.

6. O CAFE GOURMET

Os Trros DE CAFE

No mundo existem vdrios tipos de café, e dos mais
conhecidos destacam-se os seguintes:

O Café Arabico: Este ¢ conhecido como café moka e ¢ um
dos mais antigos a ser produzido em nivel mundial. Tem
uma torrefagdo média, um sabor seco e rico e apresenta tons
de chocolate.

O Café do Brasil: Apresenta uma torrefagdo média e
moderadamente escura, o que faz com que o sabor do café
seja doce e suave. E encorpado, com baixa acidez.

O Café da Colombia: E um tipo de café encorpado, com
sabor a fruta e dcido. Sua aparéncia ¢ ligeiramente escura.

O Café da Costa Rica: Trata-se de um café seco, de médio
porte e tem um aspecto muito escuro. E considerado SHB
— Strictly Hard Bean — o que indica que as producdes estao
localizadas em regides de altitude acima de 1.500 metros.

O Café da Etiopia: E um café rico e bem balanceado, doce,
meio encorpado, com um leve sabor de frutas, além de um
toque de vinho. Apresenta um grdo de café escuro.

O Café da Guatemala: A Guatemala ¢ conhecida como
produtora dos “graos elefantes”. Esse tipo de grao tem um
tamanho bastante superior ao normal. Tem um leve toque de
fruta, com uma 6tima textura.

O Café do Havai: O café¢ do Havai ¢ conhecido pela sua
delicadeza e fusdao de sabores. Também conhecido como
Kona tem toques amendoados, e alguns provadores detectam
aroma de canela. Tem um paladar seco, ligeiramente doce e
sutil. Os seus graos tém um aspecto muito escuro.

O Café da Indonésia — O café da regido de Java tem aroma
rico, excelente e complexo sabor e muito encorpado e
apresenta uma fluidez mais viscosa.

O Café da Jamaica: A Jamaica tem o café Blue Mountain,
conhecido como um dos cafés mais caros do mundo. Seu
sabor ¢ completo, balanceado, com um toque de frutas e boa
acidez. Seu aroma ¢ intenso.

O Café do México: Tem aroma suave com uma fragrancia
agradavel, bastante corpo e alta acidez.

O Café do Quénia: E um café de sabor forte, 6timo aroma
¢ acidez e apresenta uma cor moderadamente escura. E um
café pouco encorpado, mas completo.

O Café de Sumatra: Este tipo de café ¢ encorpado e
ligeiramente fermentado. Os seus grdos apresentam uma
cor muito escura.

O Café do Yémen: Pais que foi o ber¢o dos primeiros
plantios, concentra sua produg¢dao em cafés Mocha. Produz
muitos cafés organicos.

Os Cafés de Torra Leve: Existem muitas areas que
produzem e comercializam graos de café com uma torra
leve e uma cor clara, e sua produgdo esta majoritariamente
concentrada nos paises da América Central.
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O café ¢, ao lado da cerveja, a bebida mais popular do
planeta. Apesar da preferéncia, as suas formas de consumo
sao tdo diversas, que podem fazer com que o consumidor
mais desavisado tenha grandes surpresas. Eis como o café ¢
consumido em alguns lugares do mundo:

Franca: muitas vezes, a bebida ¢é sorvida com chicoria;

Austria: pode-se beber o produto juntamente com figos
secos, sendo que em Viena € uma tradi¢do o oferecimento
de bolos e doces para acompanhar o café com chantilly;

Africa e Oriente Médio: ¢ comum acentuar o sabor do
café com algumas especiarias, tais como canela, alho ou
gengibre;

Bélgica: o produto ¢ servido com um pequeno pedaco de
chocolate, colocado no interior da xicara, que se derrete
quando entra em contato com o café¢;

Italia: a preferéncia € pelo café expresso servido em xicaras
pequenas;
Grécia: o café ¢ acompanhado por um copo de 4gua gelada;

Cuba: o café ¢ consumido forte e adogado, e em um so6 gole;

Sul da India: o café ¢ misturado com agucar ¢ leite e servido
com doces;

Alemanha: em algumas regides ¢ servido com leite
condensado ou chantilly;

Sui¢a: adiciona-se ao café um licor, o “kirsch”;

México: em muitos lugares, o café ¢ oferecido gratuitamente
e pode ser consumido em grandes quantidades. O chamado
café americano, como ¢ conhecido no México, € 0 mais
consumido e ¢ uma copia do que se bebia até poucos anos
nos Estados Unidos: aguado e com pouco sabor.
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Tiros MaIS POPULARES DE BEBIDAS A BASE DE CAFE

Espresso ou expresso: café feito com uma moagem bem
fina, extraido através da pressdo de uma maquina de café
adequada, usando dgua muito quente.

Ristretto, ou café curto: ¢ um café espresso tirado com
menos dgua, ficando com sabor mais forte que um espresso
normal.

Lungo, ou café longo: ¢ um café espresso obtido através da
passagem do dobro da dgua através do po6 do café.

Doppio, ou café duplo: sao duas medidas de p6 de café:
dois espressos numa s6 chavena.

Americano: o café¢ americano ¢ feito adicionando-se 4gua a
café espresso extraido. Dependendo do tamanho, pode levar
um ou mais cafés espressos. Neste café, e ao contrario do
café de saco, a a4gua ndo fica a passar pelo p6 de café até
encher a caneca.

Café de saco: a 4gua passa por um saco com po de café
até este ficar preparado. Este tipo de café ndo tem o creme
tipico do espresso.

Cappuccino: feito de partes iguais de café espresso, leite a
ferver, espuma de leite e um pouco de agucar.

Latte: ¢ um café espresso misturado com leite quente e
coberto com um pouco de espuma de leite, usualmente
servido num copo de vidro.

Macchiato: sdo 4 partes de café¢ espresso, uma parte de
leite condensado e um shot de espuma de leite por cima.
Usualmente ¢ servido numa pequena chavena de vidro.

Moka: ¢ um café espresso com chocolate quente, coberto
com espuma de leite, e frequentemente servido num copo.
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CONSIDERACOES FINAIS

“Se vocé quer melhorar seu entendimento, beba café.”

In Robert Hewitt Jr, 1872.

NA HISTORIA DO CAFE, ENCONTRAMOS MUITAS OBRAS, ARTIGOS E DISSERTACOES
QUE TRATAM SOBRE O PLANTIO, CULTIVO E COLHEITA DA RUBIACEA — UMA LEITURA
FASCINANTE QUE NOS LEVA AS EPOCAS REMOTAS DA DESCOBERTA DO CAFEEIRO E SUA
TRAJETORIA MILENAR PELOS CONTINENTES E PAISES PRODUTORES E CONSUMIDORES
DESSA AROMATICA E SABOROSA BEBIDA. AS PRIMEIRAS OBRAS FORAM PUBLICADAS
ENTRE OS SECULOS XVI E XVIII, QUANDO A EUROPA VIVIA UMA EFERVESCENCIA
CULTURAL POR CONTA DA EXPANSAO DE SEU COMERCIO MARITIMO E DA DESCOBERTA
DE NOVAS TERRAS.

OFLUXO DE PRODUTOS, PLANTAS, OBJETOS, ESPECIARIAS DAS MAIS DIVERSAS
E RELATOS DE LUGARES DISTANTES E EXOTICOS FASCINAVAM A POPULACAO E
TAMBEM OS MARINHEIROS EM SUA AVENTURA PELO DESCONHECIDO E PELA IMENSIDAO
DO MAR DAS INCERTEZAS. O COMERCIO ULTRAMARINO RENDIA DIVISAS E CAUSAVA
DISPUTAS ENTRE GOVERNOS E NACOES, QUE CONTRATAVAM CIENTISTAS PARA ENCONTRAR
NOVAS ESPECIES E PLANTAS (O QUE POR MUITAS VEZES PODIA SIGNIFICAR O ROUBO DE
SEMENTES OU DE MUDAS) E DESCREVE-LAS A FUNDO. E ISSO ACABA ACONTECENDO
COM O CAFE QUANDO INICIA SUA PEREGRINACAO PELO MUNDO CONHECIDO ATE APORTAR
NAS AMERICAS.

AEULTURA DO CULTIVO E CONSUMO DO CAFE, NASCIDA NO PLANALTO ETIOPE E
ESENVOLVIDO NOS PAISES ARABES, LOGO SE ESPALHA PELA EUROPA E CHEGA AO
CONTINENTE AMERICANO. O CAFE DESPERTA CURIOSIDADE PELAS SUAS PROPRIEDADES
QUIMICAS, BENEFICIOS TERAPEUTICOS E EFEITOS DA BEBIDA NO CORPO HUMANO.
AS PRIMEIRAS OBRAS PUBLICADAS SOBRE O CAFEEIRO DATAM DO SECULO XVII,
QUANDO AINDA ERA UM PRODUTO COMERCIALIZADO EM PEQUENA ESCALA. ESCRITOS
POR CIENTISTAS, MEDICOS, FARMACEUTICOS, COMERCIANTES E VIAJANTES, ESSES
LIVROS FOCAM PRINCIPALMENTE AS CARACTERISTICAS BOTANICAS DA PLANTA E AS
PROPRIEDADES MEDICINAIS DA BEBIDA.

No FINAL DO SECULO XIX, QUANDO O CAFE SE CONSOLIDA COMO UM PRODUTO QUE
PODE SER COMERCIALIZADO EM LARGA ESCALA NO MERCADO INTERNACIONAL E
FAZER A DIFERENCA NA BALANCA DE PAGAMENTOS DE UM PA[S, AS OBRAS LITERARIAS
PASSARAM A SER MAIS ABRANGENTES, TRATANDO TAMBEM DA SELECAO DE SEMENTES
E MUDAS, ESCOLHA E PREPARACAO DO TERRENO PARA PLANTACAO, TRATAMENTO,
PRODUCAO, SELECAO E COMERCIALIZACAO DOS GRAOS. COM A DIFUSAO DESSE
CONHECIMENTO E O REFORCO DAS PESQUISAS REALIZADAS E EM DESENVOLVIMENTO,
OS PAISES PRODUTORES PASSARAM A OBTER MELHORES PRECOS NO MERCADO MUNDIAL
E UM CAFE QUE PREZA PELA QUALIDADE, SABOR E AROMA REQUINTADO.

Prof. Casimiro Neto

Historiador, pesquisador e cientista politico
Dr. Jose Theodoro Mascarenhas Menck
Advogado, Historiador e Consultor Legislativo
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O Museu do Café de Santos foi criado em 1998 com o
objetivo de preservar e divulgar a histéria relacionada entre
o café e o Brasil. Entre obras de arte, pecas, documentos e
publicagoes que formam seu acervo, ¢ possivel notar como
a evolucao da cultura do café e o desenvolvimento politico,
econdmico e cultural do pais estdo intimamente conectados
— uma relacao que teve inicio em meados do século XVIIl e
se mantém forte até hoje.

Instalado no edificio da antiga Bolsa Oficial de Cafe,
inaugurado em 1922 como parte dos festejos do centenario
da Independéncia do Brasil, o Museu do Café tem em seu
acervo pinturas € também um vitral de Benedito Calixto,
pintor e icone da arte paulista. A Sala de Leildes, local onde
as negociagoes determinavam os precos diarios das sacas
de café, se destaca pela sua imponéncia e beleza. Os leildes
foram realizados no Palacio da Bolsa Oficial de Café até
a década de 1950, quando os negocios foram transferidos
para a cidade de Sao Paulo.

Em suas dependéncias, podemos contemplar a exposigao “A
trajetoria do café no Brasil” e exposicoes tempordrias que
contemplam a tematica do café no ambito politico, social,
cultural e cientifico. Em suas instalacdes, o0 Museu do Café
possui um Centro de Preservacao, Pesquisa e Referéncia, que
coloca a disposicao dos interessados diversas publicagdes e
documentos sobre o café e sua historia.

O edificio da Bolsa Oficial de Café passou por restauracao,
concluida em 1998. Realizada pelo governo do estado de
Sao Paulo, o trabalho tornou o prédio um monumento de
grandiosa imponéncia histdrica, oferecendo instalagdes
muito adequadas para o funcionamento do Museu do Cafeé,
dentro de uma concepcao moderna e versatil. No mesmo
ano foi concedido a Associacao dos Amigos dos Cafés do
Brasil (constituida pelas principais entidades de classe,
? torrefadores, produtores, exportadores, comerciantes,
'é corretores e uma gama de associacoes, juridicas ou nao, do

setor cafeeiro), através do Decreto Estadual n. 43.389, de

18 de agosto de 1998, a permissao de uso, com 0 proposito

bem definido de ser instituido o Museu do Café. No dia 12
" de margo de 2009, o Palacio da Bolsa Oficial de Café foi
oficialmente tombado pelo Instituto do Patrimonio Historico
¢ Artistico Nacional (IPHAN).
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Rua XV de Novembro, n. 95, Centro Historico, Santos/SP
CEP: 11010-151

Telefone: (13) 3213-1750 / Fax: (13) 3219-5585
Assessoria de Comunicagado: (13) 3213-1751
www.museudocafe.org.br

E-mail: museudocafé@museudocafe.org.br
comunicacao@museudocafe.org.br

Fontes consultadas: homepage do portal do governo do
estado de Sao Paulo e publicagdoes do Museu.



http://www.museudocafe.org.br
mailto:comunicacao@museudocafe.org.br
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RiBEIRAO PRETO SP P\

Em 1942, o governo estadual desapropriou a Fazenda Monte Alegre para instalagao
da Escola Pratica de Agricultura Getulio Vargas. O Solar Schmidt, antiga sede da
fazenda, foi utilizado como administragdo da escola e como sala de aula. Apos a
desativagdo da escola agricola, em 1950, o governo do estado emprestou a prefeitura
municipal esta casa com o objetivo de instalar o Museu Municipal (depois Museu
Historico Plinio Travassos dos Santos), que foi inaugurado em 28 de margo de 1951.
Em 24 de dezembro de 1952, cerca de 240 mil alqueires da fazenda Monte Alegre
foram doados a Universidade de Sao Paulo (USP) para a instalacao da Faculdade de
Medicina. Pela Lei n°® 3.414, de 25 de julho de 1957, uma area de aproximadamente
17.000m?, correspondente a casa principal da fazenda, constru¢des anexas e
cercanias, foi doada pelo governo do estado de Sao Paulo ao municipio de Ribeirdo
Preto para abrigar, de forma definitiva, o Museu Municipal e o Museu do Café.

O Museu do Café de Ribeirdo Preto foi fundado em 20 de janeiro de 1955, tendo
como patrono Francisco Schmidt (o Rei do Café). O espago onde esta localizado o
Museu ¢ remanescente da antiga Fazenda Monte Alegre, que teve como proprietarios
os fazendeiros Jodao Franco de Moraes Octavio, Francisco Schmidt e, por tltimo,
Jodo Marchesi. Inicialmente, 0 Museu ocupava trés salas e trés corpos da varanda
que circundam a antiga sede da fazenda Monte Alegre, mudando depois para novo
prédio anexo. O prédio definitivo do Museu do Café foi projetado por Hernani do
Val Penteado, que o concebeu como um “Pavilhdo do Café”, constituido por um
saldo sem divisorias e com uma ampla varanda ladeando as faces frontal e lateral
do corpo principal. Oficialmente criado pela Lei Municipal n® 568, de 22 de abril de
1957, o Museu foi inaugurado no dia 26 de maio de 1957.

O trabalho para montar o Museu do Café comegou no inicio da década de 1950,
quando Plinio Travassos dos Santos (advogado, jornalista, historiador, servidor
publico, poeta e escritor), com o objetivo de contar a historia do café, destacou sua
importancia para o desenvolvimento de Ribeirdo Preto, do estado de Sao Paulo e
do Brasil. Plinio percorreu varias fazendas do estado de Sao Paulo, Minas Gerais e
Rio de Janeiro coletando pecas e objetos alusivos a cultura doI dfngm@nago ‘:‘OHmi
verde”, guardando-as provisoriamente no Museu Municipal.

O Museu do Café ¢ conhecido por abrigar a mais importante colecdo de pecas do
estado de'Sao Paulo sobre a histdria da rubidcea. Seu acervo ¢ formado por granqes_
esculturas, mostruarios para exibi¢do de varias qualidades e tipos de café, carros de
boi, troles, moinhos, arados, arreios, pildes, maquinas de beneficiar café, obras de
artes, maquinarios e utensilios para preparar e servir café, além de uma infinidade
de pecas e objetos dos mais variados. Os documentos, publicagdes, e iconografia do
periodo aureo do café naregido de Ribeirdo Preto integram o Centro de Documentacao Pl

e Referéncia (CEDOR). Em 20 de setembro de 1988, pela Lei Municipal n°® 5.341, , ¥
o Museu do Café foi considerado de valor historico, caracterizando-se assim .seu ' '
tombamento municipal. Em 1994, toda a Fazenda Monte Alegre, incluindo os if

museus municipais: historico e do café e todo o seu acervo, foram tombados pelo = 2 43 i
Conselho de Defesa do Patrimonio Historico, Artistico, Arqueologico e Turistico do i‘i “d
estado de Sao Paulo (Condephaat). \ .

O Museu faz atendimento ao publico em geral e escolas, da apoio a pesquisa, realiza ' T 8 |
acoes de entretenimento e inser¢ao social para grupos da terceira idade e portadores '
de necessidades especiais, monta exposi¢des de longa duracdo e temporarias do _ ’
acervo, da apoio e assessoria a projetos relacionados ao Patrimonio Cultural do [
Municipio de Ribeirdo Preto, pratica agdes educativas e culturais com capacitagao '
de profissionais do turismo, histéria, pedagogia e de outras areas.

Av. Prof. Dr. Zeferino Vaz, s/n° - Campus da USP

CEP: 14040-010 - Ribeirdo Preto — SP | (16) 3633-1986

museudocafe@cultura.pmrp.com.br | reginaldoledo@bol.com.br

Fontes consultadas: homepage da Prefeitura Municipal de Ribeirdo Preto e publica¢cdes do Museu do
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Café | www.revistamuseu.com.br/naestrada/naestrada.asp?id=2061
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Engenho de Pilées | Modelo de Sistema
completo de 6 pildes para beneficiar café
¢ 1840

Utilizado para o beneficiamento de café,
representou um grande melhoramento na
industria do setor cafeeiro, pelo fato de ser
movido por for¢a hidraulica.

Exposta no Museu do Café Francisco
Schimidt de Ribeirdo Preto.

Esta ‘maquete foi i impressa em 3D, na z

escala de 1: 15, por uma impressora «

Zprinter, modelo 650, em material =

definido como “composto de alta

_ performance”, pela Gil Prototipagem
. Répida, de Ribeirdo Preto.
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FAZENDA BELA VISTA\QOURADO
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AFazenda Bela Vista foi construida no século XIX e integra o circuito
das fazendas historicas brasileiras. Seus tracos rlisticos da época do
auge do ciclo do café foi preservado e as acomodacdes ganharam
mais conforto para recepcionar turistas nacionais e estrangeiros, que
estdo em busca de aventura, natureza, boa gastronomia € momentos
agradaveis em um ambiente cheio de charme.

Localizada na regido central do estado de Sao Paulo, a fazenda
oferece chalés, restaurante, piscina, sala de TV, saldo de jogos,
volei, futebol, espirobol e ecoturismo: trilhas, cachoeiras, boia
cross, travessia de lagos e Bird Watching (observagdo de aves).

Na companhia do proprietéario, Pedro Luis de Aguiar, o Pedroca
- recordista mundial de cavalgada de longa distancia (Guiness
Book) e um dos 130 maiores viajantes a cavalo do mundo
(Long Rider’s Guild), o visitante se encanta e curte momentos
inesqueciveis nessa fazenda, que ¢ um verdadeiro paraiso, onde
se alia a tranquilidade do campo com aventuras e atividades ao
ar livre. Nas aulas de equitagdo, aprende tudo o que € preciso
saber sobre cavalgada.

As cavalgadas s3o adequadas para todas as idades e niveis de
experiéncia. Monitores treinados, cavalos saudaveis e bem
preparados, intérpretes, radiocomunicacdo e transporte de
apoio garantem a seguranga para curtir passeios em lugares
maravilhosos. Sao vales, florestas, colinas, plantacdes de café,
lagos e muitas outras paisagens inesqueciveis para serem
apreciadas. A cavalgada ao por do sol para observar a lua cheia
surgir no horizonte ¢ a moda de viola acompanhada de um bom
vinho ¢é imperdivel.

Pedroca, com toda sua tradi¢ao dentro do mundo rural e suas
historias pessoais, realizou varias cavalgadas pais afora. Em
1991, cavalgou em uma viagem do Oiapoque ou Chui passando
pela Guiana Francesa em uma travessia de aproximadamente 20
-

mil Km, durante 2 anos e 45 dias. O feito garantiu sua presenga
no Guinness Book como “recordista mundial em cavalgada de
longa distancia”, fazendo dele mais do que um cavaleiro: uma
licdo de vida. Em 2005 cavalgou durante 2 meses, de Sao Paulo
a Goias. E, mais recentemente, em 2010, de Sao Paulo a Brasilia,
para devolver uma placa de um antigo hotel que foi inaugurado
pelo presidente Juscelino Kubitscheck, para o memorial JK. Em
Londres, Pedroca foi homenageado, tornando-se membro do
Royal Geographical Society e do Long Rider’s Guild. Entretanto,
para o cavaleiro, mais importante do que ganhar esses prémios,
¢ poder ensinar o valor do amor aos cavalos e a natureza.

Municipio de Dourado SP

Estrada Dourado - Brotas, km 4,5

Contatos: Pedroca (Pedro Luiz Dias Aguiar )

(16) 3345-1108 / Fax (16) 3345-2070
fazenda.belavista@uol.com.br / www.fazendabelavista.com.br
Fontes consultadas: Folder da fazenda
http://viajeaqui.abril.com.br/blog/guia-quatro-rodas/2011/05/30/de-
dourado-para-o-guinness-book-a-cavalo/quatro-rodas/2011/05/30/
de-dourado-para-o-guinness-book-a-cavalo/ http://www.folha.uol.

com.br/fsp/turismo/fx
.
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http://viajeaqui.abril.com.br/blog/guia-quatro-rodas/2011/05/30/de-dourado-para-o-guinness-book-a-cavalo/quatro-rodas/2011/05/30/de-dourado-para-o-guinness-book-a-cavalo/
http://www1.folha.uol.com.br/fsp/turismo/fx
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A Fazenda Nova, no municipio de Mococa, tem quase
200 anos. Pertence a mesma familia h4 oito geragdes e foi
aberta nos idos de 1830 por um dos fundadores da cidade,
descendentes de agorianos, que, ao chegar ao Brasil por
volta de 1700, encontraram Minas Gerais em pleno Ciclo do
Ouro ¢ dedicaram-se a criacdo de bois, burros e porcos para
abastecer os mineiros. Com o esgotamento do ouro, membros
da terceira geragdo vieram para o estado de Sdo Paulo e
foram afazendando-se juntamente com os filhos. Diogo
Garcia da Cruz e seu genro compraram as terras da antiga
Sesmaria da Alegria em 1833. Era uma area de baixada, com
muita agua e area de pasto, proxima ao Rio Pardo. Embora
antiga, tem este nome (Fazenda Nova) porque a primeira
sede (Fazenda Velha) pegou fogo. Sua historia e a da cidade
de Mococa estdo interligadas, pois foi com terras doadas pela
fazenda para a construgdo da primeira igreja € que a cidade
se desenvolveu. A fazenda esta no brasdo do municipio como
primeira construcdo da regiao.

Os esteios da antiga sede podem ser vistos a alguns quilometros

da propriedade. Fizeram uma sede nova, nos mesmos moldes,

sem luxos. A sede de pau a pique foi construida originalmente

no estilo mineiro do tipo caixote; depois foram acrescentando

uma varanda e arcos. SO se usava matéria prima da terra:

barro, 6leo e palmeira macatiba no pau a pique, madeira de

d jequitiba e aroeira para os pisos e janelas. A casa era caiada

de branco, com janelas hoje azuis de tinta, mas que eram

pintadas com 6leo feito em casa para proteger a madeira. As

telhas eram feitas de barro, nas coxas. O andar debaixo servia

para depdsito e escritorio, e a familia morava em cima. As

' janelas eram muitas, estreitas, abrindo para dentro, pois,se a

casa fosse atacada, ndo seria preciso expor o corpo para fecha-

las. A cozinha era externa, porque nao havia 4gua encanada,

sO corrente. O tradicional estilo mineiro inclui um telhadao

esparramado e 24 janelas pintadas de azul, paredes brancas

- e terrago cheio de plantas. Até 1847, assim era a ocupagao

o do Sertao do Pardo: poucos lavradores corajosos, lutadores,

mas muito pobres e isolados, criando gado, em uma grande
extensdo de terra

A chegada do café fez a grande diferenca: eram necessarios
mais bracos para a lavoura. Com o declinio da escravidao
no Brasil, tornou-se necessaria a importacao de trabalhadores
do exterior. E assim vieram os italianos, espanhois € muitos
outros. Nesse aspecto, o café foi o responsavel também por
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toda a diversidade cultural, racial ereligiosa, que ¢ a marca
registrada do nosso pais.

A Fazenda Nova, localizada a um quilémetro da cidade de
Mococa, trabalha com a criagdo de cavalos mangalargas e
mesti¢os para percorrer grandes extensdes de terra e também
para esporte e lida, promovendo acampamentos de férias
voltados para equitacdo, equoterapia para criangas que
apresentam dificuldades em sociabiliza¢do e aprendizagem,
cavalgadas e estidgios em equoterapia e terapia mediada por
animais.

Aos visitantes a fazenda oferece hospedagem para até 40
pessoas em casas adaptadas; piscina; biblioteca com mais de
3.000 livros em portugués, inglés, italiano, francés e tcheco;
aulas de equitacdo (salto, adestramento e CCE); equoterapia;
viagens a cavalo, como os seus tataravos faziam em visitas
as fazendas historicas da regido; internet wi-fi; cavalgadas
de uma hora a 15 dias de duragdo, acompanhadas pelos
proprietarios; passeios a cavalo na lua cheia com roda de
viola; caminhadas; jardins; animais domésticos e de fazenda;
trilhas; turismo pedagodgico e observagdo de aves; lareira;
comida tipica de fazenda em fogdo a lenha, forno de pizza
e churrasqueira; lojinha com doces e outros produtos da
Fazenda Nova.

O objetivo da familia é preservar o legado que receberam
— um patriménio que fazem questao de partilhar, recebendo
semanalmente escolas darede publica enviadas pelo FDE, no
programa Cultura é Curriculo. O local é também um ponto de
cultura do programa Cultura Viva, da Secretaria de Estado,
que utiliza a Fazenda Nova como recurso pedagogico que
difunde a ideia de preservacao do patrimdnio arquitetonico
e cultural da nossa regido. As tradi¢des sdo preservadas
também através da culindria tipica, muito apreciada pelos
hospedes. A fazenda conta. com amplos apartamentos
mobiliados com moveis de época.

Municipio de Mococa/SP

(19) 3656-0109 ¢ 3656.3634

Contatos: Jan Rais, Laura Rossetti Barretto Ribeiro, Marina
Rossetti Barretto Ribeiro

faznova@dglnet.com.br
www.mococaonline.com.br/fazendanova
www.fazendanova.com

Fontes consultadas: www.fazendaspaulistas.com.br/ e
Publicagdes da Fazenda.
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FazenDA PINHAL | SA0 CARLOS SP\;_“

t

As terras onde hoje se encontra a Casa do Pinhal, que
compreende a Fazenda Pinhal e a Mata do Botafogo,
fizeram parte da antiga Sesmaria do Pinhal, no municipio
de Sao Carlos. O capitdo de milicias da vila de Piracicaba,
Carlos Bartolomeu de Arruda Botelho, adquiriu em 1786 a
Sesmaria do Pinhal. Seu filho, o tenente-coronel Carlos José
Botelho, vindo de Piracicaba, se estabeleceu no povoado
de Sao Bento de Araraquara. Em 6 de dezembro de 1831,
demarca as terras do Pinhal, constréi a casa grande e inicia,
no final da década, a primeira plantac¢do de café.

A fazenda adquiriu grande importancia econdmica em
meados século XIX, com o cultivo do café. Nesse periodo,
seu proprietario, Antonio Carlos de Arruda Botelho,
futuro conde do Pinhal, obteve grande destaque na regido,
tanto na economia como na politica. O conde do Pinhal ao
lado de Jesuino Soares de Arruda, foi um dos principais
responsaveis pela fundag¢dao da cidade de Sao Carlos, no
ano de 1857.

A fazenda com o s6lido casardo feito de taipa de pildo e
taipa de mao, firmemente assentado no solo, ¢ o local onde
oito geracdes da mesma familia tém cuidado da preservagao
desse rarissimo marco da arquitetura colonial do inicio do
século XIX, onde preservam todo o acervo de época. Por
isso, ¢ uma das mais importantes fazendas do segundo ciclo
do Café no Brasil. Localizada a cerca de 220km da capital
e 100km de Ribeirdo Preto, a Fazenda Pinhal é um bem
patrimonial que abriga um importante acervo documental,
fotografico, bibliografico e objetos da época aurea do café
em Sao Paulo, constituindo uma referéncia para a regido e
para o pais, umarica fonte de informagao para pesquisadores
e estudantes. Teve seu valor histérico e cultural reconhecido
quando foi tombada pelo Condephaat (Conselho de Defesa
do Patriménio Histdrico, Artistico, Arqueologico e Turistico
- SP) em 1981, e quando foi declarada patrimonio historico
nacional pelo Instituto do Patriménio Histérico Nacional
(Iphan), em 1987.

Testemunha da historia, a Casa do Pinhal esta em processo
de reorganizacdo de seu acervo, com a implantagdo
gradativa de um Centro de Documentacdo e Pesquisa
informatizado, onde estudantes, professores e pesquisadores
terdo a disposicdo materiais bibliograficos, fotograficos
e documentais para consulta e pesquisa sobre a cultura
paulista do século XIX, com destaque para o café no interior
do estado de Sao Paulo, a formacao da populacdo na regido
de Sao Carlos e a historia da familia Arruda Botelho.

Rodovia Domingos Innocentini, Estrada do Broa, Km 4,5,
Sdo Carlos, SP / Contatos: Ferndao Carlos Botelho Bracher
e Denize Quinsler

(16) 3377-9191 / — Caixa Postal 17
www.casadopinhal.com.br
casadopinhal@casadopinhal.com.br

Fontes consultadas: www.fazendaspaulistas.com.br/ e
Publicacoes da Fazenda.
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FAZENDA SANTA GERTRUDES | SANTA GERTRUDES "‘S@
N
No ano de 1821 o brigadeiro Manuel Rodrigues Jordao comprou uma gleba
de terras na lendaria Sesmaria do Morro Azul, pertencente aos irmaos
Galvao de Franca e Manuel de Barros Ferraz. Seu filho, o coronel Amador
de Lacerda Rodrigues Jorddo, bardo de Sdo Jodo de Rio Claro, fundou
em parte desta gleba, em 1854, a Fazenda Santa Gertrudes. Esse nome da
fazenda foi posto pelo bardo em homenagem a memoria de sua mae, D.
Gertrudes Galvao de Moura Lacerda. Apds a morte do bardo, sua mulher
e viuva, baronesa D. Maria Hipolyta dos Santos Silva, casa-se, em 1873,
com Joaquim Egidio de Souza Aranha, o marqués de Trés Rios, que, assim,
passou a ser o segundo proprietario da fazenda. Por sua iniciativa, a fazenda
foi servida pela Companhia Paulista de Estradas de Ferro, que trouxe grande
progresso e desenvolvimento a regio.

Em consquéncia da morte do marqués e de sua mulher, que ndo deixaram
geracdo, a fazenda foi herdada por D. Antonia dos Santos Silva Prates, irma
da marquesa de Trés Rios e casada com Eduardo da Silva Prates, primeiro
conde de Prates pela Santa S¢ (Papa Ledo XIII). Foi exatamente nessa
época, e por iniciativa do conde, homem influente e grande empreendedor,
que a fazenda atingiu seu maior apogeu. Entre 1890 e 1910, o conde
construiu uma das maiores e mais tecnificadas estruturas de plantacao,
beneficio e comercializacdo do café, o que implicava carpintaria, ferraria,
selaria, tulha de café, maquinas de beneficio, armazéns, marcenaria, escola,
cinema, cocheiras, currais, barragens, aquedutos, igreja, mirantes, usina a
vapor para fornecimento da energia elétrica, além de cunhar sua propria
moeda. Nas primeiras décadas do Século XX, a fazenda foi considerada
modelo e, por isso, foi visitada por pessoas ilustres que chegavam da cidade
de Sao Paulo, vindas de trem, e eram recebidas na estagdo da Vila, antes
chamada Gramado, hoje Santa Gertrudes, pelo proprietario da fazenda com
suas carruagens sempre reluzentes e impecaveis.

Nos dias de hoje, a fazenda mantém intacto o charme da arquitetura francesa
dos aureos tempos do café, época de fartura e abundancia no “velho oeste
paulista”. Sd@o mais de vinte e dois mil metros quadrados de construgdo
harmoniosamente criada pelo bom gosto de um arquiteto francés que, ha
mais de um século, se sujeitava as regras de um plano académico diretor.
A beleza estética e a preservacdo da fazenda possibilitaram seu uso como
cenario de novelas de época. Em 2002, para a novela “Esperanca”, da Rede
Globo, e em 2004, para regravagdo da classica novela “A escrava Isaura”,
da Rede Record.

A Fazenda Santa Gertrudes conta com uma infraestrutura completa, apta a
atender aos mais diferentes tipos de eventos. Desde comemoragdes tipicas
de datas festivas, confraternizagcdes empresariais, aniversarios, casamentos,

r formaturas, leildes, exposi¢des, como também para langamento de produtos,
gravacao de comerciais e ambientes para fotos.

Rodovia Washington Luis, Km 165

Cx. Postal 5 - CEP 13511-970 — Santa Gertrudes/SP

Contatos: Luis Filipe Baeta Neves do Botelho de Medeiros e Nadia Rahal
José do Botelho de Medeiros

Telefones: (19) 3545-1317 ¢ 9778-1106

Email: contato@fazendasantagertrudes.com.br

E-mail: fsg@fazendasantagertrudes.com.br

E-mail: contato@fazendasantagertrudes.com.br

E-mail: fsg@fazendasantagertrudes.com.br

Fontes consultadas: http:// www.fazendasantagertrudes.com.br, Publica¢des
da fazenda, acervo da familia, www.fazendaspaulistas.com.br
www.revistagloborural.globo.com/GloboRural/0,6993 E
EC379214-1641-4,00.html
www.limeira.sp.gov.br/secretarias/turismo/files/santa_gertrudes/index.htm



mailto:contato@fazendasantagertrudes.com.br
mailto:fsg@fazendasantagertrudes.com.br
mailto:contato@fazendasantagertrudes.com.br
mailto:fsg@fazendasantagertrudes.com.br
http://www.fazendasantagertrudes.com.br/
http://www.fazendaspaulistas.com.br
http://www.revistagloborural.globo.com/GloboRural/0,6993,EEC379214-1641-4,00.html
http://www.revistagloborural.globo.com/GloboRural/0,6993,EEC379214-1641-4,00.html
http://www.limeira.sp.gov.br/secretarias/turismo/files/santa_gertrudes/index.htm
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FAZENDA SANTA MARIA DO MONJOLINHO = N+

"N

SAo CarLos SP ‘\

Situada nas glebas a margem do rio Monjolinho, em Sao
Carlos, a Fazenda Santa Maria foi desbravada para a cultura
do café no ano de 1850 por José Ignéacio de Camargo, que
deixou como herdeiros seus filhos, o major José¢ Ignacio
e Theodoro Leite de Camargo. Theodoro obteve avultada
fortuna na época durea da producdo cafeeira. Em 1886,
Theodoro iniciou a constru¢do de um grande sobrado como
sede para a Fazenda Santa Maria com o objetivo de que
Dom Pedro II lhe concedesse o titulo de bardo quando
viesse visitar a regido para inaugurar a ferrovia que trouxera
muito progresso para a cidade e regido.

O “grande sobrado”, assim era conhecido no passado, foi
equiparado as melhores e mais confortaveis residéncias
da época no pais e se diferenciou por estar localizado em
uma 4rea rural possuindo uma arquitetura urbana como os
grandes palacetes da Europa. Ainda hoje, decorridos mais
de 100 anos de sua construcdo, pode-se admirar a solidez
de sua estrutura e as linhas sobrias e elegantes marcando a
historia da riqueza do café no Brasil. As vérias construcdes
da Fazenda sdo da mesma época e formam um conjunto que
primam e se destacam pela harmonia arquitetonica com a
natureza. Proximo ao sobrado esta a casa do administrador,
com um grande sino utilizado para ditar o ritmo de trabalho
dos colonos. Ao lado de um grande terreiro de café atijolado,
destaca-se um magnifico aqueduto, que conduzia dgua para
movimentar a roda d’adgua e gerar energia para a maquina
de beneficiar café. A senzala, moradia dos escravos era
composta por dois compartimentos sem janelas. Depois da
abolicdo foi transformada em colonia para os imigrantes
italianos. A casa do “Capitdo do mato” fica ao lado de um
quadrado cercado que tem a senzala em seu interior.

Em 1904, o casal, Candido Souza Campos e Zuleica Malta,
comprou a propriedade com todo o mobiliario e pertences,
os quais sdo conservados e utilizados até hoje pela quinta
geragdo de seus descendentes. No primeiro piso do grande
sobrado existe um “Museu Vivo” com os objetos, moveis,
livros, fotografias, quadros, lougas, discos e revistas, todos
catalogados e classificados. Durante a visita ao museu
pode-se ouvir uma linda musica tocada no gramofone, ler
um jornal do dia da aboli¢do na esplendida biblioteca e
conhecer a histdria e a cultura voltando ao século XIX.

v

E uma das poucas propriedades da €poca cafeeira que
sobreviveu as mudancas do periodo, onde se conservam e se
preservam suas terras, suas construcoes € a historia do local
com amissao de garantir o conhecimento através do conjunto
arquitetonico e de seu acervo historico. A antiga estacdo de
trem do Monjolinho, pertencente a Fazenda Santa Maria,

estd localizada as margens do rio Monjolinho e proéxima
ao grande sobrado. A estacdo era utilizada para todos os
transportes na época, ou seja, escoar o caf¢ até o porto de
Santos, a producdao de leite, mercadorias para consumo,
correspondéncias e passageiros. Atualmente, parte da
Estacdo do Monjolinho esta restaurada e funcionando um
restaurante rural, com comidas tipicas.

Por fazer parte da histéria brasileira, preservando suas
edificagdes e seu acervo, a fazenda ¢ reconhecida como
patriménio histdrico, cultural e educacional e tombada pelo
Conselho de Defesa do Patrimonio Histdrico, Arqueologico,
Artistico e Turistico do Estado de Sao Paulo (Condephaat).

O Museu da Fazenda Santa Maria do Monjolinho ¢ uma
instituicdo de cardter permanente, administrado para
interesse geral, com a finalidade de conservar, pesquisar
e valorizar de diversas maneiras um conjunto de valores
culturais onde se reine uma grande riqueza bibliografica,
iconografica, obras de arte, pecas e objetos historicos que,
somados ao seu conjunto arquitetonico, complementam
e enriquecem o conhecimento humano. A preocupagao
com o meio ambiente ¢ destaque nas visitas. Nas matas
centenarias podemos observar a importancia da diversidade
e preservacao da flora e fauna. A fazenda produz caf¢, cana-
de-agucar, milho, mandioca, gado leiteiro, gado de corte,
granja, cavalos e carneiros.

Aos visitantes, a fazenda oferece turismo historico, cultural,
de negdcios, ecologico e de lazer; educacdo patrimonial e
ambiental; acampamento para grupos escolares; recreagao e
agroturismo; visitas guiadas; museu; tulha; trilha ecologica;
producdo agropecudria; treinamento empresarial; almoco
em restaurante rural com caracteristicas do século XIX;
café paulista com o tradicional café da fazenda; passeio de
trenzinho aos domingos e excursdes; trilhas e corredeiras;
passeio a cavalo e charrete e espago para evento.

Fazenda Santa Maria do Monjolinho

Rodovia SP 215 - Estrada de Sao Carlos a Ribeirdo Bonito
- Saida 158.

Caixa Postal 303, CEP 13.560-970 — Sao Carlos/SP
Contatos: Decio Luiz Malta Campos / Carmem Rocha
Ribeiro Campos

(16) 3366-7141 / 3366-7143 / 9782-6172 — Fax: (16) 3371-
1059

Escritorio: Rua Episcopal, 1977, Centro. Sao Carlos/SP —
CEP 13560-049

www.santamariamonjolinho.com.br /
fazendasantamaria@terra.com.br

Fontes consultadas: www.santamariadomonjolinho.com.br
www.fazendaspaulistas.com.br/ e Publicacdes da Fazenda.
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http://WWW.santamariamonjolinho.com.br
http://www.santamariadomonjolinho.com.br
http://www.fazendaspaulistas.com.br/
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mailto:hfsantoantonio@gmail.com
http://fazendasantoantoniodaagualimpa.com/
http://www.fazendaspaulistas.com.br/

126 C AFE D ()\B RASIL PRESERVACAO E MEMORIA: MUSEUS E FAZENDAS ATUAIS Fi £ N
o\ - ~Ne 'h'"!

s



v &

FazENDA SA0 J OAQUII\.;i\D[\SAO CArLos SP

S

'\
A Fazenda S3o Joaquim, hoje com 310 hectares,
surgiu como uma das trés sesmarias que formaram
a cidade de Sdo Carlos. Foi originalmente aberta
por Joaquim Jos¢ de Abreu Sampaio, em meados de
1850, como unidade cafeeira. O fundador, nascido
em Campinas, mudou-se para Sao Carlos ainda
jovem, casando-se alguns anos mais tarde com
Eulalia Carolina de Meira, irma de Antonio Carlos
de Arruda Botelho. A fazenda viveu seu auge no
periodo aureo do café. Depois veio o gado leiteiro,
de corte e a plantacdo de grdos, que deu lugar ao
cultivo da cana e do eucalipto.

A fazenda foi loteada, porém a parte que contém os
prédios mais antigos ainda pertence a familia. Sua
sede possui caracteristicas da arquitetura tradicional,
enriquecida por ornamentacdes tipicas do ecletismo,
como frisos e cimalhas. Sob a direcao do Dr. Paulo
Botelho de Abreu Sampaio, bisneto do fundador,
a fazenda passou por restauro artesanal para
preservagdo da historia da cidade, da familia e do
patrimdnio, inclusive com cuidadoso tratamento de
moveis, espelhos, afrescos de paredes, pinturas, pecas
e objetos centendrios. A tulha de café, com mais de
mil metros quadrados, foi transformada em espaco
para eventos. Nessa nova fase, a fazenda serviu de
cendrio para gravacdo da novela “Esperanga” da
Rede Globo.

Solar dos Botelhos, Estrada do Broa, Km 6,
Municipio de Sao Carlos.

Contatos: Dr. Paulo Botelho de Abreu Sampaio e
Maria Rita Fonseca da Cunha

Fontes consultadas: acervo da familia Botelho e
Revista Kappa Magazine, de 29 de julho de 2010,
Ano 1, Edicao 04, N. 4, p8-10.
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CAFE SERRAZUL | BrasiLia DF

O café produzido nas terras da empresa Café Serrazul ¢ da espécie
arabica, variedades catuai-rubi e acaid-cerrado. E plantado a 1.250
metros de altitude na Chapada da Contagem, em Brasilia, Distrito
Federal, onde ¢ cultivado dentro de rigidas normas da agricultura
organica e processado de forma artesanal.

Seus graos sdo colhidos um a um, somente no estagio cereja,
secados a0 sol em solo cimentado, obtendo-se dessa forma um café
natural e 100% puro. O descascamento, a torracdo e a moagem
sao realizados no mesmo local. Os cuidados desde o cultivo até o
produto final permitem classificar o Café Serrazul como um café
especial. Seu aroma e sabor atestam sua alta qualidade.

Apo6s a colheita, armazena-se o café na forma de grao-coco por
pelo menos um ano. Durante esse periodo, o grao do café absorve
acucares contidos na casca (coco), gerando, consequentemente,
no. futuro, uma bebida mais suave. O café obtido dessa forma,
utilizando-se o armazenamento, chama-se café descansado.

A empresa Serra Serrazul ndo mantém café torrado em estoque.
As quantidades solicitadas do produto sdo descascadas e torradas
somente sob encomenda.

Produtor: Marcio Jorio Veiga de Lemos
Nucleo Rural Lago Oeste, Rua 18, Chacara 35, Brasilia DF
www.cafeserrazul.com.br
L marcio.jorio@caféserrazul.com.br
(61) 3344-3997 / 9988-9257
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Apenas um pequeno gole
de um saboroso café
8 fara com que vocé
€N ) possa fazer parte de
_uma enorme cadeia de
Qﬁwqpmdugao romantismo,
i \aventuras e lances de
 muito arrojo,
iniciados a mais de mil
e quatrocentos anos na
Etiopia.
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Os P1oNEIROS DA CULTURA DO CAFE NO MUNDO

“O Caf¢ fortalece o estomago, seca os fluidos
do corpo e desobstrui bloqueios”
Philippe Sylvestre Dufour, 1685

Epocas Remotas — O cafeeiro cresce selvagem no distrito de
Kaffa, regido meridional da Abissinia (Etiopia). A primeira
referéncia alusiva ao uso do café estd em manuscritos do
I€men, do século VI da era crista, que revelam a Lenda de
Kaldi,um pastor de cabras que descobre o valor estimulante
do café. Os etiopes se alimentam de sua polpa doce, por
vezes macerada, ou misturada em banha, para refeicao.
Produzem também um suco que, fermentado, se transforma
em bebida alcoodlica. As folhas também sdao mastigadas ou
utilizadas no preparo de cha.

Do Século VII ao Século XV - Da Etidpia, o café atravessa
o Mar Vermelho e ¢ levado para a Peninsula Arabica.
Cabe aos arabes o dominio inicial da técnica do plantio
e preparacdo do produto. Ali se torna popular e assume
grande importancia social devido ao seu uso na medicina
da época. Da Arabia, o café foi levado primeiramente para
o Egito e logo depois para a Turquia. A primeira regido a
receber as sementes foi o [émen, no sudoeste da Asia, onde
os monges passam se valer do café para rezas e vigilias
noturnas, adequando-se aos preceitos religiosos ditados pelo
Alcordo, que condenava bebidas alcoolicas. O consumo
foi aumentando e popularizou-se no pais. Também foi no
Iémen que se deu a primeira produ¢dao comercial em larga
escala do produto, no século XIV.

1453 — A Turquia € pioneira do habito de beber café, que
ali se transforma em ritual refinado. Impregnado na cultura
do mundo islamico, ¢ incluido at¢ mesmo na legislagao
turca, segundo a qual as esposas podiam pedir divorcio caso
os maridos nao provessem a casa de uma cota de café. Em
1475, esse habito ja se tornara popular em Constantinopla,
onde ¢ aberto o primeiro café do mundo (coffee shop), o
Kiva Han. Em seguida, outras casas sdo abertas na capital
do Império Otomano. Nessa época, a bebida ja & preparada

da mesma forma que conhecemos hoje.

1511 — Khair Beg, governador de Meca, tenta proibir o
consumo de café. O sultdo Cansu, sabendo do ocorrido,
decreta uma lei que torna o café uma bebida sagrada e
condena o governador a morte. A bebida passa a ser tratada
como gah’wa, kahwah ou cahue (o “vinho do Isla”). O café
também foi proibido pelo sultdo Murad III (1574-1595), que
o considerou “bebida do diabo”, vista como ameaga para o
clero mugulmano. As campanhas contrarias foram em vao.
Seu consumo ja se arraigara no cotidiano arabe, langando-
se, inclusive, um imposto sobre o café, fonte de divisas para
o tesouro do pais.

1520 — O café ¢é levado para Mokha, no I1émen, onde se
inicia um grande cultivo.

1570 — O café ¢ introduzido em Veneza, Italia.

1592 — O botanico ¢ médico italiano Préspero Alpini
descreve o cafeeiro no livro “De Plantis Aegypti”, que ¢
publicado em Veneza, Italia.

Café em Veneza
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1600 — Na Italia, o Papa Clemente VIII ¢ instruido por seus
conselheiros a considerar o café como forma de ameaca dos
infiéis. O Papa ap0s provar e apreciar o sabor decide liberar
o café como uma bebida também dos cristaos.

1615 — A primeira importag¢do de café para a Europa ¢
feita pelos venezianos.

1624 — A prética de torrefagdo e moagem do café espalha-
se pela Europa. Um dos responsaveis por esta divulgacao
foi a “Botteghe del Caff¢”. No Cairo, inicia-se o uso de

By ALL ABOUT COFFEER acUcar para adogar o café.

1645 — E aberta a primeira casa de café da Italia.

1652 — Abre-se o primeiro café de Londres, o Pasquar
Rosé, que causa conflito religioso, no primeiro momento, ja
que o café ¢ considerado também na Inglaterra uma bebida
impura por alguns religiosos. As cafeterias, ou cafés, se
multiplicam e se tornam lugares populares para discussdes
e debates dos mais variados assuntos.

1658 — Os holandeses conseguem algumas mudas de
café de Mokha.

1668 — O café invade a América do Norte, levado pelos
holandeses. Em Nova Amsterda (futura Nova lorque) e
Filadélfia sdao abertas as primeiras coffee shops. O café
como bebida para o breakfast toma o lugar da cerveja na
preferéncia dos americanos. Em Londres, Inglaterra, ¢
aberto o Lloyd Coffee House — estabelecimento popular
para marinheiros, comerciantes, armadores agentes de
seguros maritimos.

1683 — Em Nova lorque tem inicio um grande mercado
de graos de café¢ em Wall Street, a Exchange Coffee House.

1685 — O comerciante e farmacéutico francés Philippe
Sylvestre Dufour ¢ um dos primeiros europeus a fazer uma
obra literaria dedicada ao café. Seu livro “Tratado novo
e curioso do café, do cha e do chocolate” ¢ dividido em
trés tratados que descrevem as propriedades quimicas, os
beneficios terapéuticos, as diferentes maneiras de preparo e
receitas com café, cha e chocolate — trés produtos externos
que conquistam o paladar dos europeus.

1686 —E aberto o primeiro café de Paris, o Café Le Procope,
que entra para a histéria como o primeiro café literario e
primeira sorveteria da Franga e, também, por ter sido o reduto
dos mais importantes personagens da intelectualidade,
politica e arte francesas. Foi onde, também, se adicionou
acucar ao café durante o reinado de Luis XIV (1643-1715).

1687 — O médico francés Nicolas de Blegny, a servigo do rei,
foi designado para realizar pesquisas no campo da medicina.
Em sua obra “O uso adequado do cha, café e do chocolate
para a preservagdo e a cura das doengas”, depois de dissertar
sobre a origem do café, faz uma analise da morfologia da
planta, dos efeitos da bebida no corpo humano e de seu uso no
tratamento das doengas. O autor aborda também a influéncia
do bom preparo do café na preservacao de suas propriedades
medicinais e no gosto da bebida.
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1687 B — O exército otomano cerca Viena. Franz Georg
Kolschitzky, um vienense, escapa do cerco turco e sai em
busca de reforgos. Os turcos recuam, deixando para tras varias
sacas de café que Franz declara sua “recompensa” pela vitoria.
Assim ¢ aberta a primeira casa de café de Viena e difundido o
habito de coar a bebida e bebé-la adogada com leite.

1690 — Pelo acesso facil ao comércio maritimo, espertos
mercadores holandeses, percebendo a crescente demanda e
as perspectivas de um novo comércio, induzem seu governo
a experimentar a plantacdo do cafeeiro nas possessdes
holandesas das ilhas de Java, Bornéu e Sumatra (Indonésia).

1699 — A passagem do embaixador turco Suleiman Aga
pela capital francesa aguca o interesse pelo café, pois ¢é
considerado um produto sofisticado. Ele presenteia Luis
XIV (1647-1715) com graos do cafeeiro e promove festas
ritualisticas em torno da bebida. Tomar café logo virou
moda requintada em mesas palacianas.

1706 — Mudas de café cultivadas na Indonésia sdo enviadas
ao Jardim Botanico de Amsterda. Quando frutificam, o
governo holandé€s presenteia o rei de Franca, Luiz XIV (o
Rei-Sol), em 1714, com uma das mudas dentro de admiravel
vaso de porcelana de Delft, que ¢ plantada e tratada com
especial cuidado nas estufas do Jardim das Plantas de Paris.
Destas mudas, os franceses levam o café para as Ilhas de
Sandwich e Bourbon.

1718 — Da Holanda, sementes e mudas s3o enviadas para
o Suriname (possessao holandesa no continente americano),
de onde as sementes foram levadas, no inicio do decénio de
1720, para a Guiana Francesa.

1720 — Floriano Francesconi inaugura o Café Florian na
Piazza San Marco, em Veneza.

1723 — Gabriel Mathieu de Clieu, capitdo da marinha
francesa, viaja para a Martinica levando mudas de café. A
viagem ¢ longa e algumas mudas morrem. O capitdo resolve
entdo dividir com as que restaram a sua ragdo de 4gua para
que chegassem em bom estado no continente. Deram origem
a grandes plantacdes, que seriam as ancestrais da América.

1730 — Ingleses iniciam plantagdes na Jamaica, dando
origem ao famoso café Blue Mountain.

1732 — Na Alemanha, o café faz muito sucesso e o
musico Johann Sebastian Bach compde a cantata Kaffee-
Kantate. Nela Bach descreve o conflito entre um pai de
costumes rigidos e sua filha que adquiriu o habito de
beber café trés vezes ao dia.

1736 —O café é enviado, pelos franceses, paraa Martinica e dai
chega a Porto Rico e Santo Domingo (Republica Dominicana).

1750 — Em homenagem ao café, o dramaturgo italiano
Carlo Goldoni escreve a peca La Bottega del Caffé.
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Stcuro XVIII
O CAFE No BrasiL / Os PioNEIROS DA CULTURA

“Esta bebida simples, que tomamos como alimento ou de forma
requintada, ndo deixa de ter suas propriedades medicinais”
Nicolas de Blegny, 1687.

1727 - Segundo consta em registros historicos, o sargento-
mor Francisco de Mello Palheta, de volta de uma missdo
diplomatica em Caiena, na Guiana Francesa, traz em sua
bagagem cinco mudas e mais de mil sementes, dando inicio,
com elas, a cafeicultura brasileira, em sua propriedade rural
nas vizinhancas da cidade de Santa Maria de Belém, atual
Belém, capital do Para.

1732 — Chegam a Lisboa, pelo barco Santa Maria, sete
libras de café da capitania do Grao-Para e Maranhdo. Assim
tem inicio a exportacao de café do Brasil.

1734 — Entram na capital portuguesa trés mil arrobas de
café (cerca de 750 sacas de 60k) exportadas pela Companhia
do Comércio do Maranhdo.

1735 — A Camara Municipal de Belém solicita ao reino de
Portugal medidas protecionistas em favor do café paraense,
pois o preco pago em Lisboa era insuficiente para manter as
plantagdes, e algumas ja estavam sendo abandonadas.

1747 — Duas mudas do cafeeiro, obtidas diretamente do
“Jardim das Plantas” de Paris sdo plantadas na provincia do
Ceara por José Xerez Furna Uchoa, em terras do seu sitio
Santa Ursula, na Serra da Meruoca, das quais apenas uma
se desenvolve, dando origem aos cafezais da regido, que
alcanca as serranias de Baturité, Aratanha e Maranguape.

1748 —Na capitania do Grao-Para sdo contabilizados 17.000
pés de café, e em 1749 a exportagdo atinge 4.835 arrobas.

1760 — Introducio do café na capitania do Rio de Janeiro
com algumas mudas trazidas da capitania do Maranhao e
Grao-Para, das quais apenas algumas sobrevivem, gracas
aos esforcos do entdo chanceler da Relagdo Local, o
desembargador Joao Alberto Castelo Branco. Sao plantadas
no jardim do convento de Santa Teresa, pelas freiras
carmelitanas; na propriedade do holandés Joao Hoppmann,
na sua chdcara, na atual Rua Haddock Lobo; no jardim
dos frades capuchinhos, na atual Rua Evaristo da Veiga,
e na propriedade do desembargador, que serd o primeiro a
exportar o café¢ do Rio de Janeiro para Portugal.

1769 — O marqués de Lavradio, D. Luis de Almeida
Portugal, ¢ nomeado o novo governador da capitania do
Rio de Janeiro. Gragas ao seu grande interesse pelo café,
e também ao do Bispo do Rio de Janeiro, D. José Joaquim
Justiniano, a cultura expande-se rapidamente e alcanga
Resende, Cantagalo, Friburgo e vale do rio Paraiba.

1774 — O café chega a capitania de Goias, no municipio de
Santa Luzia, no Sitio do Riacho. Nesse ano, o comerciante
e naturalista irlandé€s, John Ellis, agente real a servico da
Gra-Bretanha e encarregado de levar sementes provenientes
do continente americano para o seu pais, publica uma obra
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sobre o café, cha e outras plantas. O livro Um relato historico
do café com uma gravura e a descri¢do botanica da arvore
¢ um estudo abrangente, com descri¢ao e ilustracdes da
morfologia da planta do café¢, abordando também a trajetoria
pelo mundo arabe até sua introdugdo na Europa.

1775 — Introdugdo do café na capitania de Minas Gerais.
Em 1780 aparece mengdo de sua existéncia em Mariana.

1778 — Introdugdo do café na capitania da Bahia, no
municipio de Caravelas. Em 1782 registra-se que na comarca
de I1héus vicejavam cerca de 400.000 pés de café. A capitania
de Goias exporta café para Belém do Par4, via rio Araguaia.

1779 — A capitania do Rio de Janeiro exporta 57 arrobas de café.

1780 — O café vai para a regido rural, proxima a Corte,
comecando pelas plantagdes de Rezende. Em Paty dos
Alferes (RJ) € cultivado em pequena escala.

1786 — Introdugdo do café na capitania de Sdo Paulo.
Em 1787, o juiz de fora de Santos, Dr. Jodo Apolinério da
Silveira, em carta dirigida ao ministro Martinho de Mello
e Castro, diz estar incentivando os lavradores santistas a
cuidar de lavouras de café. Em junho desse ano mais de dois
mil cafeeiros sdo plantados. Passa a ser cultivado também
nas regioes de Jundiai, Sorocaba, Itu e Porto Feliz.

1786 — Introducdo do café na capitania de Santa Catarina,
o ponto extremo da cultura cafeeira, por iniciativa do
governador Francisco de Barros Morais Aratjo Teixeira
Homem, com sementes vindas da provincia de Sao Paulo,
alcangando Floriandpolis, Porto Belo, Sdo José e Laguna.

1787 —O Dr. M. Gentil, médico das tropas francesas e professor
da Universidade de Paris, publica o livro Dissertagao sobre o
café, em que, apos fazer uma descri¢do botanica da planta e
abordar a trajetdria historica do café, analisa quimicamente
diversas formas de preparo, buscando um método que preserve
as propriedades medicinais, evite efeitos indesejaveis e obtenha
melhor sabor. Nesse ano, a capitania do Rio de Janeiro deixa
de receber café de Lisboa, tendo em conta que sua produgao ja
abastece o mercado interno.

1790 — Introdugio do café na capitania da Paraiba.

1792 — Comega o plantio de café na regido de Vassouras
(RJ), alcangando logo grande desenvolvimento.

1795 — O café colhido nos arredores da cidade de Sdo
Paulo passa a ser exportado.
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1796 — A capitania do Rio de Janeiro exporta 8.495 arrobas
de café e assim progressivamente durante os proximos anos.

R
.prtn

7

r"l f

47

9y

1797 — Naregido de Campinas, porta de entrada do café no
Oeste Paulista, o primeiro cafeeiro ¢ plantado no quintal da
residéncia do sargento-mor Raimundo Alvares dos Santos
Prado, localizada na cidade de Jundiai, cujas sementes foram
obtidas do governador da provincia de Sao Paulo, capitao-
general Antonio Manoel de Melo Castro Mendonga. Nesse
ano ocorrem as primeiras exportagdes pelo porto de Santos.
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o : e e L - SecuLo XIX
iy oW O CAFE No BRrasIL / INicio E CONSOLIDACAO DAS
o ExPORTACOES DE CAFE EM ESCALA COMERCIAL

“[...] os Dervixes, ou religiosos maometanos,

sdo capazes de passar a noite em oragao

e outros exercicios de sua religido,

com maior zelo e atengdo.”

John Ellis, in um relato histérico do café, 1774.

1802 — O Rio de Janeiro exporta 50 arrobas de café.

1806 — As fazendas de café comegam a se espalhar pela
Tijuca, Andarai, Jacarepagua e regido, mas ainda sao
pequenas, de cinco a 10 mil pés. No entanto, nesse ano, a
capitania do Rio de Janeiro exporta 82.245 arrobas de café.

1807 —Registro do primeiro cafezal em Campinas, capitania
de Sao Paulo, de propriedade do Tenente Antonio Francisco
de Andrade, que coloca o café para secar na calgada, em
frente a sua residéncia, no centro da cidade.

1810 — O Rio de Janeiro exporta 66.000 sacas de café.
Chegam a capitania do Rio de Janeiro os primeiros colonos
chineses.

1811 — O plantio do café chega a capitania do Espirito Santo.

1812 — O principe regente D. Jodo VI manda vir da
Africa, sementes de café e as distribui entre os fidalgos que
possuem terras no vale do Paraiba e norte de Sdo Paulo. O
governador da capitania do Espirito Santo autoriza o inicio
da exportacao do café.

1816 — Chega a capitania do Rio de Janeiro, em fevereiro,
o médico francés Louis Francois Lecesne, especialista em
cultura de café (fora proprietario de fazendas de café em
Sao Domingos e Cuba). Adquire uma fazenda na Gavea
Pequena, proximidades das montanhas da Tijuca, a qual
da o nome de Sdo Luis, em sociedade com o duque de
Luxembourg (embaixador extraordinirio da Franca no
Brasil), para uma grande plantacdo e cultivo do café.

1817 - Em uma propriedade vizinha do francés Lescene, o
médico holandés Charles Alexander Mook também planta
cafeeiros em larga escala. Outros estrangeiros, principalmente
ingleses e franceses, compram propriedades no Alto da
Boa Vista, na Serra da Tijuca, para cultivo da rubidcea: os
irmaos Nicolas e Auguste Taunay, com uma chécara junto a
cachoeira mais baixa da Tijuca (a Cascatinha); os De Gestas
e os De Roquefeuil, em areas vizinhas. O imperador D. Pedro
I e a imperatriz Leopoldina fazem visitas a essas fazendas
ao redor da cidade do Rio de Janeiro. Em Campinas (SP),
o Capitao Francisco de Paula Camargo resolve fazer uma
pequena plantacao de café em sua propriedade, conseguindo,
também, que seu parente, Tenente Coronel Joaquim Aranha
Barreto Camargo, faga o mesmo.

1819 - O quimico alemio Friedlieb Ferdinand Runge isola,
no grao de café, o principio ativo que ele batiza de cafeina e
que fazia do café uma bebida tdo estimulante.

1820 — Introdu¢do do café na capitania de Pernambuco.
Vindo da capitania da Paraiba, ¢ plantado como cultura
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experimental. A partir dessa década, o Brasil passa a ser
considerado um grande exportador de café¢ com partidas
continuas do produto, provenientes de Parati, Ilha Grande,
Mangaratiba e Cantagalo, todas da provincia do Rio de
Janeiro; também do Vale do Paraiba/SP; de Araxa/MG e de
Goids. SO a capitania do Rio de Janeiro exporta nesse ano
539.000 arrobas.

1822 — E declarada a Independéncia do Brasil e tem inicio
o Brasil Império (1822-1889). Saem dos portos brasileiros
186.000 sacas de café.

1825 — A produg@o cafeeira chega ao Vale do Rio Paraiba, na
provincia de Sao Paulo, torna-se uma commodity importante
para os brasileiros e origina um novo ciclo econémico.

1830 — O café torna-se uma grande cultura na provincia do
Rio de Janeiro, florescente e generalizada. A produgao atinge
300.000 sacas. O café ¢ o principal produto de exportagao.

1833/34 — A exportacio do café brasileiro rompe a barreira
do milhdo, atingindo a quantia de 1.121.000 sacas.

1837 —E sancionada a primeira lei sobre o trabalho do imigrante.

1840 — A producio cafeeira expande-se para as regides de
Itu, Campinas (capital da cafeicultura paulista) e Sorocaba e
avanga posteriormente pelo interior de Sao Paulo até chegar
a regido de Sao Carlos, Araraquara e Ribeirdo Preto.

1846/47 — A exportacio do café brasileiro rompe a barreira
dos dois milhdes com a saida de portos brasileiros de
2.387.000 sacas. O Brasil ja produz 45% do café mundial.

Fhetabim bl o lm bk oy’ Wit B !
1847 — Comegam a chegar os 3.000 colonos alemies da
Pruassia que foram contratados pelo senador Nicolau Pereira
de Campos Vergueiro para trabalhar em sua propriedade, a
Fazenda Ibicaba, em Limeira/SP. E o primeiro fazendeiro a
trazer imigrantes para as lides nos cafezais do Brasil.

BANCOD DO BRAZIL

1850 — O café na provincia do Rio de Janeiro atinge o seu
auge e contribui com 79% da safra do pais e com 40% da
produ¢do mundial. Devido ao inicio da grande expansao
dos cafezais em terras paulistas, a regido de Campinas/SP
passa a ser um grande centro cafeicultor do Brasil.

1850 B — E inaugurado o primeiro local de venda de
café na cidade de Sao Paulo. A casa de Maria Punga ¢ o
local onde o café passa a ser servido na varanda, a 40 réis
a xicara, para uma freguesia composta de académicos de
Direito, empregados do comércio e negociantes.

1852 — Chegam ao Brasil sementes do café Bourbon
Vermelho, que o governo imperial mandara buscar na ilha de
Reunifo (Departamento francés no Oceano Indico), por ter
informagdes de que era mais produtivo e de boa qualidade.
A produgao fluminense de café ¢ de 7.193.000 arrobas.

1853 — Reforma bancaria e reabertura do Banco do Brasil,
sob o impulso do café.

1855 — O suigo Thomas Davatz chega a Fazenda Ibicaba
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com sua familia para trabalhar na lavoura de café. Tinha
como missdo, muito especial, escrever um relatério sobre
a situacdo dos imigrantes na fazenda. Acaba produzindo a
obra Memorias de um Colono no Brasil, fonte esclarecedora
das dificeis condi¢des de vida e trabalho, que levam os
colonos a revolta.

1856 — No dia 24 de dezembro, acontece a revolta dos
colonos germano-suicos da fazenda Ibicaba, Limeira-SP,
contra o que chamam de “uma nova escravidao”.

1857 — No dia 9 de margo, algumas das reivindicag¢des
dos colonos da Fazenda Ibicaba sobre a Companhia
Vergueiro sdo aceitas. Nesse ano ocorre uma elevagao de
até 50% dos precos internacionais devido a recuperacao da
economia europeia e a reducao da oferta de café brasileiro
— consequéncia do ataque do inseto “bicho mineiro” nas
lavouras, e pela limitacdo de mao de obra escrava (lei
Eusébio de Queiroz). Essa valorizagdo do café causa grande
expansao do plantio e producao nos anos seguintes.

1859 — A Prussia proibe a emigragio de seus suditos para o
Brasil, devido a dentincia de maus tratos em solo brasileiro.

Decénio de 1850-1860 — Devido ao inicio da grande
expansdo dos cafezais em terras paulistas, a regido de

0 pma 1 ; . : o Campinas/SP passa a ser um grande centro cafeicultor do
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SR s O panat r ' » Brasil. O café chega a provincia do Parana, nos municipios
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] + Z' _‘:i ' R e 8.746.361 arrobas, ou seja, 81,57% da produgao brasileira.
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O Brasil torna-se uma grande poténcia exportadora de café
com 26 milhdes cafeeiros plantados.

1865 — O fazendeiro da provincia de Sdo Paulo, Francisco
de Assis e Oliveira Borges, bardo de Guaratinguetd, anuncia
no jornal O Parahyba, do dia 15 de outubro, que contratava
“..bragos para a colheita do café”, para isso convidando
“as pessoas que estiverem no caso a comparecer em a casa
de sua residéncia nesta cidade, ou em sua fazenda para
tratar. Promete gratificar os servigos razoavelmente”. A
mao de obra escrava, por mais numerosa que fosse, ainda
assim se apresenta insuficiente para atender as exigéncias
do latifindio cafeeiro. Os precos do café caem devido a
diminui¢do das exportagdes para os Estados Unidos, que
enfrentam a Guerra de Secessao.

1867 — E inaugurada a Estrada de Ferro Santos Jundiai, que
une o principal porto de exportagdo a regido produtora de café.

1868 — No dia 30 de janeiro é fundada a Companhia
Paulista de Estradas de Ferro. O primeiro trecho entre
Jundiai e Campinas foi inaugurado em 11 de agosto de 1872.
A Companhia foi idealizada, em 1864, por um grupo de
fazendeiros, negociantes e capitalistas que necessitavam de
um meio de escoar o café cultivado no interior do estado de
Sdo Paulo. Seus trilhos avangam interior adentro, chegando
a Rio Claro, em 1875, e Descalvado, em 1876.
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1870-1890 — Ribeirdo Preto integra a frente pioneira da
expansdo do café em dire¢do ao Oeste Paulista. A expansdo
dos cafezais se da por dois caminhos: o primeiro segue
o trajeto da Companhia da Estrada de Ferro Mogiana:
Mogimirim-Ribeirdo Preto-Franca. O segundo acompanha o
trajeto da linha férrea da Companhia Paulista, passando por
Campinas, Rio Claro, Sao Carlos, Araraquara ¢ Catanduva.
As areas atravessadas pelas duas estradas de ferro passam
a ser denominadas de Oeste Paulista. Grandes fazendas,
como as fazendas Dumont, Guatapara, Monte Alegre e
Companhia Agricola do Ribeirdo Preto, tem em suas terras
bragos da Mogiana. O café da porta da fazenda direto para
o porto de Santos.

1872 — Robert Hewitt Jr, ligado ao comércio do café,
publica o livro Café: sua historia, cultivo e usos, onde
apresenta de forma concisa, porém abrangente, tudo o que
se relaciona com a histéria e a cultura do café em diversos
paises ¢ os efeitos perniciosos de sua adulteragdo. E o
responsavel por divulgar dados econdmicos, geralmente
apresentados em restritos relatorios comerciais, de forma
mais compreensivel para um publico maior.

1872 B — Pela Lei Provincial n° 18, de 21 de margo, é
concedida a Companhia Mogiana de Estradas de Ferro
autorizacao para o uso e gozo de uma linha férrea ligando a
cidade de Mogi Mirim a Campinas, sendo esta ultima a sede
social da empresa. Nesse mesmo ano, no dia 1° de julho,
no Paco da Camara Municipal de Campinas, reinem-se em
Assembleia Geral os acionistas para organizagdo da nova
empresa, contando com a presenca de fazendeiros da regido,
que sdo os proprios acionistas, politicos e capitalistas.
Posteriormente, a Mogiana chega com os seus trilhos até
o Triangulo Mineiro e sul de Minas Gerais. Registram-se
boas safras na agricultura e a alta do café. Finalmente, o
superavit no or¢amento da Unido tira o Brasil do aperto
econdomico.

1875 - No dia 27 de agosto, a Companhia Mogiana de Estradas
de Ferro inaugura o trafego entre Campinas ¢ Mogi Mirim,
totalizando 41 km, com a presen¢a do imperador D. Pedro II.

1876 — O Dr. Martinho Prado Junior € o cientista € médico
Dr. Luiz Pereira Barreto comegam a publicar diversos
artigos no jornal Provincia de Sao Paulo (atual O Estado de
S. Paulo) exaltando a fertilidade das terras roxas existentes
no municipio de Ribeirdo Preto, no Oeste Paulista, para o
plantio do café. Luis Pereira Barreto ¢ também o responsavel
pela introdugdo do café Bourbon Vermelho na regido. Em
Campinas, no dia 10 de abril, nasce o Clube da Lavoura de
Campinas, porta-voz dos cafeicultores.

1876 B — E inaugurado o Café Europeu, o primeiro café
de Sao Paulo, instalado num ambiente de muito luxo e
requinte, em pleno cora¢do da capital paulista.

1877 — Algumas terras compradas por agricultores com o
objetivo de formacao de fazendas para plantagdo do café
passam a ser destaques na regido do Oeste Paulista: fazenda
Cravinhos, de Luiz Pereira Barreto; fazenda Guatapara, de
Martinho Prado Junior; fazenda Dumont, do Dr. Henrique
Santos-Dumont (o primeiro rei do café); fazenda Monte
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"J Alegre e mais 62 fazendas do coronel Francisco Schmidt,

- . que deteve a maior area produtora de café do mundo (o
| 11 ; : segundo rei do caf¢); fazenda Pau-Alto, de Dona Iria Alves
Ferreira (a rainha do caf¢); fazenda Santa Teresa, de Dona
Francisca Maria do Val;, fazenda Boa Vista, do coronel
Joaquim Diniz da Cunha Junqueira; fazenda Barreiro, de
Luiz Alves de Almeida; fazenda S3o Sebastido, do coronel
Antonio Vicente de Ferraz Sampaio; fazenda Santa Amélia,
do coronel Maximiliano Junqueira.

1878 — Em 9 de julho, durante o Congresso Agricola, na
provincia do Rio de Janeiro, sdo solicitados ao governo
imperial o crédito e mao de obra, “tentando salvar a sorte
da grande lavoura” (Visconde de Sinimbu). Em 24 de
dezembro, o visconde de Indaiatuba queixa-se de infiltragao
“comunista” em sua fazenda de Amparo, Sao Paulo. Greves
¢ desercdo de colonos.

1879 — No dia 15 de margo é publicado o Decreto n°® 2.827
dispondo o modo como deve ser feito o contrato de locagao
de servicos e regulamentando os contratos de trabalho dos
imigrantes.

1880 — No dia 20 de setembro os cafeicultores de Sdo Paulo
exigem da Camara dos Deputados medidas pro-crédito a
lavoura. A Companhia Mogiana chega com os trilhos até
Ribeirdo Preto.

1882 — E formado o Gabinete liberal de Murtinho da
Silva Campos, cafeicultor escravocrata da provincia do
Rio de Janeiro.

1882 — A produgdo mundial de café ultrapassa o consumo
pela primeira vez.

1883 — A chegada da Companhia Mogiana de Estradas de
Ferro ao municipio de Ribeirdo Preto intensifica a corrida
por terras na regido, que rapidamente transforma-se na mais
importante zona produtora de café. Nessa fase, era comum
as areas produtoras de café serem conhecidas pelos nomes
das estradas de ferro. Dessa forma, a regido de Ribeirdo
Preto passou as ser conhecida como Alta Mogiana.

1884 — Em Paris, é inaugurado o Le Deux Magots,
importante casa de café que se torna ponto de encontro de
escritores, filésofos e artistas. Foram seus clientes mais
famosos Ernest Hemingway, Albert Camus, Pablo Picasso,
Bertold Brecht, Jean Paul Sartre e Simone de Beauvoir.

1886 — Na Fala do Trono do dia 30 de maio de 1886, o
imperador pede que a aboli¢do, além de gradual, “tranquilize
nossa lavoura”. No dia 2 de julho, Antonio Prado e os
cafeicultores do Oeste Novo da provincia de Sao Paulo criam
a Sociedade Promotora de Imigra¢do. Em Ribeirdo Preto,
no dia 24 de outubro, a inauguracao do ramal da Estrada de
Ferro Mogiana até Pogos de Caldas conta com a presenca do
imperador D. Pedro II e da imperatriz Teresa Cristina.

1887 — Por ato da Camara Municipal de Ribeirdo Preto,
¢ aprovada a libertagdo dos escravos no municipio. Uma
série de acordos e convénios passam a ser assinados entre
o Brasil e alguns paises europeus, o que da inicio a “grande
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imigracao”. Em dois anos, 150 mil trabalhadores chegam ao Brasil; a maioria sdo italianos embarcados em Génova e
desembarcados no porto de Santos.

1888-1889 — Safra recorde de café: 6,8 milhdes de sacas. A exportagdo do café brasileiro rompe a barreira dos cinco milhdes
com a saida dos portos brasileiros de 5.586.000 sacas.

1889 — Na sua ultima Fala do Trono, no dia 3 de maio, o imperador D. Pedro II cita o ingresso no pais de 131 mil imigrantes
durante o ano de 1888. A Companhia Mogiana chega com os trilhos da estrada de ferro em Franca.

1889 — E proclamada a Repiiblica no Brasil.

1890 — O estado de Sdo Paulo ultrapassa o estado do Rio de Janeiro na produgio cafeeira.

1891 — Pico da migragao europeia para o Brasil: 216 mil imigrantes em um ano.
1892 — Superprodugio derruba o prego do café.
1893 — Crise nos Estados Unidos da América derruba o preco do café e afeta o Brasil, que colhe 58% da safra mundial.

1897 — No dia 16 de janeiro é criada no Rio de Janeiro a Sociedade Nacional de Agricultura. A colheita desse ano ¢é
abundante e o estoque mundial eleva-se bruscamente. Uma baixa notavel dos pregos vai durar por alguns anos.

1899 — O professor e botanico francés Henri Lecomte publica o livro O café: cultura, manipulagdo, produgdo,
em que, apos um breve historico, estuda as caracteristicas botanicas da planta, as diferentes espécies de cafeeiros
e a influéncia do clima e da altitude na produgdo, além das diferengas quimicas entre o grido verde e o torrado.
Também trata das etapas de produgao, explorando as tecnologias disponiveis na época. Por fim, analisa, por meio
de dados estatisticos, a producdo de café nos principais paises produtores e sua comercializacdo. Em Campinas
(SP) sao contabilizados 26 milhdes de cafeeiros, em um total de 278 propriedades, dando emprego a cerca de
25.000 trabalhadores.
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&2 O CAFE NO BRrASIL / RECORDE E QUEDAS NAS
EXPORTACOES

e BT ES

“O café fornece a serenidade ao espirito,
lhe deixa mais sutil e mais habil ao trabalho”
In M. Gentil, 1787.

1900 — O Brasil detém o monop6lio mundial da produ¢io
do café com aproximadamente 80% do que ¢ negociado.
Na virada do século, a exportacdo do café brasileiro atinge
8.924.000 sacas passando a 14.760.000 sacas no ano
seguinte, com aumentos sucessivos ano apds ano. Para
tanto contribuiram as condi¢des economicas ¢ financeiras
dos ultimos anos do Século XIX (baixa cambial, emissdes
continuas, abundancia de capitais) e doengas nos cafezais
asiaticos, diminuindo assim a concorréncia. Soma-se a esses
fatores uma politica migratéria que garantiu mao de obra
para os cafezais, a abertura do mercado norte-americano e
de novos mercados europeus.

1900 — Ludwig Roselius coloca no mercado o primeiro
café sem cafeina.

1901 — No dia 3 de junho é criada em Piracicaba/SP a
Escola Superior de Agricultura Luis de Queir6és (nome do
fazendeiro que lhe doou 319 hectares). A regido da Mogiana
continua na lideranca da produgdo do café¢ em Sao Paulo
desde o final do século XIX.

1902 — Em Nova lorque ¢ realizada a Conferéncia do
Café. Nesse mesmo ano, o governo italiano proibe (decreto
Prinetti) a emigragdo gratuita para o estado de Sao Paulo,
em funcdo das dificeis condi¢cdoes de vida e de trabalho
denunciadas pelos colonos. No Brasil, um grande estoque
de café causa apreensdo nos exportadores.

1905 — A queda nos pregos internacionais do café comega a
preocupar os produtores e exportadores. Ha indicios de crise
com a superproducdo. O governo do estado de Sao Paulo cria
uma taxa para cada saca de café que fosse exportada com
o objetivo de reter o café produzido e valorizar o produto.

1906 — O mercado sofre a primeira grande intervencdo de
governos estaduais motivada pelos precos baixos, que mal
cobriam os custos da colheita. No dia 26 de fevereiro os
presidentes dos estados de Sao Paulo, Rio de Janeiro e Minas
Gerais reinem-se em Taubaté/SP com os maiores cafeicultores
do Brasil e firmam um acordo que fica sendo conhecido como
Convénio de Taubaté. No dia 6 de junho estoura uma greve de
colonos na fazenda Santo Antdnio, Piracicaba (SP).

1907 — A politica regulatoria e de valorizagdo do café
praticada no Brasil (compra e retencdo do café pelos
governos estaduais) impacta fortemente o mercado
internacional e comega a causar protestos. Em agosto, os
primeiros resultados dessa politica comegcam a aparecer,
trazendo novamente enormes lucros para os cafeicultores.
E, na medida em que o cambio permanece baixo por
imposicdo dos exportadores de café, a industria brasileira
também ¢ beneficiada.
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1908 — No dia 28 de junho, o navio Kasato Maru aporta
em Santos trazendo as primeiras 168 familias, num total de
781 imigrantes japoneses. O Brasil possui ainda estocado
8.464.623 sacas de café devido ao excesso de produgdo da
imensa safra de 1906 e 1907. Aparece os primeiros sinais
de estabilidade monetaria. Ha euforia entre os cafeicultores,
que expandem as suas plantagdes. No entanto, atraidos pela
alta nos pregos do café, outros paises comegam a cultivar
o produto, o que vai ser, em longo prazo, uma fonte de
problemas para a economia brasileira.

1909 — No dia 14 de junho ¢é fundado o Banco
Hipotecario e Agricola de Sdo Paulo. Futuro Banco do
Estado de Sao Paulo.

Decénio de 1910-1920 — Consolida-se a conquista do sertao
distante: a Araraquarense chega a S3o José do Rio Preto,
¢ a Sorocabana alcanga Santo Anastacio, nas barrancas
do rio Parana. Saindo de Bebedouro, a Sdo Paulo-Goias
chega até Olimpia. A Mogiana estende suas ultimas linhas,
chegando ao sul de Minas e ligando-se a Paulista em Pontal
¢ Guatapard. No litoral, a Southern Sao Paulo Railway
estabelece ligagdo com o Vale do Ribeira. Ao iniciar-
se a terceira década do século XX a malha ferroviaria do
estado de S@o Paulo estava quase completa, pouco sendo
acrescentado nos anos subseqiientes.

Ilr L]

1911 — O Brasil produz ¥4 da produgdo mundial do café,
vindo depois Java, Sumatra, Ceildo, Arabia, Abissinia,
Antilhas, Venezuela e América Central.

1912 - Pioneiro, o estado de Sido Paulo cria o |
seu Departamento Estadual do Trabalho, dedicado |
exclusivamente ao trabalhador rural. Em Ribeirdo |
Preto uma greve envolve milhares de trabalhadores das
fazendas de café do coronel Francisco Schmidt (fazenda
Monte Alegre) e do coronel Francisco da Cunha Diniz =
Junqueira (fazenda Boa Vista). Reivindicam a melhoria @ , ffecier, wells secrand oo Mm, foi Wﬁnﬂ o
do salario, condig¢des de trabalho e terra para o cultivo ficfricos: sdo casas conslidas com madeia e oo,

de cereais. SO0 a fazenda Monte Alegre ¢ possuidora do
maior cafezal do Brasil com 7.885.154 pés e milhares
de trabalhadores dentro das dezenas de fazendas de
propriedade do rei do café.

1914 — Queda do prego do café leva recessio ao Brasil.
Demissoes, aumento das jornadas, reducao dos salarios.

1917 — No més de junho, o governo brasileiro manda
queimar trés milhdes de sacas de café estocadas, para
evitar queda nos pregos. As exportagdes brasileiras haviam
diminuido drasticamente em consequéncia da Primeira
Guerra Mundial. No dia 28 de agosto, o Congresso Nacional
aprova lei de auxilio a lavoura cafeeira. Por meio de uma
emissdo especial de papel-moeda pdem-se a disposi¢ao dos
fazendeiros 110 mil contos, que lhes permitem retirar da
venda 3.075.585 sacas.

1918 — Grande geada queima os cafezais no estado de Sdo
Paulo, que reduz a producdo brasileira em alguns milhdes
de sacas e causa danos irreversiveis a 70% dos cafezais da
regido. Por isso, em 1919, o café tem uma alta consideravel
no mercado internacional, alcangando precos recorde.
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1920 — Segundo dados do grande recenseamento,
encontram-se registrados em todos os estados e territorios a
quantia de 128.424 estabelecimentos rurais com lavouras de
café, representando 19,4% dos imdveis arrolados. Os quatro
maiores produtores sdo os estados de Sao Paulo, Minas
Gerais, Rio de Janeiro e Espirito Santo. O estado de Minas
Gerais possui maior nimero de propriedades do que Sao
Paulo, ao passo que este conta com maior area cultivada e
maior numero de cafeeiros. Os paulistas sdo proprietarios
das maiores fazendas e dos mais extensos cafezais.

1922 — No dia 19 de junho, o presidente Epitacio Pessoa
baixa o Decreto n° 4.548, que cria o Instituto de Defesa
Permanente do Café. O mercado do café passa por um
aquecimento em sua produgdo e venda, provocando um
boom econdmico na cafeicultura.

1925 — Demissdo coletiva de trabalhadores hungaros de
uma fazenda do municipio de Orlandia/SP. Familias inteiras
sdo despejadas na estagdo de trem e ali permanecem durante
dias sem comida e assisténcia médica e social.

1927 — Em outubro, o estado de Sdo Paulo festeja os 200
anos do café no Brasil.

1929 — Nos anos de 1929 a 1930, os estados de Sdo Paulo,
Minas Gerais, Rio de Janeiro e Espirito Santo plantaram mais
de 644.000.000 de pés de café. Només de agosto asacaalcanga
a cotacao de 200.000 réis. No dia 24 de outubro acontece a
quebra da Bolsa de Nova lorque. A denominada “Terca-Feira
Negra” deflagra uma grande depressao e acarreta uma brusca
queda da demanda e do prego internacional do café, afetando
brutalmente o Brasil. A queda nas exportagdes causam uma
crise sem precedentes no setor.

1930 — Em janeiro, como decorréncia da quebra da
Bolsa de Nova York, os precos do café¢ — principal produto
brasileiro de exportagdo — caem vertiginosamente. O pre¢o
da saca de café cai para 21.000 réis. Bancos se recusam a
descontar titulos das firmas de Santos. Mas a crise ndo basta
para frear o plantio do café, que continua acelerado em todo
o quinquénio subsequente.

1931 — No dia 11 de fevereiro, pelo Decreto n® 19.688, o
Governo Provisorio de Getalio Vargas manda adquirir, por
compra, todo café excedente com o objetivo de sustentar os
precos internacionais. No dia 15 de maio é realizada em Sao
Paulo a Conferéncia Internacional do Caf¢. No dia 16 de
maio, pelo Decreto n° 20.003, ¢ criado o Conselho Nacional
do Café (CNC). Devido a superproducado, os estoques de
café chegam a 33,5 milhdes de sacas de café. Em junho, os
precos continuam baixando. O governo inicia a queima dos
estoques. No ano, 2,8 milhdes de sacas serdo queimadas, e
até¢ 1944 serdo destruidas mais de 78 milhdes de sacas. A
proibi¢do do plantio do café ¢ ignorada pelos fazendeiros.
Em setembro, o Brasil suspende o pagamento da divida
externa. No dia 30 de novembro ¢ celebrado convénio
entre os estados produtores de café com o objetivo de dar
maior unidade a defesa econdmica do produto, eliminagao
dos excessos de produgdo, conquista de novos mercados e
institui¢ao do Conselho dos Estados Cafeeiros.
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1931 B — E inaugurada em Rotterdam, Holanda, a
fabrica de Design Van Nelle (Van Nelle Ontwerpfabriek)
para producao de café, cha e tabaco. Uma das construgdes
mais inovadoras e modernas de seu tempo, que muito
contribuiu para a divulgacdo do café¢ e o escoamento da
producao mundial.

o |
1932 — No dia 30 de abril, o Decreto n° 21.339 aprova
o regulamento sobre plantio e replantio de lavouras o

cafeeiras para evitar prejudicial excesso de producdo

desse artigo e, consequentemente, o aviltamento de suas
cotagdes nos mercados. es am

= Fu
1933 — No dia 10 de fevereiro é expedido o Decreto -
n°® 22.452, que cria o Departamento Nacional do Café I eIaS nova
(DNC) e extingue o Conselho Nacional do Café (CNC).

A reducdo de oferta, por meio de cotas para exportacgao,
de retencdo e de “sacrificio” (queima do caf¢) contraria
a vontade dos cafeicultores. No dia 1° de dezembro, o
Decreto n° 23.533 reduz de cinquenta por cento o valor
de todos os débitos de agricultores para com os bancos,
contraidos antes de 30 de junho do corrente ano. A
diferenga serd paga pelo Governo Provisério. No dia 5 de
dezembro, o Decreto n® 23.553 cria o Servigo Técnico do
Café. O café passa ter assisténcia técnica sistematizada,
capaz de garantir o aperfeicoamento racional de sua
cultura e beneficiamento.

1934 — No dia 22 de maio, o Decreto n® 24.274 cria a Caixa
de Aposentadoria e Pensdes dos Trabalhadores em Trapiches
e Armazéns de Café. No dia 3 de julho, o Decreto n° 24.541
proibe a exportacao de café contendo impurezas e estabelece
a Tabela de Equivaléncia de Defeitos admitidos no café.

1935 — No dia 6 de janeiro, a Lei n° 171 aprova o convénio
celebrado em julho de 1935 entre os estados produtores do café.

1937 — No dia 8 de dezembro, o Decreto-Lei n° 51 dispde
sobre tipos de café com o objetivo de normatizar a sua
exportagdo de acordo com as exigéncias legais e comerciais
dos paises importadores.

1938 — A empresa Nestlé inventa o café soluvel liofilizado,
a partir de uma necessidade do Brasil de encontrar uma
solugdo para o café excedente. A empresa desenvolve o
Nescafé e introduz o produto na Suiga.

1939 —No dia 19 de maio, 0 Decreto-Lein°® 1.286-A aprova
o convénio celebrado entre os estados cafeeiros para adogao
de medidas e sugestdes relativas a politica cafeeira.

1940 — Com a Europa em guerra € a queda nos pregos
internacionais do café, os Estados Unidos da América sao
0 unico grande comprador, o que faz com que os paises
latino-americanos firmem um acordo que estabelece
cotas para o fornecimento aquele pais. Esse acordo tem
como objetivo a distribui¢do equitativa do mercado
do café pelos 14 paises produtores (Brasil, Colombia,
Costa Rica, Cuba, Equador, El Salvador, Guatemala,
Haiti, Honduras, México, Nicardgua, Peru, Republica
Dominicana ¢ Venezuela).
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1941 — No dia 17 de janeiro, o governo brasileiro
sanciona o Decreto-Lei n° 2.956, que aprova o Convénio
Interamericano do Café, assinado em Washington (EUA) no
dia 28 de novembro de 1940. Com a entrada dos Estados
Unidos da América na Segunda Guerra Mundial, no dia 8
de dezembro, o governo estadunidense congela os pregos
das importagoes.

1942 — O café instantineo ¢ incluido nos kits dos soldados
americanos durante a Segunda Guerra Mundial.

1944 — Fim do dominio brasileiro no mercado de café.

1950 — Em meados do decénio, o prego do café dispara. O
fim da Guerra da Coréia e o descongelamento de precos nos
Estados Unidos aumentam a demanda pelo produto

1952 —No dia 22 de dezembro é promulgada a Lein® 1.779,
que cria o Instituto Brasileiro do Café (IBC), o primeiro
com a missdo exclusiva de cuidar do café.

1955 — Superprodugdo de 22 milhdes de sacas de café.

1958 — No dia 27 de janeiro € firmado no Rio de Janeiro o
Convénio Constitutivo da Organizagao Internacional do Café.

1961 — O aumento das plantagdes do cafeeiro na década
anterior leva a uma superprodugo nos anos seguintes. Com os
estoques cheios, os pregos caem vertiginosamente. O governo
brasileiro autoriza a queima de estoques de café visando
corrigir os desequilibrios entre a producao e a demanda.

1964 — A retencdo de estoques chega a 48 milhdes
de sacas, como tentativa de elevagdo dos pregos que
estavam muito baixos.

1963 — Em resposta as flutuagdes dos precos e da oferta
e demanda entre os anos 30 e inicio dos anos 60, que
prejudicavam muitos paises dependentes das divisas
geradas pelo café, a ONU convoca uma conferéncia em que
¢ estabelecida a Organizacao Internacional do Café (OIC).
A organizacdo serd a entidade representativa dos paises
produtores e consumidores de café em nivel mundial e
destinada a gerenciar a producao e consumo de café.

1967 — No dia 10 de novembro é aprovada a Resolugio n°
42, do Congresso Nacional, que cria uma comissdo mista
incumbida de examinar a legislacdo cafeeira e a estrutura do
Instituto Brasileiro do Caf¢.

1968 — No dia 8 de janeiro ¢ expedido o Decreto n° 62.076,
que dispde sobre a industria de café soluvel e d4 outras
providéncias. Nesse ano, surgem conflitos em relacdo as
cotas de exportagdo. O Brasil, que atuava como regulador —
exportando menos que sua cota para manter o preco e ceder
espaco — passa a querer dividir o 6nus. O acordo firmado
com a criagdo da OIC ¢ objeto de revisao.

soluvel

a calé maks |owarm do Brasil

1969 — No més de julho, o estado do Parana sofre uma
das maiores geadas da sua historia, ficando afetados 822
milhdes de pés de café e, deles, inutilizados 186 milhdes.
Destruigao de 80% da safra seguinte.
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1970 — O governo federal langa o plano de renovagio
dos cafezais. Oferece financiamento farto, estimulando
principalmente os estados do centro-sul (regides do sul de
Minas, Triangulo Mineiro e Alto Paranaiba) a aumentarem
o parque cafeeiro.

1971 — Tém inicio, nos Estados Unidos da América, a
popularizagdo do café expresso, com a difusdo de redes de
cafeterias (abertura da rede Starbucks).

1975 — Uma grande geada dizima a cafeicultura no sul do
pais, com maiores efeitos no Parana, que foi denominada
de “geada negra”. Nesse periodo, Angola, pais com uma
consideravel producdo cafeeira, inicia seu processo de
descolonizagdo. Como consequéncia, a oferta do café
no mercado internacional baixa, e os pregos sobem
consideravelmente.

1976 — E negociado novo Acordo Internacional do Café
(AIC). Sua principal caracteristica ¢ o retorno das cotas, com
a introdu¢do de um sistema que as suspendia, caso o prego
do caf¢ estivesse muito alto, e as reintroduzia caso o preco
baixasse. No dia 29 de julho o Brasil importa 500 mil sacas
de café para conter queda dos pregos mundiais do produto.

1977 — Pregos altos devidos a geada em 1975. Ocorréncia
da doenca “ferrugem alaranjada do cafeeiro”, que foi se
agravando desde a sua introdu¢ao no Brasil, no ano de 1970.
Os precos do café atingem os valores mais altos da historia,
cerca de 400 dolares por saca.

1983 — No inicio do decénio de 1980, o alto prego do café
incentiva o aumento da oferta. Isso resulta em uma baixa na
cota¢do, reativando as cotas de exportagcdo. Convencidos da
necessidade de manter o sistema de cotas, um novo acordo é
assinado no ano de 1983, sendo praticamente uma extensao
do acordo de 1976.

1985 — Os problemas climaticos na regido do estado do
Parané for¢am uma grande migragdo dos produtores para o
estado de Minas Gerais. Mesmo assim, um longo periodo
de seca leva ao esgotamento dos cafeeiros no centro-sul do
pais, prejudica as safras seguintes e provoca forte elevagao
dos precos do café. Com esse aumento do preco, as clausulas
do Acordo Internacional do Café deixam de funcionar.
Comega a operar o mercado livre no exterior, resultando em
queda do prego, apos curto periodo de elevacao.

1986 — E expedido o Decreto-Lei n® 2.295, de 21 de
novembro de 1986, que cria o Fundo de Defesa da Economia
Cafeeira (Funcafé), que ¢ estruturado pelo Decreto n°
94.874, de 15 de setembro de 1987.

1987 — Renovagido do Acordo Internacional do Café.
Apesar dos precos em baixa, ha tendéncia de estabilizacao.

1989 — Término do Acordo Internacional do Café.

1990 — No dia 12 de abril é sancionada a Lei n° 8.029,
que dispde sobre a extingdo do Instituto Brasileiro do Café
(IBC). As maquinas de café expresso automaticas ganham
presenca no mercado mundial.

1993 — Um novo acordo internacional é assinado, dando
fim ao sistema de cotas, e mantendo a Organizacdo
Internacional do Café (OIC) como um féorum para discussao
da politica cafeeira.

1991/93 — Fase de precos muito baixos para o café,
chegando a menos de 40 dolares em determinados periodos
— causa da grande erradicacdo de lavouras no centro-sul
do Brasil e o seu abandono por grande parte daqueles que
permaneceram na atividade.

1994 — Ocorréncia de duas fortes geadas que atingem
grandes areas produtoras no Brasil. Praticamente todo o
estado do Parana, boa parte do estado de Sao Paulo e areas
consideraveis do sul de Minas Gerais tiveram suas lavouras
seriamente atingidas. Um longo periodo de seca apods as
geadas atrasa ainda mais a recuperacao dessas lavouras. Os
precos sofreram altas histdricas, chegando a ultrapassar 200
dolares por saca.

1995 — Grande redugio da produgio brasileira (cerca de 12
milhdes de sacas), resultado das geadas em 1994. O preco
cai um pouco, estabilizando entre 150 e 180 doélares a saca
em razdo dos compradores internacionais operarem com
estoques minimos.

1996 — No dia 29 de outubro é expedido o Decreto n°
2.047, que cria o Conselho Deliberativo da Politica do Café
(CDPC), constituido por doze membros, dos quais seis
representam o governo e seis o setor privado. O consumo
mundial de café supera a barreira dos 100 milhdes de sacas.

1997 — O Brasil atinge recorde de quase trés bilhdes de
dolares na exportacao de café, com a Alemanha superando
os Estados Unidos como maior importador. E criado o
Consorcio Brasileiro de Pesquisa e Desenvolvimento do
Caf¢ (CBP&D/Café), hoje Consorcio Pesquisa Café.

1998 — O Conselho da Bolsa de Nova lorque coloca na
pauta o café despolpado brasileiro. A quantidade de lojas
especiais para café nos Estados Unidos da América supera
a casa das 10 mil.
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StcurLo XXI

O CAFE No BRrasiL / QUALIDADE E EQUILIBRIO
NAS SAFRAS E NAS EXPORTACOES

“Segure uma xicara exalando o aroma de um bom café
e vocé estara com a Historia em suas maos!”
Ditado popular.

2000 — A Associagdo de Cafés Especiais nos Estados
Unidos (SCAA), Europa (SCAE) e Brasil (BSCA) com a
criagdo do “Cup of Excellence” revolucionam o conceito de
qualidade dos cafés.

2001 — S3o assinados novos acordos nos anos de 2001 e 2007.
O preco do café atinge um dos pregos mais baixos da historia.

2002 — Certificagdes internacionais de sustentabilidade
passam a ser um requisito a ser alcangado pelos produtores
de café especiais e um desafio para esses produtores.

2008 — No dia 24 de abril, a Mesa Diretora da Cimara
dos Deputados registra a Frente Parlamentar do Café, de
acordo com requerimento feito pelo deputado Carlos Melles
(DEM-MQ), que apresentou a respectiva Ata de Fundacdo
¢ Constitui¢do, bem como o Estatuto da Frente Parlamentar
do Café e os Termos de Adesao.

2009 — No dia 2 de dezembro ¢é apresentada na Camara
dos Deputados a Indicagdo n°® 5.856, de autoria do deputado
Marcelo Ortiz (PV-SP), que sugere ao ministro da Cultura, a
criagdo do Museu do Ciclo do Café no estado de Sao Paulo.

2010 — No dia 20 de dezembro de 2010 é expedido o
Decreto Legislativo n® 806, que aprova o texto do Acordo

Internacional do Café de 2007, assinado pelo Brasil em 19
de maio de 2008.

2011 — O prego do café mais do que dobra entre 2010 e
2011, alcangando em margo de 2011 um recorde de mais
de 30 anos. Esse aumento se deve principalmente a forte
reducdo do estoque dos paises consumidores e problemas
na safra de alguns dos principais paises produtores, como
a Colombia. O fato de 2011 ser um ano de baixa da safra
brasileira, devido a bianualidade da produgao, ajuda na alta
dos precos.

2013 — O Brasil é o maior produtor e exportador mundial
de café, e o segundo maior consumidor do produto. A cadeia
produtiva de café € responsavel pela geragao de mais de oito
milhdes de empregos no pais, proporcionando renda, acesso
a saude e a educagao para os trabalhadores e suas familias.

2014 — No Brasil sdo cerca de 287 mil produtores de café
em aproximadamente 1.900 municipios de quinze estados
brasileiros. Os principais paises exportadores de café
estdo classificados nesta ordem: Brasil, Vietna, Indonésia,
Colombia e India. E os importadores: Estados Unidos da
América, Alemanha, Italia, Fran¢a e Japao.
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POSTAIS HISTORICOS SOBRE O CAFE

PRESENTAMOS UMA SERIE DE POSTAIS QUE CONTEMPLA 13 IMAGENS DA FAZENDA

GUATAPARA/SP, DE AUTORIA DO FOTOGRAFO SUICO-BRASILEIRO (GUILHERME
GAENSLY (1843-1928), ACRESCIDAS DE 17 IMAGENS REFERENTES A COLECAO “O CAFE”,
COM AUTORIA NAO IDENTIFICADA. ESSAS FOTOGRAFIAS, NO FINAL DO DECENIO DE 1900,
FORAM TRANSFORMADAS EM CARTOES POSTAIS, COLORIZADOS E EDITADOS PELA TIPOGRAFIA
A VAPOR ROSENHAIN & MEYER, COM SEDE EM SAO PAULO, CAPITAL. OS TRINTA POSTAIS
PERTENCEM AO COLECIONADOR PARTICULAR J. A., QUE AUTORIZOU A REIMPRESSAO.

SAO IMAGENS DO INICIO DO SECULO XX QUE NOS DAO UMA PANORAMICA DO COTIDIANO
DAS FAZENDAS DE CAFE NO ESTADO DE SAO PAULO, DO TRANSPORTE E DO EMBARQUE
DO PRODUTO NO PORTO DE SANTOS.
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BAKIOS ASMICIALDS — oDiCAD EFECIAL DEDICATA AD CAFE
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Santos/SP. Foto de Ely Borges. Acervo Ely Borges.

Img 117. Pg. 130 e 131. O planeta terra em foto de satélite, Nasa.
Retirado do endereco eletronico: Www.google.com.br, no dia 14 de
outubro de 2014.

Img 118 e 119. Pg. 132. Mapa da Etiopia e café em Istambul. Retirado do
endereco eletrénico: Www.google.com.br, no dia 30 de junho de 2014.

Img 120, 121, 122 e 123. Pg. 132 e 133. O café em Veneza, em Londres,
Nova lorque e Paris. All About Coffee, William H. Ukers, 1922. Acervo
do Centro de Documentacéo e Informagao da Camara dos Deputados.

Img 124. Pg. 133. Nicolas de Blegny, o uso adequado do cha, café e do
chocolate para preservagao e a cura de doengas. 1687. Acervo Museu
do Café de Santos/SP.

Img 125. Pg. 134. Le Café, partitura musical do professor de harmonia
Colet, 1711. Franga. All About Coffee, William H. Ukers, 1922. Acervo
do Centro de Documentacgéo e Informagao da Camara dos Deputados.

Img 126. Pg. 134. Transporte de café em Java, 1909, Pg. 200. All About
Coffee, William H. Ukers, 1922. Acervo do Centro de Documentagédo e
Informagéo da Camara dos Deputados.

Img 127. Pg. 135. Mapa do Império do Brasil e a trajetéria do café.
Detalhe. Acervo do Centro de Documentacgéo e Informagdo da Camara
dos Deputados.

Img 128. Pg. 136. Praia de Botafogo. 1810-1815. Nanquim de José de
Cristo Moreira. Pioneiros da cultura do café na era da independéncia.
Colegédo Biblioteca do Centenario. Comissao Executiva Central do


http://pt.wikipedia.org/wiki/Minas_Gerais
http://pt.wikipedia.org/wiki/Brasil
http://www.google.com.br
http://WWW.google.com
http://WWW.google.com.br

Sesquicentenario da Independéncia do Brasil. Acervo do Centro de
Documentagéao e Informagédo da Camara dos Deputados.

Img 129. Pg. 136. Escravas vendedoras de café nas portas das casas.
Detalhe. Rio de Janeiro. Prancha 36. 1826. J. B. Debret. O Brasil de
Debret. Acervo do Centro de Documentagéo e Informagdo da Camara
dos Deputados.

Img 130. Pg. 138. Prédio do Banco do Brasil, Rio de Janeiro, Século
XIX. Acervo do Centro de Documentagao e Informagédo da Camara dos
Deputados.

Img 131. Pg. 138. Trem da Estrada de Ferro S&o Paulo Railway. Le
Café, Dans L'Etat de Saint Paul (Brésil), A. Laliere, 1909. Acervo do
Centro de Documentagéo e Informagédo da Camara dos Deputados.

Img 132. Pg. 139. D. Pedro | (D. Pedro IV, de Portugal) e a filha princesa
Maria da Gléria (Maria Il - reinou de 1834 a 1853) com a Constituigdo
portuguesa.

Img 133. Pg. 140. Coronel Francisco Schmidt, o rei do café, na sede
da Fazenda Monte Alegre. Revista Magazine, 1911, (APHRP, F612).
Acervo do Museu do Café Francisco Schmidt. Ribeirao Preto, SP.

Img 134. Pg. 141. Familia de imigrantes italianos. Abril Cultural. Revista
Nosso Século, 1910-1930, p. 53. Acervo particular (CPSN).

Img 135. Pg 140 e 141. Estagéo da Estrada de Ferro Mogiana. Revista
Brazil Magazine, 1911. Acervo do Museu do Café Francisco Schmidt.
Ribeirdo Preto, SP.

Img 136. Pg. 142. Proclamac&o da Republica, de Benedito Calixto, 1893.
Oleo sobre tela. 124x198,5 cm. Colecdo de Arte da Cidade, Centro Cultural
Sao Paulo, SMC, PMSP. Imagem digitalizada da publicagéo: Brasilia, a
idéia de uma capital. A legislagao e o debate parlamentar. 2010.

Img 137. Pg. 144 e 145. Imigrantes japoneses. Abril Cultural. Revista
Nosso Século, 1910-1930, p. 77. Acervo particular (CPSN)Img 138. Pg.
146 e 147. Propaganda do café. Abril Cultural. Revista Nosso Século,
100 anos de propaganda. Acervo particular (CPSN).

Img 139. Pg. 148 e 149. Plantacdo proxima da cidade de S&o Joéo
do Manhuagu - Minas Gerais — Brasil. Imagem retirada do endereco
eletrénico: www.google.com.br, no dia 01 de outubro de 2014.

Img 140. Pg 149. Imagens de variedades de cafés tomadas da Chacara
Serrazul, Lagos Oeste, Brasilia, DF; da Chacara Mini Fazenda Educativa
de Vicente Pires, Brasilia, DF; e da Fazenda Santo Antonio da Agua
Limpa, de Mococa, SP.
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