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NOITE DE RISOTOS -
FAÇA VOCÊ MESMO

UMA EXPERIÊNCIA GASTRONÔMICA PARA
CURTIR, APRENDER E SE DELICIAR
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Serviços inclusos:

Transporte em van do Sesc-DF;
Aula prática de Risoto com todos os insumos e ingredientes inclusos; 
Vinho e suco para acompanhar a degustação;
Seguro de Viagem;
Guia regional credenciado pelo Ministério do Turismo.

Delicioso e cremoso, o risoto é um prato de
origem italiana que conquista pelo sabor e
pela versatilidade. No nosso passeio,
iremos ao Instituto Gourmet de Brasília
para um curso especial onde você vai
aprender a preparar essa delícia, degustar
e ainda aproveitar uma noite agradável de
confraternização. Uma experiência
saborosa e divertida para quem ama boa
comida e bons momentos!

Local de embarque
1)  Sesc Taguatinga Norte – 16h50
2) Sesc  Guará – 17h20
3) Sesc 913 sul  – 17h40
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• A apresentação para o embarque deverá ser feita, conforme o horário
citado no roteiro acima. 
• Por exigência da ANTT e DER, o embarque de passageiros somente será
permitido mediante apresentação de documento de identificação
original com foto. Certidão de Nascimento Original somente será aceita
para crianças até 11 anos. 
• Documentos de Identificação aceitos: certidão de nascimento, carteira
de identidade, carteira de motorista e carteiras profissionais com foto. 
• Preços e programação estão sujeitos a alterações sem aviso. O guia
poderá alterar o roteiro sem prejuízo da programação. 
• Passeios, ingressos, taxas e refeições não inclusas, serão pagas a parte
pelo excursionista. 

 Consulte condições de parcelamento no Cartão de Crédito 
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www.sescdf.com.br

FALA AQUI 
COM A GENTE!

TELEFONE: 3218-9100  -  Ramais:
Sesc Turismo 913 Sul:  9367 
Sesc Turismo 504 Sul: 9464
Sesc Turismo Ceilândia:: 9526
Sesc Turismo Gama: 9610  
Sesc Turismo Guará: 9712
Sesc Turismo Taguatinga Norte: 9805

Programação:
Saída às 17h00 do Sesc Taguatinga Norte, às 17h30 do Sesc Guará e às
17h50 do Sesc 913 Sul com destino ao Instituto Gourmet de Brasília
Recepção e orientações sobre a oficina de culinária que será uma aula
prática, leva e descontraída.
No cardápio da noite aprenderemos três tipos de risoto: Risoto de
Camarão ao Perfume de Limão, Risoto de Funghi Secchi e Rosto de Pêra
com Gorgonzola
Nesta oficina, serão preparadas e degustadas três receitas incríveis,
utilizando técnicas simples, dicas de profissionais e toques especiais para
surpreender em casa.

IMPORTANTE: Não é permitido levar comida para casa. A degustação será feita
durante a oficina de culinária.

Investimento por pessoa:
R$ 203,00 – Trabalhador CBST / dependentes
R$ 372,00 – Conveniado / dependentes
R$ 389,00 – Gerontologia
R$ 406,00 – Público em geral

     Consulte valores para crianças.
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