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PROCESSO SELETIVO — 027/2023 - Auxiliar de Operagdes (Ajudante de Cozinha)

O Servigo Social do Comércio - Sesc-DF torna publico processo seletivo para Auxiliar de Operag¢oes (Ajudante de
Cozinha). Nossos processos seletivos sdo definidos por normas e procedimentos proprios e serdo regidos pelo
Manual do Candidato e por este Descritivo, desta forma é importante que vocé tome conhecimento do que estd
disposto em ambos 0s documentos.

Buscamos um profissional, responsavel por manter o local e os equipamentos necessarios para a preparacgao de
alimentos em geral, para dar suporte ao cozinheiro. Para vocé que se identifica com nossos valores e deseja contribuir
com nossa missdo, esta vaga pode ser sual

Fique por dentro de alguns detalhes sobre esta oportunidade:
Cargo: Auxiliar de Operagoes (Ajudante de Cozinha)
Taxa de Inscri¢do: RS 35,00 (trinta e cinco reais)
Vagas: Banco de talentos

Inscricdes: Pela plataforma Sesc-DF - http://www2.sescdf.com.br/processoseletivo/common/. Acompanhe as
publicacdes pelo site www.sescdf.com.br , aba Processos Seletivos.

Validagdo da Inscri¢do: Mediante pagamento da taxa de inscri¢do, cujo boleto vencerd em 01/08/2023 - Disponivel
para pagamento em até 24h tteis, apds a inscricao.

Carga Horaria: até 44 horas semanais
Salario: RS 2.229,79
Beneficios: Constam no Manual do Candidato

Gostou? Verifique se vocé possui os requisitos:

= Ensino Médio Completo;
= Experiéncia profissional minima de 6 (seis) meses nas funcdes de Ajudante/Auxiliar de Cozinha, Ajudante de
panificagdo, Ajudante de Confeitaria e/ou Cozinheiro.

As experiéncias profissionais deverdo ser comprovadas por meio de declaragdo da(s) empresa(s) emitida(s) em
papel timbrado, contendo o CNPJ, identificagdo do responsdvel da Empresa (com nome, nimero do CPF e cargo)
informando a descri¢éo das atividades realizadas, desde que sejam compativeis com as atividades do cargo para
o qual concorrem.

Sera um diferencial se vocé estiver:
= Curso de boas praticas de manipulacido de alimentos.

Principais desafios e responsabilidades:

= Selecionar os ingredientes necessarios para o preparo das refei¢cdes, observando as quantidades, a qualidade e
o estabelecido na ficha técnica;

= Avaliar as condicGes dos géneros alimenticios, observando prazo de validade e condi¢Ges higiénico-sanitarias;

= Atuar no pré-preparo dos alimentos: higienizar, descongelar, processar, temperar e realizar técnicas de cortes
de alimentos;

= Preparar lanches, refei¢des, bebidas e sobremesas executando o cardapio preestabelecido.

= Servir alimentos e bebidas, registrar pedidos, organizar e limpar mesas e cadeiras em restaurantes, lanchonetes
e eventos;
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= Apoiar os servicos de cozinha, restaurantes, cantinas e lanchonetes, conforme orientacao; Prestar servicos de
reposicao de preparacgdes, seguindo os limites estabelecidos; Prestar servicos de carga, descarga, remocgao e
transporte de materiais; Receber, conferir e armazenar os produtos e géneros alimenticios;

= Realizar a coleta e a remocao de lixos e sobras, a fim de manter a limpeza e higienizacao das areas.

= Atuar em atividades administrativas e outras atribuicdes que colaborem para o desenvolvimento da area;

= Participar de a¢Bes sociais e demais eventos promovidos pelo Sesc-DF;

= Executar outras tarefas de mesma natureza e nivel de complexidade associadas ao ambiente organizacional.

= Cumoprir e fazer cumprir o cddigo de ética da Organizacdo.

= Cumprir as normas e procedimentos de trabalho do SESC DF, tomando todas as precaugdes (NRs, EPI, EPC, etc.)
para evitar riscos de acidentes que coloquem a sua vida ou a dos demais em risco.

= Zelar pelos equipamentos, estruturas e ambiente do SESC DF, mantendo-os em boas condi¢Ges de
funcionamento conforme as especificagdes técnicas.

= E produtivo na execucdo de seu trabalho, aproveitando ao maximo o seu tempo dedicado ao trabalho e os
recursos fisicos do SESC DF para concluir as suas atividades dentro dos parametros de qualidade esperado.

= Aplicar os meios técnicos para executar entregas sob a sua responsabilidade, garantindo a conformidade
necessaria e a mitigacdo de riscos.

= Garantir as providéncias de suprimento dos insumos necessarios, evitando desabastecimentos que prejudiquem
o nivel de servico e a qualidade oferecidos pelo SESC DF.

Confira as etapas desta selegao:

1. Avaliacdo Tedrica (presencial) - Eliminatdria e Classificatdria

A pontuacdo maxima da avaliacdo é 10 pontos e a pontuacdo minima para aprovacédo é 6,0 (seis) pontos. Poderdo
ser aplicados critérios de selecdo apenas aos primeiros candidatos que alcancarem as maiores pontuacdes na etapa,
os demais candidatos permanecerdao em banco de talentos e poderdo ser convidados a prosseguirem no processo
seletivo, de acordo com a necessidade da instituicao.

Conteudo programatico:

Conhecimentos gerais: sobre o Sesc; Raciocinio Ldgico; Gramatica (novo acordo ortografico; coesao textual; tempos
e modos verbais; emprego dos sinais de pontuacdo; concordancia verbal e nominal; regéncia verbal e nominal;
acentuacdo; reescrita de frases e paragrafos de textos; reescrita de textos em diferentes géneros e niveis de
formalidades).

Conhecimentos especificos: Boas praticas de manipulacdo de alimentos; Técnicas bdsica de culinaria para produgao
de média e grande porte; Praticas de panificacdo e confeitaria; Praticas de higienizacdo de hortifruti; Cortes de
Proteinas e legumes; Praticas de estoque e recebimento de mercadorias.

2. Comprovagao de requisitos (online) - Eliminatdria

Sera solicitada a comprovacgdo de requisitos dos candidatos que tiverem sua candidatura confirmada, ou seja, que
realizarem o pagamento do boleto referente a taxa de inscricdo. No entanto, s6 serdo analisados os requisitos dos
candidatos aprovados na Avalia¢do Tedrica.

3. Avaliacao Pratica (presencial) — Eliminatoria e Classificatoria

Essa etapa podera ser realizada nos restaurantes do SESC.
5. Avaliacao Comportamental (presencial) - Classificatéria

As duvidas referentes aos resultados das etapas do processo poderdo ser encaminhadas para o endereco de e-mail
“selecao@sescdf.com.br”, no prazo de até 24 horas da divulgac¢do do resultado da etapa. Indicar no campo assunto
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o codigo, neste caso: PS 027/2023.
Cronograma da selegao:

As datas informadas sobre as etapas dos processos seletivos sdo estimativas provaveis, dessa forma, poderdo ser
antecipadas ou adiadas de acordo com a necessidade do Sesc-DF. Cabe ao candidato acompanhar os informativos e
as divulgacGes em seu e-mail, no site do Sesc-DF e na plataforma do Processo Seletivo, para cumprir os prazos
estabelecidos quanto as Etapas.

ETAPA DATA PROVAVEL
1. Periodo de Inscrigdes 21/07 a 31/07/2023
2. Vencimento do Boleto 01/08/2023
3. Comprovacdo de Requisitos A partir de 03/08/2023
4. Avaliagdo Tedrica (presencial) A partir de 05/08/2023
5. Avaliacdo Técnica/Pratica (presencial) A partir de 19/08/2023
6.Avaliacdo Comportamental (presencial) A partir de 29/08/2023

Fique atento! E de sua inteira responsabilidade o acompanhamento das Etapas, bem como a consequente ciéncia de
data, hordrio e local previamente agendados. Sua auséncia ou o atraso em qualquer uma das etapas ocasionara sua
eliminacdo no Processo Seletivo.

Ficou interessado? Inscreva-se no processo seletivo. Desejamos boa sorte!

Brasilia-DF, 21 de julho de 2023.

COORDENACAO DE GESTAO DE PESSOAS
SERVICO SOCIAL DO COMERCIO NO DISTRITO FEDERAL - SESC-DF
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