
    

 
 
 
 

    

 
 
 
 

  

 

Telefone Geral: 3218-9100 

 

Sesc 504 Sul:  9464 Sesc 913 Sul:  9367 

Sesc Ceilândia: 9526 Sesc Gama: 9610 

Sesc Guará: 9712 Sesc Taguatinga Norte: 9805 
  

 

PASSEIO SABORES DE BRASÍLIA 
Uma experiência Gastronômica pela Capital Federal 

   

 
23/03/24 (SÁBADO) 

 

 

Local de embarque: 

 
Grau de dificuldade 

1.Sesc Tag. Norte – 7h40 
2.Sesc Guará – 8h 

3.Sesc 913 Sul – 8h20 

 
 

 
A Brasília com seu urbanismo e arquitetura única 

é considerada Patrimônio Cultural da Humanidade 
e integra um seleto grupo de cidades Criativas do 
Design da UNESCO. Ao longo dos seus 63 anos, a 
cidade desenvolveu uma gastronomia 
multicultural que agrega temperos e sabores dos 
diversos lugares do mundo. Neste passeio, iremos 
visitar alguns restaurantes e experimentar a 
gastronomia da cidade, com o famoso piquenique 
do Restaurante jardim Bom Demais, almoçar no 
renomado Restaurante Villa Tevere, conhecer 
Sorbê Sorvetes Artesanais degustando sorvetes de 
sabores típicos do cerrado. 

23/03 (Sábado): Saída às 7h50 do Sesc Taguatinga Norte, às 8h10 do Sesc 

Guará e às 8h30 do SESC 913 Sul onde se inicia o nosso Tour Gastronômico 

por Brasília visitando 03 restaurantes conforme programação abaixo: 

PROGRAMAÇÃO: 

– RESTAURANTE JARDIM BOM DEMAIS:  localizado dentro do Jardim 

Botânico de Brasília, esse restaurante encanta os visitantes com um 

maravilhoso café da manha incluso (cardápio anexo) servido no estilo 

Piquenique (mesas baixas com toalhas xadrez onde os visitantes 

deverão sentar-se no chão). O local está integrado aos lindos Jardins 

do parque onde faremos uma caminhada interpretativa com paradas 

para fotos e explicações; 

– RESTAURANTE VILLA TEVERE: neste famoso e premiado restaurante 

iremos experimentar a deliciosa gastronomia voltada para culinária 

italiana sob o comando do Chef Elias Pacheco que apresentará um 

Menu de almoço em 03 etapas: entrada, prato principal e sobremesa 

(Cardápio em anexo); 

– SORBÊ SORVETES ARTESANAIS: uma sorveteria brasiliense que atrai 

os visitantes com suas opções de sabores típicos do cerrado e 

combinações únicas de produtos do nosso país, onde teremos a 

oportunidade de experimentar amostras de diversos sabores e 

escolher uma bola de sorvete (no copo ou na casquinha) no sabor que 

mais agradou.  

Por volta das 15h, retorno para as unidades do Sesc-DF. 

O Sesc-DF busca garantir a melhor experiência à sua clientela, com 

saúde e segurança, implementando em seus passeios e excursões 

todos os Protocolos de Biossegurança exigidos pelo Ministério do 

Turismo, sendo uma instituição comprometida com o Selo de 

Turismo Responsável – Limpo e Seguro. 

Alterações no roteiro e passeios são previstas por motivo de 
logística e condições climáticas sem prévio aviso. 

 

▪ Transporte em Van do Sesc-DF; 

▪ Café da manhã no Restaurante Jardim Bom 

Demais (a cada 04 pessoas será compartilhado 02 

combos, sendo: um combo Jardim 01 e um combo 

Jardim 02); 

▪ Almoço no Restaurante Villa Tevere (Entrada + 

Prato Principal + Sobremesa); 

▪ Taxa de visitação Jardim Botânico; 

▪ 01 Bola de Sorvete na Sorbê  

▪ Seguro de viagem; 

▪ Guia credenciado pelo Ministério do Turismo; 

  

▪ R$ 142,00 - Trabalhador CBST/dependentes 

OBS: Preços especiais para Trabalhadores do Comérciode 
Bens, Serviços e Turismo e seus dependentes.                             

▪ R$ 260,00 – Conveniado / dependentes 

▪ R$ 272,00 – Gerontologia 

▪ R$ 284,00 - Público em Geral 

▪ Consulte os valores para crianças 

Consulte condições de parcelamento no Cartão de Crédito 

 
• A apresentação para o embarque deverá ser feita, conforme o horário citado no roteiro acima. 
• Por exigência da ANTT e DER, o embarque de passageiros somente será permitido mediante apresentação de documento de identificação original com 
foto. Certidão de Nascimento Original somente será aceita para crianças até 11 anos. 
• Documentos de Identificação aceitos: certidão de nascimento, carteira de identidade, carteira de motorista e carteiras profissionais com foto. 
• Preços e programação estão sujeitos a alterações sem aviso. O guia poderá alterar o roteiro sem prejuízo da programação. 
• Passeios, ingressos, taxas e refeições não inclusas, serão pagas a parte pelo excursionista. 

   www.sescdf.com.br  sescdf 
 



    

 
 
 
 

    

 
 
 
 

  

 

Telefone Geral: 3218-9100 
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CARDÁPIO 
 

CAFÉ-DA-MANHÃ RESTAURANTE JARDIM BOM DEMAIS 
COMBOS COMPARTILHADOS ENTRE 04 PESSOAS (Jardim 01 e Jardim 02) 

 
• (Jardim 1) - Cesta de pães variados, Iogurte com Melaço e granola, bolo de chocolate, frios 

(presunto e queijo), geleia, manteiga, ovos mexidos, uma fruta da estação, duas xícaras de 
café coado, dois sucos de laranja. 

• (Jardim 2) – Pão de linhaça com cebola, bolo de banana com amêndoas, waffle, tapioca 
vegana, mini cuscuz, leite de coco, tapenade, homus, geleia, ovos mexidos, uma fruta da 
estação, duas xícaras de café coado, dois sucos de laranja 

 

 
 

ALMOÇO RESTAURANTE VILLA TEVERE 
Menu 03 Etapas (Entrada + Prato Principal + Sobremesa) 

 
• ENTRADA (escolher uma das opções abaixo):  

(Opção 1) - Pêra ao forno: pêra assada com geleia de frutas vermelhas e queijo roquefort, 
servida sobre salada de rúcula e alfaces com redução de balsâmico e nozes 
(Opção 2) – Mil folhas de batata: Batatas laminadas, assadas em várias camadas com 
parmesão e creme de leite fresco, servida com salmão em cubos, cream cheese, cebola 
rocha, cebolete e aipo 

 
 

• PRATO PRINCIPAL (escolher uma das opções abaixo):  

(Opção 1) - Gnocchi Pupunha da Amazonia: Gnocchi de batata ao creme de pupunha, 
servido com file mignon em ponta de faca ao molho de pesto de manjericão e toque de 
molho da própria carne 
(Opção 2) - Risoto Gamberini Brasiliano: Risoto de banana da terra assada com creme de 
camarões e chip de banana 
(Opção 3) - Bobó Vegano: Bobó de cogumelos servido com risoto de coco  

 
 

• SOBREMESA (escolher uma das opções abaixo):  
(Opção 1) - Torta dueto de chocolate: Torta de chocolate branco, ganache de chocolate 
meio amargo e crocante de avelã 
(Opção 2) - Frutas em Calda: Abacaxi e morangos em calda de especiarias, servida com 
sorvete de frutas vermelhas (OBS: Sem lactose, sem glúten, Vegana) 


